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SEMBRA UN’ANNATA BUONA ...
Siamo in piena annata colturale. Chi è riuscito a seminare nella
luna di marzo ha già iniziato a raccogliere; chi, sorpreso dal
lungo freddo e dal maltempo ha dovuto attendere quelle di
maggio e (addiritttura) di giugno, probabilmente raccoglierà
tra fine settembre e metà ottobre. E’ stata una primavera stra-
na ed eccezionalmente piovosa, ma per le nostre patate non
sembra affatto che sia andata male; anzi, a sentire i primi
resoconti, le Quarantine Bianche giunte dalla Scozia, mal-
grado il loro aspetto non
sempre “impeccabile”, si
stanno comportando molto
bene, e danno piante rigo-
gliose e tuberi di dimensio-
ni pregevoli (e, in qualche
caso, fin troppo grandi!).
 Se tanto dà tanto, fatti tut-
ti i necessari scongiuri, po-
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tremmo avere rese medie di 1:12 ... Vedremo!
Certamente saranno stati premiati i produttori che anno seguito con cura
le solite buone regole:
1. pregerminazione precoce alla luce, per stimolare la formazione di un

germoglio sano e robusto;
2. semina su file non più strette di 70 (ma meglio 80!) cm, altrimenti man-

ca lo spazio per assicurare un’ampia rincalzatura;
3. ampia rincalzatura, almeno 35/40 cm, perché - non dimentichiamolo - le

nostre varietà tradizionali, e soprattutto la Quarantina Bianca, sono “tac-
cagamba”, cioè hanno gli stoloni corti e crescono vicine al fusto e un po’
tutte lì; dunque, poiché non sono brave a cercarsi la terra da sole (perché
hanno gli stoloni corti) è meglio che le aiutiamo e gliela diamo noi;

4. buon verde rame o polvere caffaro contro la peronospora quando il
tempo cominica a diventare caldo e umido (e quest’anno ce n’era biso-
gno!), poi ripetere almeno una volta ogni 10 giorni;

5. attenti alle dorifore! (prima delle altre patate, vanno a cercare proprio
le nostre quarantine che hanno le foglie più te-
nere): bisogna dare il bacillus turingiensis (per
chi fa il biologico), oppure il confidor, oppure
toglierle a mano fin dalla prima comparsa, op-
pure ... fate quello che vi pare, ma non fategli
mettere sù casa e famiglia nel vostro campo;

6. l’acqua: serve quando c’è la fioritura, e ne serve
tanta; quindi, o la manda il Padreterno e pen-
sateci voi.

Infine, come sapete tutti, bisogna difendersi dai cinghiali e dai caprioli,
recintando bene. A questo proposito ricordiamo che, per chi vive in pro-
vincia di Genova, c’è la possibilità di chiedere un contributo per l’acquisto
dei pali e della rete o del pastore elettrico. Chi fosse interessato, può trova-
re i moduli per la domanda sul nostro sito all’indirizzo
www.quarantina.it/utilita.htm

SEMINE 2008 ... Riportiamo l’elenco dei produttori che hanno seminato
le Quarantine Bianche  scelte per la semina. Questo elenco non tiene con-
to delle patate che ciascuno ha tenuto per sé o si è procurato senza l’assi-
stenza del Consorzio (tra queste ci sono anche tutte le Quarantine Pru-
gnone, le Quarantine Gialle (Giane Riunde), le Cannelline Nere, le Morel-
le e, in piccolissima parte, anche le Cabannesi).

Marco Allegrina (Dernice), kg 100; Roberta Amadei (Sant’Olcese), kg 50;
Giorgio Aragone (Pro Loco di Cosola), kg 200; M.Cristina Bazzurro (Bu-



salla) kg 75; Fabrizio Bottari (Rezzoaglio) kg 300; Giacomo Bozzo (Geno-
va-Prà) kg 50; Jole Buscaglia (Calizzano) kg 200; Aldo Caprile (Savigno-
ne) kg 37,5; Claudio Carnevali (Lorsica) kg 25; Manuela Casella (Barga-
gli) kg 75; Pietro Cuneo (Rezzoaglio), kg 312,5; Giuseppe Dallocchio (Mon-
tacuto) kg 100; Franca Damico (Ne) kg 25; Antonello Destefani (Pornas-
sio) kg 50; Aldo Ferrari (Silvano d’Orba) kg 50; Stefano Fossa (Torriglia)
kg 25; Fabiano Fossati (Ne) kg 50; Andrea Galese (Torriglia) kg 100; Sil-
vy e Debora Garibaldi (Ne) kg 50: Fabio Maggiolo (Davagna) kg 87,5;
Paolo Massa (Borzonasca) kg 150; Ettore Molini (Valbrevenna) kg 200;
Massimo Monteverde (Santo Stefano d’Aveto) kg 475; Giacomo Moran-
do (Torriglia) kg 100; Caterina Munarin (Mioglia) kg 75; Mario Ninno
(Dego) kg 200; Andrea Pareti (Santo Stefano d’Aveto) kg 100; Paolo Par-
lamento (Netri) kg 50; Lorenzo Parodi (Cernesi) kg 250; Michele Parodi
(Masone) kg 62,5; Massimo Pastorino (Masone) kg 25; M.Regina Pestari-
no (Mornese) kg 150; Aldo Pisacco (Garbagna) kg 200; Roberto Pisani
(Fraconalto) kg 50; Daniela Pozzi (Moconesi) kg 100; Ezio Prato (Sant’Ol-
cese) kg 100; Massimo Repetto (Mignanego) kg 37,5; Andrea Savio (Mon-
toggio) kg 100; Elisabetta Sciaccaluga (Torriglia) kg 212,5; Lino Verardo
(Ponte Nizza) kg 200.

In tutto ai produttori sono stato distribuiti 48 quintali di tuberi di Quaran-
tina Bianca da seminare e oltre 3 quintali di Quarantina Gialla (Giana
Riunda). Ai 48 quintali bisogna aggiungere altri 8 quintali di Quarantina
Bianca, giunti come glia altri, dalla Scozia e distribuiti in piccole quantità
ai soci sostenitori.

SACCHETTI
Nel corso del 2007 sono stati distribuiti dall’Emporio Rossi, del socio Bru-
no Reggiardo (Savignone), 1880 sacchetti. Ora in deposito ne sono rima-
sti circa 3.000 che dovrebbero bastare ancora per quest’anno. Per il pros-
simo anno dobbiamo pensare a sacchetti nuovi, magari con un nuovo
aspetto ... Chi ha idee da suggerire?

LA SELEZIONE DOPO LA RACCOLTA
Per la selezione, le regole sono quelle che collaudiamo da 10 ani, ma vale
la pena di ripeterle (a beneficio dei soci nuovi, ma anche di quelli “vec-
chi”).
Le patate possono essere di prima o di seconda scelta
PRIMA SCELTA: le Quarantine (Bianca, Prugnona e Gialla) devono avere un
diametro di almeno 45 mm (come una grande albicocca); la Cannellina e
la Morella devono essere lunghe almeno 70 cm.
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Tutte devono essere di bella forma, e non devono avere tagli, segni di
malattie, parti inverdite, germogli, tuberini (tuberomania), pezzi di terra
attaccati, e una eventuale quantità scabbia sulla buccia che non superi il
15-20% della superficie.
SECONDA SCELTA: le Quarantine tra 40 e 45 mm; le Cannelline tra 60 e 70
mm;  anche le patate che presentano piccoli tagli o una maggiore quantita
di scabbia. Comunque anche le patate di seconda scelta non devono ave-
re segni di malattie, parti inverdite, germogli, pezzi di terra attaccati.
Quando le Quarantine hanno un diametro inferiore a 40 mm (e le Can-
nelline e le Morelle ce l’hanno inferiore a 60 mm) tenetele da seme oppure
cucinatele al forno ché sono squisite.

REGOLE per le VENDITE e PREZZI
PRIMA SCELTA: 2,00 eu./kg nei sacchetti, solo ai privati e ai negozianti affi-

liati 1,50 eu./kg sfuse, solo ai ristoratori affiliati che le ri-
chiedono

SECONDA SCELTA: 1,00 eu./kg sfuse, solo ai ristoratori affiliati
[nota] attenzione: poiché il prezzo consigliato ai negozianti affiliati è 2,50
euro/kg, se un produttore va a fare un banchetto in prossimità di un
negoziante affliato (per esempio a Genova, in via Roma, dove lavora Mo-
rando), bisogna che applichi anche lui il prezzo di 2,50 eu./kg, perché
altrimenti farebbe concorrenza all’altro socio negoziante.

ANNO INTERNAZIONALE DELLA PATATA
L’ONU ha dichiarato il 2008 Anno Internazionale
della Patata, così in tutto il mondo sono fiorite inizia-
tive e manifestazioni sul nostro tubero. E anche noi
che siamo piccoli facciamo la nostra parte, organiz-
zando l’Esposizione delle Patate dal Mondo (25-26
ottobre, a TORRIGLIA, presso la sede scientifica del Par-
co dell’Antola, dove è anche la nostra sede ammini-
strativa).
Centinaia di varietà in esposizione (ne arriveranno,
per ora, da Catalogna, Francia, Germania, Inghilter-
ra, Irlanda, Perù, Scozia e, naturalmente, Italia); mo-
stre tematiche con pannelli; l’edizione di un libro che
riprende e aggiorna quello sulla Quarantina pubblicato nel 2001; uno scher-
mo interattivo per sapere quanto costano le patate in tutto il mondo; un
circuito di serate dedicate alle nostre varietà tradizionali tra i ristoratori
affiliati che hanno aderito, e altro ancora.
Sostengono: PARCO DELL’ANTOLA; GAL APPENNINO GENOVESE.
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Collaborano: RETE SEMI RURALI; SCOTTISH AGRICULTURAL SCIENCE AGENCY; ASSO-
CIAZIONE LA SEMILLA; GRUPPO ITALIANO AMICI DELLA NATURA DI GRANARA; BIO-
LAND BAUERNHOF KARSTEN ELLENBERG; FONDAZIONE PRO SPECIE RARA; ISTITUTO PER

L’AGRICOLTURA E L’AMBIENTE DI GENOVA/SANT’ILARIO “B. MARSANO”.
Patrocinano: F.A.O, REGIONE LIGURIA, PROVINCIA DI GENOVA: COMUNE DI GENOVA.

Stanno seguendo, per ora, l’organizzazione Chiara e Massimo Angelini,
Etta e Sergio Rossi. Due mesi fa avevamo inviato un appello a tutti i pro-
duttori perché mettessero a disposizione le varietà commerciali che han-
no: finora hanno risposto Marco Allegrina e Marco Righetti; speriamo
che si facciano avanti anche altri!
Nel prossimo numero di ottobre, sarà pubblicato il programma e il dettaglio
della manifestazione.

FESTE
Ecco le feste alle quali sicuramente parteciperemo quest’anno:

24 agosto: ROCCATAGLIATA (Neirone, val Fontanabuona, GE)
31a Sagra della Patata
organizzata dal Comitato Festeggiamenti Roccatagliata

7 settembre: COSOLA (Cabella Ligure, val Borbera, AL)
9a Festa della Quarantina
organizzata dalla Pro Loco di Cosola

7 settembre: CASONI DI AMBORZASCO (S. Stefano d’Aveto, val d’Aveto, GE)
2a Sagra dei funghi e della patata Quarantina
organizzata dalla Pro Loco di Casoni

21 settembre: SCOFFERA (Davagna, val Bisagno, GE)
2° Festival della Cannellina Nera
organizzata dall’Ass. Sportiva Scoffera

28 settembre: SANTO STEFANO D’AVETO (val d’Aveto, GE)
1a Fiera dell’Agricoltura
organizzata dal comitato locale

4-5 ottobre: CASTELLO DI PADERNA (Pontenure, val Trebbia, PC)
13a Fiera dei Frutti antichi
organizzata dal Fondo Ambientale Italiano
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5 ottobre: ROVEGNO (val Trebbia, GE)
39a Sagra della Patata
organizzata dalla Pro Rovegno

Massimo Angelini il 17 giugno ha incontrato il presidente del Comitato Festeg-
giamenti di Tre Fontane, Fabrizio Segalerba, per parlare, capirsi e costruire un
percorso di riavvicinamento tra il Consorzio e la sagra di Tre Fontane. A questo
proposito, il giorno dopo ha inviato una lettera al Comitato. F. Segalerba si è
detto favorevole e ha informato che avrebbe parlato agli altri membri del Comi-
tato. Fino a oggi non è arrivata alcuna risposta da Tre Fontane, questo è il
motivo per cui ancora non inseriamo la sagra tra le feste alle quali partecipiamo.
Restiamo a vedere cosa maturerà nel tempo.

L’inserimento della Sagra di Casoni e della Fiera di Santo Stefano d’Aveto sono
il risultato di positivi contatti curati da Massimo Monteverde con i referenti
locali.

PIEGHEVOLE 2008
E’ pronto il nuovo pieghevole del 2008, con gli indirizzi dei ristoratori,
degli agriturismi e dei negozianti affiliati. Il nuovo pieghevole viene invia-
to a tutti i soci, ma la sua distribuzione avverrà solo nelle manifestazioni
pubbliche, nelle sagre e nelle feste alle quali siamo invitati. Cercheremo di
darlo solo a chi chiede informazioni, perché è un malcostume diffuso che
nelle manifestazioni la gente prenda distrattamente fogli e pieghevoli di-
sponibili sui banchetti, salvo poi buttarli via all’uscita ... tanto a loro non sono
“costati niente”. Con questa attenzione, prepararemo volantini mirati (elenco
produttori; consigli per la coltivazione delle patate tradizionali; descri-
zione delle nostre patate tradizionali ecc.) da dare solo a chi li chiede o si
dimostra particolarmente interessato.

CAMPAGNA POPOLARE per una legge che riconosca
la figura del contadino e ne liberi il lavoro dalla burocrazia.
Dopo molti mesi di riflessione e consultazioni, parten-
do da una soccitazione di Giannozzo Pucci, è stata
messa a punto una proposta di campagna popolare
per riconoscere la figura del “contadino”.
La ragione della campagna sta nel fatto che i piccoli
contadini andrebbero distinti dal mondo imprendito-
riale e dall’agricoltura assistita o industrializzata, e dovrebbero essere sog-
getti a un sistema di regole fiscali e sanitarie bene separato. Si tratta pro-
prio di dire: “Non dateci contributi né sussidi, ma lasciateci vivere e lavo-
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rare in pace, togliendoci carte, imposte e ostacoli che non servono a noi
ma spesso servono solo a giustificare la burocrazia e le consulenze dei
sindacati agricoli” e questo è esattamente quello che chi pratica l’agricol-
tura per profitto o come attività “industriale” non potrebbe dire.
Il primo scopo della campagna è quello di raccogliere intorno ai punti
un’area di consenso così ampia (almeno 10.000 firme) da poterli presen-
tare alle autorità politiche competenti in materia di agricoltura (Ministro
Politiche agricole, Regioni) per sollecitare l’adozione di norme liberatorie
a favore dei contadini, così come sono definiti nella proposta.
Presumendo che questo primo scopo può non essere raggiunto, o perché
non si raggiungerà una sufficiente massa di consenso sufficientemente
ampia o perché non arriverà alcuna risposta dalla parte politica, la cam-
pagna potrebbe comunque raggiungere un secondo e forse più importan-
te scopo che è quello di unire intorno a una piattaforma di richieste molte
anime che popolano la piccola agricoltura e il mondo rurale.
Sappiamo bene che quello che è scritto nei sette punti non è tutto ciò del
quale c’è bisogno e non soddisfa i bisogni di tutti, ma i punti – se in qual-
che misura accolti – possono diventare un primo cuneo tra le leggi, per
iniziare a liberare almeno chi lavora e vive “sotto la soglia” dell’impresa
(cioè chi pratica l’agricoltura per autoconsumo familiare o per la sola ven-
dita diretta, senza fare attività di commercio e senza avere intermediari
commerciali).
La raccolta di firme potrebbe partire il 1°settembre per avere il tempo di
coinvolgere altre associazioni e per ultime eventuali limature al testo.
Dedicheremo un prossimo numero del Notiziario alla Campagna e ne daremo
gli aggiornamenti sul nostro sito.

RETE BIOREGIONALE
La Rete Bioregionale Italiana è ispirata dal-
l’idea di bioregione: aree omogenee definite
dall’interconnessione dei sistemi naturali e
dalle comunità viventi che le abitano. Si può
dire che una bioregione è un insieme di rela-
zioni di cui gli umani sono chiamati a vivere e
agire come parte della più ampia comunità naturale che ne definisce la
vita.
L’idea bioregionale ci incoraggia a diventare nativi del luogo dove vivia-
mo, indipendentemente da dove siamo nati e dalla nostra storia persona-
le. E noi incoraggiamo tutti ad avvicinarsi a questa idea, abbonandosi a:
Lato Selvatico newsletter (l’abbonamento annuale costa 10 euro)
Strada Digagnola 24, 46020 Portiolo (MN)



Questo notiziario è inviato con il contributo alla spese postali del GAL Appennino Genovese.
pagina 8

Bioregione Bacino Fluviale del Po, tel: 0376/611265 - morettig@iol.it
e attraverso il sito www.retebioregionale.ilcannocchiale.it.
Bentornati a casa!

BUGIARDINO 2009
Si sta preparando il nuovo Bugiardino per il 2009: que-
st’anno avrà 128 pagine (16 in più dello scorso anno) e
sarà dedicato a tutta la Liguria (e non più alla sola par-
te centrale). Tra le sue rubriche e argomenti: previsioni
empiriche; consigli di agricoltura: giorni di càmua, di viati-
co, di semina e di nozze; santi di ghiaccio, santi cavalieri,
mercanti della neve e dì della vecchia; le quattro tempora e
le rogazioni; il calendario, il lunario e l’agenzìda; quanto si
possono conservare le semenze; tutti i comuni della Liguria
(e dell’Oltregiogo); distanze stradali; santi ausiliatori; mercati settimanali della
Liguria; la cabala genovese. I ristoratori e negozianti affiliati che vogliono
personalizzare la quarta pagina di copertina del Bugiardino o semplicen-
te che vogliono maggiori informazioni possono chiedere notizie a Massi-
mo (347.9534511).

WIKIPEDIA e CATALOGO EUROPEO
Sull’enciclopedia in internet Wikipedia (www.wikipedia.it) sono state inse-
rite le voci dedicate alle 6 varietà tradizionali di patata liguri che conservia-
mo: Quarantina Bianca Genovese, Quarantina Prugnona, Quarantina Gialla

(Giana Riunda), Cannellina Nera, Cannellina e Cabannese.
Stiamo progressivamente inserendo le stesse sei varietà an-
che sul Catalogo Europeo delle Varietà di Patata / Euro-
pean Cultivated Potato Database (potete consultare su in-
ternet, l’indirizzo: http://www.europotato.org).
Insomma: poco a poco stiamo uscendo dall’anonimato!

INSERZIONI
Barbara e Roberto Pisani (010.9693198 / laseretta@virgilio.it) hanno una
cucciolata di cani Border Collie, pastori da lavoro con pedigree, di due
mesi: li vendono a 500 euro l’uno.
Edda Cicogna (010.3770260 / tra.do@tele2.it) ha un uliveto a S. Apolli-
nare di Sori, con 25 piante in produzione: non potendolo più fare perso-
nalmente, cerca qualcuno che voglia curare la raccolta, facendo a metà
dell’olio ottenuto.


