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nero il prodotte principale di Roccatagliata: dal
1787 al 1790 50 un terreno che, nella mighiore
delle annate, non avrebbe reso pid di 7 guintali
di mais ogni anng & ne ottennero da 28 a 32,
ma nel 1791 suquello stesso terreno, il racool-
o fu addirittura il doppio.

Mel 1782 Dondero fu iscritto alla genovese
Societa Patria come "socio corispondente & di
merita” per il sug impegno nello sviluppo delle
nuove colture, soprattutio della patata

[Parchal conwna inolefessa aimiatd ben degna oimi-
taziome & nocups of promucvens, alire ko spintuale,

ihele Dondero
utto il male non vien per nuocere (1794)

N parare | in goesta Parrecchia [di Boccataglinta] it ne avean plantada, ma
1w iR fale guantitg cfhe potesse difenderli dalle minaeciate miserie: abbenchd
sxern farla, dandone lora fo stesso Uesemignlay ¢ oiid per i residie del perting-
affaeca, cie hanao | coriading alle paterne frndizioni. Avendo poi fovedia con
s i Jow ervare, fannae efficact propowisrerts Jf planfare a file potere, oome
# prodorta, che hanno sperivieriata i pid fedele ¢ variaggiose ¢ sana a differer-
za o ‘wgn @l dF el solevano sosieniarss.

Taweo & vern, che fuirka i iale now wien per siiecere: ole Uezzere stato defras-
i il peie popedo geasi aifaita O el guel prodaotli che dovean dargli la suasi-
{ENIA e il e Bfera, Fun messo fa fesnha @ pariine, ¢ 578 convisto di ana veritd
e altrisieryd pon aveebbe oozl presto appresa ¢ che spero deliba apporiargli
fncampraralnl waniaggio.

Hersni @ dive che pid df 50 famiglie da due mesi @ guesia parte vivono di sale
tate fessaie, ¢ mesooldale coR RavoRi per W iagpione raparmio o grelle, ¢
tanno benizsing, Anzi non gli e miad ogservanl cost vegeli @ cor 5§ el colore in
e CORIE preseriemenle; cosa olie non poteel asserive df aver asserelo i addie-
rir geiaido enarg ofiiigan a citwrsd per qualche tempo di 2ole casiagne, o d ogii
firg penere shimalo migliare ...

Irfante posso assicunere chimgue che grazie alle Patale non e perdwie pid
i 40 femiglie che sarehbers senza i exse splantate qlfate ed emigrate; ¢ guel
he pisi mi consala, come oggetto pin nobile e pi da valiwarsi, non hawoe doviio
nova molte fouciulle ed alire giovani andar vagaborde, e molti vecohi e bambini

(W] SORC GRAGH o PErine miseraRenie,

daghi =Avvis di Genoves 1794, n® 3 (18 gennmio), p. 17
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anche il lemporale vanlapaio oel sl parrocchian,
i e dele Shalo, roclifio @ riiorasioh
el Agpficaiting In g farmians anshe ool asha-
siorm el coura oele Fakels, procofo corsenaiie
o S, el Al bssgi REziosie par & S singola-
Fi fcahall, estendons ouse pressocha ad ogm
arimaie @ ol somma o cotlivaziong, [Rvis
1792, n, 27]

Mel corso dello stesso anna, aoquistava a
Genova alcune patate bianche e invantava nuove
ricette pear trasformarks in pane, focacce, tagha-
telle & canastrelli: considerato “instancabila”
agronoma e “sperimeniatore”, veniva portaio a
asampio dagl altr parroc e paragonato al sa-
cardote Pietro Quilico di Marola, celebre «per la
nuova maniera fruttuosa di coltivare le viti= | De’
pomi of ferra, paging V).

Come altri membri della Congregazione del
Parrachi Rural - cha nel 1794 si erano impa-
gnati a tenera, al termina di ogni massa, «un
discorso sul’Agricoltura @ sopra la Arti che
esercitansi nalle Parrocchie: [Al della Socefa
Economica af Chiavan 1864) - oltre alle patate,
Daondero prove a introdurre alcune nuove col-
ture: il topinambur, il miglio d'Africa, il rafano
cinese, l'orzo di Siberia, |a radice d'abbondan-
za; sparimentd allevamento razionale delle api
& dei conigl da pelo, e la realizzazions di prat
arfificial con lupinella e trifoglio, =da’ quali - ri-
corda in una lettera agli Awvsl - ho conosciuta il
metodo e I'utilitd rleggendo otlimo e intita-
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Quaranteine violette

late Corso df Agricollura prabica [Fi-
ranze 1 768]- (] PIATLA

Alla fine del secalo, rspondendo
al guastionario dell' nsiitulo Nazio- n“ .IEHELE lll“lﬂ
nale, ricordava che a Roccatagliata ~ PARRBCD O ROCCATAGLIATA
la coltura delle patate era ormal tan- BAL 1778 M 1M

o diffusa che persing le terre comu-
fii « &l vanno colivando @ fducendo
acampo saminativos, & aggiungeya,

con orgoglio, che propric grazie alla »
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loro introduzione, «si sono rese stabbili 20 cir-
ca famiglie ché andavano vagando e che erano
per expatriare=, mentre, =altre 20 5i sono rim-
pafriates,

Ottocento

Dopo una prima fase di sperimentazions, a par-
tire dai primi anni dell'Ottocento la coltura si
diffuse sopratiutto nalle aree pil interne dova,
nal tempo, acquistd un paso considaravole nel-
l'sconomia locale, Sul versante del mare, no-
nostante la ricca produzione di istruzioni @ bre-
vi frattati dedicati alla sua coltivaziona @ al suo
uso (pubblicati sopratiutto intormo agli anni 1793
a 1817, nai periodi di carestia), la patata resta-
va una coltura marginale & un ripiego alla penu-
ria di grana,

La sua coltivaziona ui monti fu, invece, am-
piameante diffusa, come tastimoniano diversa
tonti. Tra quests, un resoconto di Antonio Bog-
cia, intitolato Viaggio &l monti of iullo lo Stato o
Parma e Pliacenza [1804-1805), segnala leste-
sa prasenza della nuova coltura sui territor di
Grondana, Tarsogno @ Santa Maria del Taro:

{ ol alf berma quil 51 vedonmo planiall guasi de per
futta, ma ne lgnarane bz vers cuitura, perché i plan-
tana rappo wielnd ed fn gutsa fohel | lanufl della
piania non poszono dialarsi nd crescers coms
soqiiong. Percid mi cragett in dovers sl dicen-
oo koo che esigevana lialessa cultwa che sl pral-
ca col frummentone. [Lanzone 19349, paging 6]

Per I'Dliregiogo, in particolare per lalta val
Borbera, possiamo confrontare i datli sulla pro-
duzione rilevati nal 1796 e nel 1822, aspressi
in rubbi, & notare che Cabella passa da 400
rubbi a 27.700, Cantalupo da 700 a 18.000,
Carregada 0a 18.000,; Monglardine da 4.340
a 17.000, Roccalorte da 5.000 a 13.000; man-

ire soby Rocchetta scende da 1.8%0 rubbi a
sali 180, [«In Novitate= 1992, n. 14]

Lininteressante quadnn delke "produzioni ter-
ritorial” della Provincia di Genovanel corso della
prima meta del secolo, & contenuto nal Dizip-
nario geografico [1833-1855)] di Goffredo
Casalis. Le patate sono menzionate nelle sche-
de di moli comuni dell'entroterra, ma senza
alcun particolara rilievo, sako per Tiglieto, dove
rappresentavano la ricolta principale” con una
produzione di circa 10000 rubbi, ben kentana
dalke rese rilevate trent'anni prima in val Borbera
(il dato si riterisce al 1850, pachi anni dopo la
grande infestazione di peroncospora), Sul Levan-
te - nelle valli Aveto, Fontanabuona e Graveglia
- la loro coltura era ancora poco rilevante,; del
resto lo stesso Casalis [1833], in un giudizio
riguardante la provincia di Chiavar, osservava
che i “pomi di terra” =preferiscona i luoghi mon-
tani [2 aggiungeva) ... pretendono gl agricottor
di Chiavari, che la coltivazione delle patate sia
dannosa in quei terreni gia naturalments frop-
po sterli=_ In ogni caso, venti anni pid tardi
[1856] figurano al quarto posta nella taballa des
sprodatii vegetabili- della stessa provinga, dopo
il frumento, le alive & il granoturco.

La scarsa diffusione registrata sulla Riviera
di Levanta nella prima meta del secolo, trova
conferma anche nel territorio savonese, come
mastra la Stalistica del Dipartimento di
Montenolte (1824, curata dal prefetto Chabrol,
che non faceva canno alle patate se non pear
auspicare la coltura sugl altopiani pid elevati.

Gl anni 1845 e 1846, durante | guali la
percnospora { Phytophiora infestans) distrusse
buona parte dei raccolti in Ihanda dove (lava-
rield pio diffusa era la Lumper) @ si diffuse nel-
I'Europa occidentale, segnana lnizio della mao-
derna ricerca di selezioni pid resistenti alle ma-
lattie & pid produttive di quelle fing a quel mo-
menio collivate. A partire da questi anni - in
Francia, Germania & Inghilterra - par incrocio si
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seleziond un numero crescente di varieta: da
221 nel 1848, a oltre 600 nel gire di trent’anni,
Mel frattempo e fino alla fine del secolo, in talia
- dove non si curava la ricerca varietale {la pri-
ma selezione ottenuta per incrocio sara la San
Michele, prodotta nel corso degli anni 1950) -
le patate eranc riconosciute ancora per il solo
cobore della buccia o della pasta.

Gli At della Giunta sulla inchiesta Agraria e
sulle condizion della classe agncola [1883], nel
volume dedicato alla provincia di Genova, riferi-
S0

La patata é coftvala estesamants 20 ufta § tamiio-
na figure, Quests plania, s cul eolfurag i é oiffuss
tra mod 2wl fonre oel secolo scorsn, forma, dopao e
castagne, If supmementane alimenfo dele class)
agricole, Fra le fame varksta o patale che esistang
in Ligunia 5 coltivang principaiments - come sonive
il Maiz - fo sequent’ ia patata gialla & ubercol
gensvaimeants ratond), |3 parmentania, glala e vio-
feita, & lubercol pluticsio alumgall @ schigocial,
Lavy Deghl Coldl, aggiunge a2 palata deis blanca
dal colore da) sua fubero, Mel miardinl ed on della
regione itoranas la colfura delle patare glalle =
fovza per averne delle primatices, che sono 5855
neercate, causa Fespartazione che i Sine ol Tanna
specialimeantane @, ingemnersle pard s colfura esle-
=4 di =) planta va man mang scemanda nel comun
pil Wtoraned, nel qual s facoltd del twhen riesce
eziamdio az5ai inferiore per bontd, La collura della
[Daiala sl sssguiscs per o ol af principio of primae-
ra e s ne i3 il racoolio alguanto pima oed frimen-
to. [ massimo of fale coffua s risconira nella parts
monluosa deifa Liguria, ove non solo soppenises
abbondantements &l bisognd local; ma suppiscs
aifresi alla deficienza of quesio prodoito mei paesi
sottostanti. |...J Mel Circondano of Chiavan, dal solo
comune of Sanfo Stefano d'Avelo sl esportano an-
nuaimente oil of 1000 qimtad,

Le brevi descrizioni della “gialla®, della

“parmentaria” e della “bianca” potrebberc fare
pensare rispetivaments alla Giana rionda, lla
Morella ¢ alla Quarantina bianca; infatt,
s0NQ propric i primi anni 1880 quelli cui per-
mettono di risalire le pil remote testimonianze
raccolte sulle e varieta e sulla Cannellina
nera. In particolare la Quarantina bianca,
che a Roccatagliata vogliono sia stata infrodot-
ta dirattamenta da don Michele Dondero & in
alta val d'Aveto sostengon che sia giunta "al
tempa dei Francesi”; in ogni mada, al di 13 di
guesti raccont tramandati nalla memoria koca-
la & al di la della loro attendibilita, merita atten-
ziona che alcuni testimoni nati nel primi anni
ded sacolo XX |Giulio Pastoring, detto o Campa,
di Masone classe 1309, Giovanni Gardela,
detto Giuanin, di Corsiglia, classe 1809], nel
1910 [Stefano Gardella, detto Shanin, di
Roccatagliata, classe 1910], intervistati duran-
te l'inverna 18099, oltre a sostenere che la qua-
ranting ¢ sono da sempre, affermana che veni-
vano coltivate gia dai propri padri e, ancora pil
indietra, dai propri nonni. La stessa affermazio-
ne & stata fatta anche da alir contadini, appe-
na piu giovani di gualche anno, delle locality
Casoni di Amborzasco, Orézzoli & nalla parroc-
chia di Reppia. Qualungue sia la sua origine, &
carto che la Quarantina blanca si & diffusa
sulla Mantagna genovesa pil di ogni altra va-
rieta, coprendo l'ntera fascia comprasa tra
Tiglieto e Varese Ligure, ed astesa
alle kxcalitd confinanti con gl attuali
limiti amministrativi della Provincia
di Ganova: Olbicella, Marcarolo g
l'alta val Lamme, I'alta val Borbera,
la zona di Ottcne e Santa Maria del
Tara, I'alta val di Vara. Pare che
l'espansione della varietl coincida
con elevata approssimazione con
il territorio montano su cul sl sono
diffuse le parate del lipo genove-
se.
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La Giana rionda o Francese viene consi-
derata una varietd “antica”, guasi come la Qua-
rantina bianca, al punto cha in alcune local-
t& {Alpepiana, Sarissola, alte valli Stura e Viobbia)
sl sostiena che sia stata la prima patata coltiva-
ta. Entrambe - ricordate nel 1910 da Giovanni
Delle Fiane come | uniche coltivate sui mont
di Fiacone [oggi Fraconahta) - hanno una forma
simile, tondeggiante, un po’ irregolara, con oo-
chi medio-profondi & rosa per la Quarantina
bianca & molto profondi & chiari per la Giana
rionda; pasta bianca e pid fine per la prima
giallo-paglierina per la seconda; anframbe ricor-
dana la forma e il portamento delle Palragues a
buccia chiara diffuse in Francia gia a fine Set-
tacanto. La Giana rionda, in particolare, cor-
risponde alla descrizione della Patrague
Jaune, nota dal 1815 anche come Chave (op-
pure Montagnarde o, in Inghilterra, Shaw);
Luigi Repetio [datto Gigé dd Vignewa, di Voltag-
gia], nato nel 1902, la ricordava come la patata
pil "antica” usata a Violtaggio.

La informazioni raccolte testimoniana che
ancha la Cannellina nera & conosciuta in val
Graveglia almeno dalla fine dell Ottocento; si
tratta di una varieta di pasta bianca, con il ger-
moglio viola, cosi scuro da sembrane quasi nerg.
Par e caratteristiche del tubero & assai praoba-
bile che si fratt di un ecotipo dervato dalla
Vitellotte a pasta bian-
ca., descritta gida nel
1615, Latestimonianza
racoolie ffernscons an-
che sull’esistenza di
una Cannellina bian-
ca, ormal scomparsa
da un trentina di anni,
simile alla “nera”, ma
con la buccia pid iscia
& il germoglio chiars in-
veoa che viola scuro.

Dalle varieta di “gran reddito”
fino ai nostri giorni

Sul finire del secolo XX (1533) Alessandro
Garelli introduceva in ltalia le patate cosiddette
"di gran reddito”, prodotie da esperti
salazionaton come Faulsen, Richter & l'unghe-
rese Agnelli; a parfire da quest anni | comizi
agrari e, piu tardi, le cattedre ambulanti di agri-
coltura del Genovesato carcheranno di incorag-
giara i contadini dalle valli interne ad abbando-
nare la varietd locali. Nel 1894 il "Bollettino del
Comizio Agrano di Chizvan™ propone la diffusio-
ne di varetd come Aspasia, Blavue Riesen,
Imperator, Richters, Simson, che «presen-
tano vantaggi noteveli o per la produzione ele-
vata o per la maggior rasistenza alks malattie in
confronto alle variata nostralis,

Di selezionea in selezionea, nei primi anni del-
lo scorso sacolo, si arivh a seminare variatd
capaci di produzioni fino a 1.000 quintali per
ettaro! mentre da noi - osservava Ugo Somma
nel 1904 - «contrariaments a quanta hanno fatio
all'estero [...], nessuna si & occupato della se-
laziona delle varieta indigane, ragions per cui la
loro produzione @ meschinas; ultavia, nonostan-
te la differante produttivit e 12 propaganda, le
varietd straniere panatravano a fatica, a diffe-
renza di alcuna nostrali che, sopratiutto dopail
1810, facevana la loro comparsa sul mercato
penovese: la Quarantina gialla di Emtrague.
proveniente dal Cuneese. la Matilde (buccia
rosaa e polpa gialla) proveniante da Bergamo,
consigliata per la semina tardiva e par fara un
segcondo raccolio; la Cinguantina di
Chioggia. Ma la patata che, apartire dagli stessi
anni, ottenne il maggiore consanso fu la Bian-
ca di Como: tubaro tondo-ovale, applattito, di
pasta bianca e gemme chiare. La sua coltura,
per molio tempo, fu limitata alla Riviera: ancora
nal 1923, in una nota pubblicata sul bolletting
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della Catfedra ambulanie of Chiavan si osser-
viava che nellenfroterra chigvarese la varista era
ANGOra Poco conosciuta.

Tl B oF Corma) nom 57 e ancens ofiinss some
i, ok aiurie ol 8 gean prockaione e
i aArrivane s rsii mercall daele paladae Scadent,
grassoline, & palve navida, Jf sapone soradevols, che
S dlivabbaro Aol Safsanciie, Mo pensamo ci
S el AR ZOrRD OF Al o g O cWTGE Aok
- comu o Sanfe Stefano o' Avelo, Rezzoagho,
Maizszana, Vanese Ligure, @iz, - s colfvasse \a pals-
i3 commasca, come in Miviers, esss sarebbe in grads
presio of fornine @ quesiultima le patate da seme,
[*La Semeante”, 1923

L'introduzione di nuovea varieta era in gran
parta dovuta alla propaganda fatta da comizia
catfedre, & pid tardi dai consorzi agrari, ma non
bisogna sottovalutare iniziativa dei contadini
che, di ritorno dalla guerra o dalla "Merica”,
portavano a casa qualkche tubero di patate fore-
ste. E cosi che in alta val d'Aveto, dopo il 1918,
giungeva la Prugnona, sul cui arrivo asistona
almena due versioni: la prima cha la vuole pro-
venienta dai monti di Cuneo, portata da Noé
Abrama Bassi; la seconda ne attribuisce lin-
troduzione ad "Angiulin® Guarnicceri di
Maontarsiccio (Bedonia). In ogni caso, la
Prugnona, si presenta come una probabile
variante locale dell'inglese Fortyfold (significa
“guarantina”}, nota fin dal 1836, Ancora con-
servata da Luigi Bassi di Roncolonga, discen-
deante di Moé Abramo, la Prugnona in alcune
localitd [Casoni di Amborzasco, Bertigarc] tal
vialta & considerata la “vera GQuarantina”, e chi
lo crede sostiene che la Guarantina blanca
derivi da quella per progressiva decolorazione.
In effelti, a volle nascono tuber ibridi con ca-
ratleristiche di entrambe le varietd; ma il fanos-
meno s pud agevolmente splegare, consideran-
do che, per la semina delle dua variatd su ter-

reni contigui e a causa della kero contempora-
nea fioritura, pud avvenire unimpollinazione in-
crociata con conseguente caduta sul terrenc
di semiibridati

Tra la fine del secoly XIX e i primi anni del
XX, alire due varieta furono introdotte & & lungo
coltivate nel Levante genovese, con i nomi di
Cabannese & Tombacca. La prima giunse
dallAmerica portata da un certo Badaracco,
facoltoso commerciante di Rezzoaglio sopran-
nominato o Mo, par questa motivo chiamata
Badaracca, la Cabannese presto si diffuse
in valle Sturla @ nellalta Fortanabuena grazie
alla sua elevata produttivitd & nonostante, nelle
localitd di fendo valle fosse giudicata di gusto
mediocre. Fu abbandonata allindomani della
seconda guerra mondiale, durante la quale pare
che avesse confribuito a stamare | numerosi
stollati che da Genova si erano rifugiati nell'en-
froterra.

Arche la Tombacca arriva dagli Stati Uniti
(Chicaga), portata da Domenico Garibaldi di
Consceanti, detto Ciceolin e poi - dopa il ritorna -
Tombaceo, per il frequents intercalare “tichi-
tombacche”, di significato ignoto (il suonao la-
scarabbe pensare alla storpiatura di un'espres-
siona inglese); molio ditfusa @ apprezzata in
media & bassa val Graveglia intorno agli anni
1830-1950, & gradualmente scomparsa per la
progressiva diminuzione della produzions,

L'arrivo delle varietd portate dagli emigranti,
permette di ridiscutera la tesi sostenuta da RB.
M. Salaman [1985 (1948]], secondo il quale
futle le varietd di patata presenti in Europa deri-
vang, in buona sostanza, dai due cappi portati
alla fine del secole XV e da quell introdotti dal-
I'America latina subite dopo lnfezione di
peroncspora degli anni 1845-184E6. In affetti,
come & parzialmente documentabile per la Li-
guria, & esislito un passaggio informale & non
controllate di patate ira le due sponde dell’Al-
lantico, a parire da quelle infrodotte a Chiavari
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gianel 1774,

Solo negli anni 1930, su stimolo dei consor-
ziagrari, la Bianca di Como penatrt nelle ares
pil interne, fino alle vali Trebbia e Aveto, dove
in seguito & stata parzialmente confusa con la
Quarantina bianca; negli stessi anni, que-
sta era gia diffusa da tempo immemorabile,
anche se i primi riferimenti scrithi alla sua pre-
SENZE - pur con lievi variazioni del nome - risul-
tano ancora pitiosto recenti: Quarantina ligure
[Foan 1929), Quarantina [-La Semente- 1831)
& Bianca dell'Appennino [1835].

In oecasiona del prima "Convegne naziona-
ke per lincremeanto della produzione delle pata-
te" (Como, 1835), che segna l'inizio della mas-
sicoia introduzione di vareta straniera, viena
preparata una mostra delle nostrali italiane, cui
la Provincia di Genova non partecipa; per la Li-
guria, sona presenti le sole varieta dellentrotarra
della Spezia: Bianca di Calice, Rossa di
Calice & Bianca di Biglio. Viene esposta an-
che una bianca della val Trebbia, chiamata
Bianca nostrana di Ottone, della quale non
resta la descrizione. In questi anni, mancando
un metado condiviso di classificaziona, la con-
fusiona & massima; ogni regiona ha ke propria
“guaranting”, “cinquanting”, “bianche”, "ros-
58", "precoci” & "tardive”, benché | nomi diver-
51 spesso si riferiscans a un'unica varietd, An-
corangl 1941 Giulio Catoni osserva:

Bizogna perd ammeiers che fra lanke vaneld
sofovanstd ve ne sizne faiune che hanne i noims;
ia Bianca Comasca, per &2, me ha pil of una
pgecing econdo iuoghi dove weans coffivala; abitz-
ma i3 Bianca di Rovetta, la Bianca di Pistola,
{3 Bianca Cadoring, i3 Bianca Porrettana, scc.
Allre vanela hanno anche del noimi che sono davie-
o un non senso; per es. quello of Basilicata; che
poi non @ altra che ia vecchia Blanca Comasea,
variela che, come lipo indigeno, non & mar asialia
in Basilicata. Peggio ancora quando si dics

Basilicata di Casso, Basilicata del Trenting.
dell'Alle Adige o aogriiure Basilicata Ausiria-
&, [Caras 1947, p, 28]

Per quanto riguarda ke vaneta straniere, dopo
il tentativo (1931) di Gio. Battista Tirocoo - allie-
vo o Garelli e redattore capo della rivista =Ligu-
ria Agricola= - di introdurre in Riviera la
precocissima Juli, nel corso degli anni 1330
iniziarono a diffondarsi akoune selezioni note
ancora oggi: fra le prime & la tedesca BGhms
Allerfriiheste Gelbe, piu conosciuta come
Tonda di Berlino, subito seguita dalla olan-
dese Bintje e dalla bianca scozzese Majestic.
| principal veicoli di questa diffusione sono |
consorzi agran & | Centd molliphcazione patate
da seming [Ce.Ma.Pa.] aperti tra il 1938 & I
1871. Nellunico Ce.Mo.Pa attivo in Liguria, &
Santo Stefano d'Aveto (1957-1962), si moltipli-
cavano soprattutio la Tonda di Berlino ¢ la
Majestic, il responsabile del Centro ricorda che
ara stata provata anche la Bintje, presto ab-
bandonata perché marciva faciimenta.

Nellimmediato dopoguerra, insiame alle se-
lazioni straniera arriva in lkalia - ulimo pagse in
Europa - anche la daritera (Chrysomela
decemiineata), descritta per la prima volta ned
1825, in lizlia citata nel 1875 e tre anni pil
tardi manzionata anche sul "Bollattine del Co-
mizio Agrario del Circondario di Chiavari”,

Con gl anni 1960 e con il diffondersi della
bianca Kénnebec - pid fardi seguita da altre
salezioni straniare, come Monalisa, Desirde,
Primura e Spunta, per non citare che le pll
nola - nell'entroterra genovese (come nel resto
d'ltalia) precipita la produzione delle varieta ko-
cali, caratterizzate da un elevato grado di
ambiantameanto al clima e al territorio, ma rela-
tivamente poco produtiive. Le ragioni del mer-
cato e l'elevala qualita della semente straniera
- acquistata ogni anng, oppure ad anni alterni,
al consorzio agrario = avevano determinato la
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rottura del tradizionale circuito di scambio con
il guale si manteneva la fertilita delle patate
nostrali.

Presto si estinguevano anche la Bianca di
Como & la Chioggia, mentre nalle localita pid
alevata sopravviveva la Quarantina bianca,
ma solo per un limitato uso familiare e conung
riduzicne della resa produtiiva tale da arrivare,
ai nostri giornd, molo vicing alla scomparsa

adchie N. Salaman
o' wna vavietd di patara (1926)

Limer verriend o pataia 5 pad prodiree ig diverse saniens, Ra comngue sia siaia
td, ror Mrogrg frascurare ohe wna varietd & in realid wr individeo, non
W Pz
i tabere ror & che paa foplio modifivara sello stolone o, pi corretramente, sl
izoma che g s volta ror & che pr rame sorferranen, La nuova plante gererala
{ teberoguindi, mon & che Neguivalente di pne margotta ¢ riprodace la planta
alla quale deriva cor la sressa punialitg con cwd la margotta i s salice
iprodce o planta mradre. A condizione che la parara sig propegate atraverso
fermingte gemne vegelative, dette “occhi™, cosi Vintera successione di piarre
he ogni anne derivane da geelle della penerazione precedente ron rappresen-
ane che un sole individup, Non imponte quanti milioni di piarte signe stati
i, i per quantt anni o sig protratts fale riprodezione, Lo Magoum Bonum
tq oggl sard in fin dei consi g stessa
ingol planta prodoits da s seme da Clark cinguans"anns fz. Tolii | rari cosf di
peazioni [ | egnd caranteristica mogologiva risplante nella semente della pri-
1 gererazione doveehbe exzere - ¢ iy realtd & - prezente in guella dell"wlring,
gl sncversione riprodonta dal medesimo Tndivides viene devtg “clore”™, ¢ un
dore @ soggento sodo v casi rartssiml g mataziond doviee ol seo patrimonio
enetice, Ugialorente insolivg & U case dF qualehe Isolamerta del caranterd tbridi
I seny dopermg (frolgmento sommatioe ).
condiziond grlierigll possore influire selly crescita ¢ lo svlluppo i urg
wrtetsd o, xalve che ror o trgaid i anafezlone patologica, le influerze qmblentg.
¢ xong del ratto temporanee, Infad riprlstinande le rormgll condiziond anibier-
U st ondtene an rltorae gl sag corsueto portgmente delly plant,

[Trutio du Powree Vinredes, 1926, pagina 137]

s
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NOMI E SAPERI LOCALI

Testimonianze

Mel 1996, dieci anni dopa il primo incontro con
la Quarantina bianca & i primi studi dadicati
ad alcune varieta tradizionali, & iniziata la rac-
colta sistematica di informazioni - prevalents-
mienta attraverso fonti scritte & orali - &, dove
possibile, di wbern da classificare ed eventual-
mente nprodurrs,

Awvigi o Genova (1778-1797), dizionari re-
gronali, riviste & agricoltura del primo Novecen-
by, relazioni e altre pubblicazioni di varia natu-
ra, unite con ke testimonianze ascoltate nal cor-
sa di tre anni in un centingio di localitd
dellentroterra genovese, hanno permesso di
misurare |l profondith nel tempo @ la diffusione
della coltura locale della patata & di quanto ri-
guardi la sua varietd & i relativi saperi rurali,

Le informazioni sono state raccolta atiraver-
so intarviste individuali, talvolta di gruppo (per
asampio ad Alpapiana, a Cavorsi, a Statale);
guakha valta concordate su sppuntamenio [val
Stura & Avetn), pill spasso estemporanea. Du-
rante la intarvista, fatte di solito presso labita-
Ziona dal testimane, informazion] sono siata tra-
scritte senza l'aiuio del registratore o della
vidaocamera, par non suscitare imbarazzo.
Cluasi tutti gl informatori s sono esprassi in
dialatto.

Le interviste sono state costruite intorno a
una sequenza non rigida di cingue domande
(o gruppi di domande) riguardanti:

a. lewvarietd di patata coltivate prima della se-
conda guerra mondiale:;
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b, il lore aspetto (forma, buccia, pasta, gem-
ma, germeglia, fiore) & ke loro caratteristiche
[precocitd, resa, sapore, Uso in cucina, pro-
VEMIENZA, ScOomparsal;

Googli usi colturali {frazionaments dei fuberi,
scelta del terrena, concimazione, tempo 2
medo dalla seming, raccolta, consanvazione,
scambio delle samenti);

d. la rotazione fra le colture (e le varieta di gra-
no adoperate nella rotazione);

e levarieta d patata coltivate oggi,

Pai 51 passava al riconoscimento di tuberi di
Cannellina nera, Prugnona ¢ Quarantina
bianca.

[l conironio delle informazioni ha permasso
di tracciare diversi profill varietali, iunando le
dascrizioni concident di patate chiamate con
differenti nomi locali. Comungue, la corrispon-
denza tra nomi e varietd si @ potuta stabilire
CON maggiore certezza quanco & stato possibi-
le mostrare alcuni tuber agl informatori
{Cabannese, Cannellina nera, Giana
rionda, Prugnona, Quarantina bianca), al-
trimanti & stata ragionevolmeanta presunta. Solo
nal corso del 2000, a indagine conclusa, sono
stati recuperati pochi tuberi di Morella, ad &
stata verificata la corispondenza delle sue ca-
ratteristiche con quelle delle patate chiamate
Colore do vin a Sarissola, Moella in
Fontanabuona & Vieletta in valle Stura.

Il processo di identficazione richiade molta
cautela, non soko perché diversi nomi local pos-
sono riferirsi a una madesima varieta; ma an-
che, al contrario, perché varieta differenti sono
chiamate con il medesimo nome: &, per asam-
pia, il caso del nome Violetta, usato par de-
scrivera la Cannellina nera, a Case Zalta, la
Morella, in valle Stura, ¢ la Prugnona, a
Coslapalata,

In alcuni casl la scarsita degli elemeanti rac
caltl non ha parmasso di givngere ad alcuna

identificazione: & il caso delle Gianche de Zoi
[San Marco d'Urri], delle Giane de san Séxa
[Boasi], delle patatte de Fascia [alta val Treb-
bia: forse la Cabannese?|, delle patatte du
Siina [Roncolongo)]. delle Tassorelle |Ciliegial,
delle Tomarle [San Siro Foce], delle
Varsellinn-e [Carrega).

{arlo Forti,
Sulle varighilita delie pasote (1929)

Ripetendo per guplohe gnng by coltbvazione ¢ dprodugione o wmg date varfety
imporigra da leoghi ontani, quesfa va modificande le sue carafferisiiche sing .:1]
punto @ idertificarsi o guanio sedo & gvvicinarsl malistimoe o geella apie
doavale. Cuesio fanng viswlnd evidente anche e grande Seals 8 REMSFORS D552V
gigrl @ re citg fe pi novevalls sel T e PS5, a spese dell'on. Pierro Baragiola,
per rimrovare la sermente nel plane d"Era, dove Ta fitafiora o peroncspora avevge)
Fovinatg le coliivasiond wsaali, fiv introdoia della CGersaonda le varierd Richier
Irperator, cle i diffusa o gravde quandicd (circa 200 Q0| irsleme o campiond
(da o 20 Ky 1w} di seolfe glive variend sresss in giservazions a (hesenigo: daf
rignlfanl arteman colle Riclder si feverp miove riprodugiond & dopo 50 a1
produzions avevg acquisialy quasi fuife le cargiferistiche della ber notg pararg
higrca di Come, fit"al pie me differiva per un pil seasitile sehisgccfamenio
depressione s un fato del iwlbeno, cota che sugperi a gualche regosiante [idea df
PreseRtare wia niova varietd colo nowe Jf patela a Ciolteln, merire sid mercali
di tuberi da seme & zewpre richiesia lo pafada df Come. A Lowmazze ¢ a Cagno,
zona caraiteristica per fale pafala bignea da seming, lo peronospora general-
menrte le fio poce danne: portata ol piane d'Eba Io stessa semente dava pranie
el mene resisieni. Nei diviorni Jf Argera (podere Groppello) alewre varieid
dii gran reddito intrododie per iniziativa di wea fecoleria, in pochi arrf modifica-
rong falmerte §lare caralteri da essere facilmente smerciale e con molia richie-
1), @ come paiate A crcing, mero ricche d fecola, ma pili consisiensi: pecial-
merte curiose fu fale comportamento con ara varietd francese da foraggio [ Vie-
lette impériale pommes d coclons) che divertd al guario qnno s "oiiimag pataie
da mercate, che era a Milano vendibale allo stesye prezzo delle patate comni df
Coma ¢ dif Treviglio,

tratto da La paiate, editore UTET, Toring 192%, pag. 7|
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. Mowllinn-a v Moredla
Un patrimonio di nomi e varieta Méigra vedi Ganneling nera
Olandélze vecl Cabarmese
| nomi cha compaiono nall'alenco sono stati Patatta col Bussi veo) Cuarantina blanca
racoolti durante le interviste, e, con cerfezza o Patatta d'Angiolin ved Prugnona
con buona probabilita, corrspondona ai nomi Patatta d’Egitto vedBlanca di Come
delle varieta descritta nella schade, Patatta da Razzella ved Quarantina blanca
Pataita dé Fossa v Frugnana
Badaracca vedl Gabennese Palatta de Cabanne vecl Cabarmese
Bluatia vead Morela Patatta de Chigneu v Glana riomda
Brignonn-a vl Prugniona Patatta de Magioncalda weolCabarmasa
Brugneua vl Prugniona Parchina
Cabannina vedl Gabennese Parchinn-a vad Porchina
Cabanninm-a vedl Gabennese Pololinn-a vad Porchina
Cannellinn-a ved Cannalling nera Primaticecia vadi bMorella
Cannellinn-a glanca veal Camnelima nera Quantinn-a vl Cuarantina blance
Catalana Quantinn-a de Chieuggla vl Chogola
Chioggia Quantinn-a de Como vadlBllanca di Comdo
Ciatia ved Blancad Como Quantinn-a mba vadi bMorella
Clatta de Mongrosso vedl Blancadl Comao Quantinn-a viola v Frugnana
Colore do vin vedi forela ARionda de Mason vedi Giana rionda
Commo vedi Biancadi Como Aossa vl Frugnana
Deberlinn-a vedi Tonda di Berling Sarveega vk Cabanmeass
Derbelinn-a vedi Tonda di Berling Scignorinn-a vediBianca di Como
Formagéa vedi Biancadi Como Stella vl Frugnana
Franséize ved Giana nonda Stellonn-a vl Frugnana
Franséaize de Servdesa vediGiananonda Taccagamba vedi Cabarming
Giana (loc. Cesonidi A vedl Cabannese Tedasca (loc. Arzana) vedi Cabarming
Giana ved Giana nonda Tedesca (loc. Cese Zatta)  ved Tonda di Bering
Giana de ["Arpe ved Giana nonda Tombacca
Giana de Berga ved Giana nonda Tombarlinn-a ved Tonda di Bering
Giana de Fascia ved Gabenness Tonda di Berling
Gianca vedi Cuaranting bianca Vinata vl Frugnana
Gianca coi eugi rosci vedi Cuaranting bianca Violetta (loc. Case Zatie)  veadiCannellina nera
Gianca de Caraci vedi Biancadi Como Violetta (valle Sturla) vediMorella
Gianca de-e Cabamn-e  wedi Quaraniing bianca Violetta [loc. Costapelatz)  wedi Prugnona
Gianca de Monteuggio  wedi Quaraniing bianca
Gianca de Reuppia vedf Quarantina bianca L'origine dei nomi con i quali vengona kocal-
Gianca de Torriggia vedf Suarantina bianca mente riconosciute le diverse varietd pud esse-
Maa vedi Morela re ricondotta sopratiutto a tre elemeanti: prove-
Moella vediMorela nienza, aspelio e ciclo produtiivo.
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Vediamo alcuni esempi:

PROVENIENZA

clalla localita di presunta ofiging o provanienza
cabannesa o cabanninn-a (da Cabanna in alla
vald Avelo, ma nal caso della gianca dé Cabann-
a, el siriferisee a Caganna o Marcarala), catalana,
d'Egitto, da Razzella (Villa Calla in val o Avato),
de Chigneu (Chignara, nall'entratera o Rapsalla),
di Chioggia, di Como, de I'Arpe (dall Ape di
Wobipda), de Berga (inval Borbera), de Carsel (da
Carsl, inval Brevenna), de Fascia (inwal Trabbla),
de Magioncalda (in val Borbera), de Mason (da
Masone, in valle Stura), de Mongrosso {(In valie
Stura), de Monteuggio ida Montoggia, in valie
Eonivia), de Reuppla (dalls pameechia di Feppia, in
val Graveglia), de Servaesa (da Salvarezza, vidnd
& Buszalla); de Torrlggia (da Torriglia, Inval Trek-
b, fransdize (rancesa), olandéize (Olandese),
tedesca;

dal nome (o soprarmoeme) di chi ha introgdoeta la ool
tura: badaracca, d Angiolin, lombacca;

ASPETTO

dalla forma; canmellinm-a, ciatta (plata),
formagea (schiacciata come una toma di formag-
], Henda (rotandal;

dalla dmensiona; potolinn-a (plocols, di poco conta);
cal colore dela polpa; giana (gala), glanca [kanca);
dal colore della buccla; bluetta, brignonn-a o
brugneua (del colore dela prugne), colore do vin
o vimata (colore del ving); maa (more), moella
[morella), meellinn-a (moreling), rossa, stella
o stellonn-a (costellata di macchig], violeita;
dal colore dalle gamme o dei germogl co-i eugi
roaci (con le gemme rosse), néigra (nera).

. CICLOPRODUTIVO

primaticcia |precoce), quaranting (@ quarenta
giormil], quests &uno dei nomi pid diffusi per sotho-
lineare la precocita dela varietd o [a brewita del ciclo
coliurele che la rende adetta le ares montans; se-

conds alsuni testimoni, | guaranta giormi sons qusl-
i chi pagsano dallinizio dells fioriura al tempo dal-
I raccoia,

Tragli allr fnami, raviamo s pabala ddb fosss (rile-
rile alha oSS, O possa, 0ol S consarvas il reccio),;
la matta, par la resistenea o ladattablita & ogni lafre-
i panché | math «no patiscian ninke- |, b porchinn-a
(parching), per la scarsa qualila che la randa adatta ai
Fili; [ sarvEga (selvatica), par b Buccia ruvida o,
al contrario, la sclgnorinn-a (slgnorna), per la sua
delicatezza; |a taccagamba, quando | bulben, per la
brewita degil stalonl, sermbranc unit direlamente alla
planta & sl staccana conuna cera difficalta,

Talvolta i nami delle varietd sona modificati, as-
similati a forme dialettali o, comungue, ricondodti
a nomi conasciuti. E' questo il caso della pata-
fa canadess Kénnebec che, un pa’ ovungus,
viene pid familiarmente chiamata Kennedy,
propria come il presidents statunitanse in cari-
ca nel primi anni "60, quando & stata introdot-
ta la varietd canadese. Allo stesso modo la
Primlra & |la Bintje diventano Primula
Binken.

Forse la sorte pil curiosa @ toccata alla
Béhms Allerfriheste Gelbe trasformata
nell'irnconascibile Tombarinn-a, Deberlinn-
a, o Derbelinn-a attraverso la forma italiana
Tonda di Berlino.

Kénnebec & Tonda vengono identificale
anche dalla terra di provenienza: la prima &
I'Americana “per ecceallenza”, 'altra & talvolia
ricordata come la Tedesca.

Lin ultimo esemplo o sugoensce una variata
di frumeanto, lnallettabile di Vilmorin, nor-
malmente contratto con il nome Inetfabile o
sopvannominale Gamba de fero, per la sua ele-
vata resistenza al vento.
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Saperi e pratiche

LA PROVENIENZA

ELOSCAMBIO DELLASEMENTE

La coltura oftimale della patata richiede che la
produzicone dei tuberi da propagazione sia di-
stinta da quella dei tuberi da consumo, La pri-
ma deve avvenire pid in alto rispetto alla secon-
da, sicuramenta a un'altezza e con condizioni
climatiche tali da inibire la presenza degli afidi,
portatorn delle virosi; inoltre & noto che | tubsari
pravenient da una quota elevata (800-1.000

antifure ¢ patacehe

artuffi, irifole, pomi ai terra, patate. Per alcuni secoli il mome della palata viens
mfuso con quelln, di volta in volia atiribuito ad aliv tuberi, come il opinambar, la
Lata ¢ Migname. A fing "T00 le diverse forme si alternano, con una sensibile prefe-
enia per “pomd di terra’” (derivato dal francese porere de terre), qualche volia, nel
oftotitolo, accompagnate da “patata”. Per comprendere quanto in lalia perdur
incerterza, hasti notare che ancora nel PERD L Eacielopedia A graria Taliama i
raelanc Canbomi mntitola um capatolo “Del pomo di terra™ ¢ inizia dicendo che questo
& il nommee che crdinariamente si di ai tubercoli che crescono sulle radici diel Solann
bernso (Solanen riferasian). 51 dissero anche paigre, ma quesio nome appartie-
 ad alira pianta, alla vera patata (fpomoea o Convolvodies bafarale. Sull’ambigua
torin del nomie della patata, si rinvia ad aleuni capitoli di sicora emdizione pubblica-
i altrovve: Nomi e sirorimi {Sasaman 9%, pagine 150-1420, I nowe della perata
Brapexe 1996, pagine 143- 1500, Paraia, pene di terra, fanifo {Sasac rocs |9,
iniz 374-3T6); inquesto riquedrn si vogliono, invece, segnalane alcune varianti di
Forme rilevate in Ligomia: perana, fnifda e el

it & diffusamente altestato in tulbta IMarea genovese, con alcune variant nello
cherroso pedatta (Arenzano), in patacca (Sarzana, Walle Stafforal, in pataie
Beomnilacio).

roviamio frifude in area brigasce, ingieme a ifiera (anche a Buggio, frezione di
ignal, reriifla (radifela a Mentome), tarrifiea e wifinls (anche a Montarsiccio,
razione di Bedonia).

Ly i srme, i lermime & ricondis i Valgrveglin (parmocchie di Reppia ¢ Garbaldao),
i vicing versant di Mezranego, di Cogormo = come ha registrae H. Plomiens - ea
ivirodo, in Yal Polcevern, Simale aquesta & la forma catakana “romia™ o - tmio ™,
Alcane weizie sono stare gentilmente segnalate da Fiarenzoe Toso

E-B'

m), piantati pic in bassao (ma non “troppe pid in
basso”, ricorda un contading di Voltaggio), as-
sicurans un incremento della produzions
importante che la terra da cui provengona non
sid comungue pid fertile di guella in cui vengo-
m ripiantati; sulla montagna di Voltri @ Mela si
portavans i tuberni provenienti dalle terrazze
magre di Masone e di Marcarolo, ma non da
Tiglieto, dove la terra “é pil ricca” [Acquasan-
tal.

Da Carpeneto, vicino Meairone, il primo anno
sl comprava la sementa dai contadini che la pro-
ducevano intorno agli 800 m. e si piantava sul-
l2 piane pin elevate 2 450-500 m &, il secondo
anna, su gualle pid basse a 300-350 m.,, quin-
di si ricomprava la semente come nel primo
anno; invecs a Perlezzila sementa non si com-
prava da altre localith, ma si rinnovava desti-
nando per la sua produzione le terrazze pil ele-
vate, @ 800-700 m, nalla zona chiamata infe
cortue ("nelle coltura”): questo caso, a diffe-
renza del pracedents, illustra un parcorso “air-
colare” allinterno della stessa zona: | tuberi da
same prodotti in alto vengono ripiantati piu in
basso per la produzions da consume, ma una
parte dai tuberi da consuma, invece di assara
consumata o venduta, viena riporata in alto per
riprodurre la semanza.

Ricostruendo a ritroso (dal basso verso lal-
to) | percorsi della Quarantina bianca, trovia-
m pochi centr dliradiazione. | contadini della
valle Scrivia acquistavana | tuber da propaga-
zione a Torriglia, qualcuno se i procurava a
Péntema, dove giungevano dalla pid alta frazic-
me del Buoni o da Cavorsl; dal Buoni venivano
cambiati con guelli prodotti a Carsi e nell'alia
val Brevenna, a lorovolta, | prodution di Cavorsi
cambiavana | tuber a Momnebrung o dirattamean-
e fra koro, ma andavano anche a Rossi o a
Roccatagliata. | produttorn dellalta val Trebbia
prendevana il seme sopratiuiio a Costa Finale,
Barbagelata, Casoni di Fontanigorda o sulla
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mentagna di Gorreto; queste kocalitd ko cambia-
vana fra loro, oppure andavano & prenderme sul
versante compreso fra Alpepiana e Orazzoli op-
pure a Casoni di Amborzasco: da queste locali-
tanon si andava da nessun'alira parte: i uberi
si cambiavano fra ke cascing o si riproduceva-
no in propric con il metodo che usavano a
Peskazzi,

A Carsi, Statale, Mongrosso si moltiplicava
una patata simile alla Biancona comasca (che
in valle Stura prendeva il nome di Ciatta de
Mongrosso). La Prugnona era diffusa fra
Costapelata @ Roncolongo, in val d'Aveto, ma
anche nalla Piane di Vallenzona, in val Vobbia;
la Cabannese proveniva dalla zona di
Cabanne/Parazzualo; la Cannellina nera dai
versanti di Cegorno e Tolceto, la Giana rionda
da Marcarolo (Capanne suparion} & dal monte
Poggio; ma anche da Salvarezza, in valla Scrivia,
Con la progressiva scomparsa delle varieta lo-
cali si sono estinti akouni percorsi lagati allo
scambio o al commercio delle patate: fino agli
anni 1950 dalla valle Sturla si compravano tuberi
da propagazione o Quarantina bianca a San-
ta Maria dal Tara; negli anni immediatamente
successivi ci si ivolgeva a Sopra la Croce; oggi

imedio per il tempo di caresiia (18472

| Farmacista Bernarding Turo di Cheavar desidera far conoscene agh abitanti delle
ipeagne della Liguria la maneera di alleggerive s mali prodotis daghi anm di canestia,
migtodo & sicure ed & il seguente: la quantith di patate che si vaele 5i fanng cuocere
ntbere colla hollitura nell’acqua, pod si agliano in fette grosse un dile circa, e 5
eccann al sple. Cosl seccate possono durare dieci anni, venti, e molte di pii,
rehé si conserving in lugge ascinito, ¢ difese dai tarli. Per mangiarle i possono
mumellive nell"acqua, s pessono pestare per fame della faring, ¢ da alcund si posso-
o anche mangiar secche come il biseotte. Cosl facendo s aved o alimento b,
andy, nilritive, ¢ migliore dei legumi.
RE. Parrochi delle Campagne sone invitati a pubblicare questa stampa utile e
CLEERAria.

[stampa 5. ok, Chiavari 1842, segnalazione di F. Casaretio]

a0 |

i pochi che la piantana l'acquistanc a Bertigaro
alto dove, & sua volta, giunge da Casoni di
Amborzasco. In localitd come | Casoni di
Chiappozzo, dove prima dell'ultima guesra produ-
cavano —si racconta - 1,000 quintali di patata di
elevata quaklta, fino al 2000 non si rovava un
solo tubero. Anche ad Alpe, sopra Crocefieschi,
si produceva la Giana rionda in grande quan-
titd: oggi non ne & imasta una sola gamba. come
non & imasta nelle circostant localita delle valli
Scrivia & Vobbia, dove era diffusa.

Di solito le patate da semea venivano acqui-
state; poche volte si & fatto cenno a pratiche di
scambio, salvo cha fra le localita intormo agli
800-1.000 metri: par esempio si scambiavano
tra Barbagelata & Costa Finale, oppure tra
Ovézzoli, Alpepiana e Casoni di Amborzasco o,
ancora, tra | Buoni di Péntema a Carsi. In alou-
ni casi - prima dalla guerra - le patate si scam-
biavanacon 'uva o con il vino: la patate dall Alpe
talvolta venivano acquistate in val Vobbia in cam-
bio di uva Mustaing: allo stesso modo si scam-
biava il vino di Borzone con le patate di Santa
Maria del Taro, oppura il vino di Isola Sottana
con la patate dai Casoni di Amborzasco: un
guintale di tuberi valeva un barile di vino ed
antrambi, prima della seconda guerra mondia-
le, costavano 35 lire [Isola Sottana); lo scambio
awvveniva, a meta strada, sul passo dal Ghitfi.
Sona state testimoniate altre forme di scambio
fra | commercianti di Chiavar e | Casoni di
Amborzasco (granc'patate) e fra Caregli e Vilka
Cella (farina di castagne'patate). Da Costa Fi-
nake, invece, le palate serdvano per fare [a “spe-
za" a Montebruno, e guakhe volta il raccolto
permatteva anche di comprare le scarpe [Costa
Finale, Montebruno].

LA SELEZIONE
Esistono kocalitd dove, dalle vallate, si andava
& sl va) acomprare la samenta, ma guesto non
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deve ingannare e fare pensare che ci fosse
anche una tecnica di produzione del tubero da
propagazions diversa da quella del tubero da
consumo, Al Casaonidi Amborzasco, come alla
Giassina e al Buoni di Péntema, si segue il me-
desimo ciclo coliurale & il medesimo criterio di
selezione seguiti nel fondovalle; con Nunica dif-
terenza che da quelle localita le patate vengono
acquistate & ripiantate pil in basso.

I &lte, come in basso, la patata si raccoglie
con la pianta secca, o dopo la prima pioggia di
settembre [Casoni d Amborzasco, Masone|. Pol
si fa la scelta: | tuberi piccoli si tengono per
l'anno successivo, quall madio grossi per |'ali-
mentazions & quelli piccolissimi (con pezzatura
infariore al diametro di 20 mm. ) per gli animali.

Solo pochi testimoni hanno riferito precisi cri-
teri di seleziona, per | quali si privilegiavano i
tuberi di pezzatura media, ne troppo grassi ng
troppo piccoli [Casoni di Fontanigordal, delle
piante con il fusio pil robusto; quaksuno ha
osservato chea la pianta da scegliers, olfre a
assere robusta e sana, deve essera provvista
di fiori [Garba]. Le piante sedezionate, per poter-
la riconoscara anche dopo che il fusto & secca-
to, i segnana con un ramo; poi, dopo averls
raccolte, si mettono da parte guelle cha hanno
prodotio almeno tre o quattno uben medio-gros-
si, maglioc se sono attaccati al gambo
[Sarissola).La selezione pil comune, perd, sifa
prima della semina, lasciande pre-germogliang
alla luce indiretta | tuberi distesi su pianelle o
assl di legno e scegliendo solo guelli che emeat-
fona gemmoglh sani e robust, escludendo quelli
malati, deboli o, addirittura, filamentosi.

LASCELTADELTERRENO

Cgnivarieta ha be proprie esigenze: la Guaran-
tina bianca ha bisogno di terra sciolia (oflima
la tarra “nara”), pid di guanto ne abbiano ne-
cessild la Prugnona e la Cannellina nera

che riescone a dare una praduzione accettabi-
l2 anche dove la terra & pil "pesante”, Di que-
ste due ultime varietd, la prima produce bene
in alta quota, ma in basso da una resa misera,
mentre per la Cannellina nera & vero il con-
frario.

Molti testimoni concordana sul fatto chea i
terreni miglior, specialmente per le varieta pio
delicate, sono quelli esposti al “primo sole”, cioé
a sud-est, perché in quella posizione la rugiada
sl asciuga presto @ non ristagna sulle foglie.
Mei fatti & al di la dei desideari, si seminava dove
sl poteva e dove lo permetteva l'elevato frazio-
namento delle proprieta. In alta val Lemme, |
contadini affittuar che non disponevano diuna
sufficiante quantith di terra, seminavano le pa-
tate nalle "comunaglie” [in localita Martalle, a
Valtaggio, & sotto la costa di Reste, a Malini],
come sono chiamate le terre comuni destinate
a uso collettivo.

IL TAGLIO DEI TUBERI

Mormalmente, per la semina, si tagliano i tuberi
a fefta, con almeano un ccchio della corona in
clascuna porziona, percio il tagho si fa in senso
longitudingle (ciod per “lunga”, partenda dalla
corona verso l'ombealica), raramante si tagliano
a meta lasciando la corona da una parte e l'om-
belico dall'altra. In ciascuna fetta, oltre all'oc-
chio della corena, s ne lasciano alti 2 o 3

Come si fobbricano le parare novelle (1900)

M. Bougquet De la Grve ha richiamato I attenzione della Sociend Noglomale J agri
codiara df Franeia sopra un'operazione frandolenta praticata da certi mercanti di
patate veochie, ma di piccol taglio, che fanno passare come novelle. Essi proc
oo cosl: lasciano be patate per 24 ore in mexae alla crusca macinata, poi cava
meediante una spazenla la pelle superficiale e le immergono nell’acqua finche La los
superficie giallo-rosea-grigiasira ha cambiate colore. Allora le vendono come
novelle al prezes di 4000 30 cenbesimi il chilogramma.

[Comizio Agrario del Cire. di Chizvard, 1900, n. 8, segnalazione di F Casaretio
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[Forcossing], quelli in pid si "accecana”, cioé
si raschiano con la punta del coltello [Conscenti,
Recroso], comungue bisogna evitare di lascia-
re gli occhi vicini all'ombelico [Crovarie,
Orticeta]. E il taglio avviene immediatamente
prima della seming; uitavia quakzung ricorda
che "unavolta” si agliavano allombra [Temossi]
qualche giomo prima di seminarle, «cosi non
prendono la malattia= [Casoni di Amborzasco,
Sarissola). In atternativa alle fette, si potevano
“fara gh occhi®, ciod cavare le gamme dal tubsro
con un po’ di polpa, utiizzando cid che resta in
cucina, per farna polpette o polpattonea
[Giassina, Sarissola).

Tra le pratiche pil comuni ncordate presso-
ché ovungue & il taglio dell'ombelico (chiamato
o cu oppure o pand), fatto soprathutto sui tuberi
piccali, gualche volta giustificato con diverse ra-
gioni, ma pil spesso dicando «si fa cosi percha
5l deve fare cosi=. Tra le diverse ragioni & stato
ricordata che si toglie l'ombelico «per fare con-
tatto con la terra- |Casoni di Amborzasco|; per-
ché nellombelico ~¢'é la partenza della malat-
tia= |Costapelata); perché & bastardo e fa i fila-
menti= [Cavorsi]; oppure per anticipare 'amer-
genza della pianta [Costa Fi-
nale]. Solo in un caso & sta-

_.IE-"'.I' A
.-'.

;f///}jf;

ta rifarito che | fuberi tagliati
prima della samina VRN
disinfettati con il verde-rame
s p=||  [Caregl]

ey SR Cuando | germaogh cre-
SCONG eccessivamente si
staccano, maloperazions va
faita nel periodo di luna ca-
lante, detta anche luna
“dura” o vecchia®
[Brizzolara, Ognio], uttavia
nan manca chi sostiena cha
& apporfuna lasciar, anche

o cartenrs b et ety oot e ey @ lunghissimi [Voltapgio]-

a4 |

Qualcune osserva cha

non conta “fare” o “non fare”
gli ocehi, lasciarme une o mol-
fi, distinguere fra la parte vici-
na alla corona & quella vicina
all'ombelico: se lannata &
buona le patate producono
bene, altrimenti non vengono
comungue [Voltaggio|

LA SEMINA E LA LUMA
All'inizio della primavera la ter-
ra viane normalmenta lavora-
ta con la zappa a fridente - ma
fino & una trentina di anni fa
sl usava solo guella a due
denti - quindi viens concimata
con letame fresco [Crovaria,
Roccatagliata, San Marco
d'Urri]. aggiunte a cenara
[Orticeto). oppure matura [Co-
sta Finale); a Bertigaro e alle et
Piana di Corsiglia si aggiungs
anche polveradilana, ma al-
cuni sostengono che sia me-
glio evitarla perché pud dare gusto cattivo alle
patate [Oriiceto] o Ya venire le erbacee” [Ognio).
A seconda delle localitd, la semina si fa sul
terranc rastramato o nel solchi: nel primo caso
i tuberi si interrano dopo avera sollevato la ter-
ra con un colpa di zappa, a 30 o 40 cm. (@ «per
insegnare la misura ai bambini, i vecchi usava-
o un bastoncings [Drticeto]); nell'alira | tuberi
sl posano sul solco a distanza di una scarpa,
poi ci 5 rivolta sopra la terra [Voltaggiol.
Sembra che la Cannellina nera venga beng
anche in mezzo agh ubvi [Conscent] o alternata
con il graniurce, come cerli fagieli chiamati
faveu da merga [Montebruna]; la consociazione
con il granoiurco, a file alternate, ara nota gia
agliinizi degli anni 1790, a imitazione di come
sl faceva nalle valli di Lanza; in ganerale, sisa
che é prudents evitare ke consodazions & non

CAI TR I RN MBE i

is prnin nos canomiden
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mettere mai ke patate nella vigna perché rendo-
no poco & fanno rendere poco la vigna [Voltag-
gic].

[l tempo della semina dipende dal clima: in
alta montagna, dove la neve invernale restaa
lungo e a lunge |a terra rimane bagnata, la se-
mina viene posticipata fine a fine maggio; altri-
menti avwiene tra marzo e aprile. In alcune lo-
calitd i si riferisce a giorni particolari, come
queli della Settimana Santa [Sarissola) o il gior-
nodella Croce (3 maggio) a Corte. Sul versante
di Genova ein valle Stura si pud seminare dopo
il 19 marzo, giomo di san Giuseppe [Recrosol.

A Rossi si racconta che nelle localita pid ele-
vate si seminava in ritardo per alternare 1 pro-
duzione con le kocalita di fondovalle che semi-
NaVano in anticipo: cosi facendo con i primi rac-
colti realizzatli a givgnouglio nel fondovalle 5i
potevana rifornire le localita pil elevate; queste
patate venivano poi restituite & ottobre, dopa il
raccolto realizzato in alo

Alcuni concordano sullimportanza di semi-
nare in luna calante; altri sostengona che non
¢'é alcuna influenza e che le patate «si semina-
no sulla terra, non sulla luna= [Acquasanta,
Case fatta, Casoni di Amborzasco), Tuttavia, &
stato notato che se le patate si piantano con la
luna calante gli stoloni riescono mana lunghi &
i fuberi sono pil vicini alla gamba rispetto a
CUANGD 5ON0 piantate con la luna crescenta
[Voltaggia]; altri sostengona che la resa non
cambia, ma con la luce crescente la pianta vie-
ne pit alta e produce pit foglia, magar a scapi-
to dei tuberi [Temossi).

RACCOLTA E CONSERVAZIONE

Laraccolta avwiens invariabilmente quando la
gamba & secca e la buccia delle patate & dive-
nuta dura; in alcune localita & comungue op-
portuno attendere fino al 20 agosto [Recrosa),
in altre & d'obblige aspettares la prima pioggia di
seftembre; nalle localith pit fredde talvolta &

necessario fare la raccolta nei primi giomni di| _
ottobre [Casoni di Amborzasco). "

La consarvazione ded tuber durante i masi
imvermal i fa prevalentementa in canting, al buio
e al fresco, mai al gelo, Va bene stenderli su
tavole di legno, ma non sul cemento, perché
diventano duri [Ciliegia] o pio faciimeante marci-
scono o prendong un cattive sapore
[Barbagelata, Ognio]; per evitare che geling si
possons coprirg con foglie secche [Boasi] o,
meglio, con felci per tanere lontani | topi [Casoni
di Fontanigorda]; a Montabruno ricordano che
nei giomi pil freddi si portava il braciere nel
granaio dove venivano consarvate le patate,
guakzuno ci matteva sopra anche la giacea,

LIn particolara modo di consarvara i tubari
fing & primavera era quello delle fosse usate
prevalentemente sulle alture di Corsiglia e
Roccataghata, ma anche a Barbagelata &, in valle
Stura, & Masona, Si tratta di un matodo gia noto
a fine Settacanto.

Raffaella Spinetta,
Le fosse

I trsdizeonale metodo delle fosse (o posse) siroiia le proprieth termche del errens
[InEI'IF'n'ilﬂ'-E il marciwme dei wberi e permetteme la conservaziong fino @ mesi primi-
werh.
Mzl berritorio di Meirowe venivano scavate nelle strette fesce di Corsiglia, Forcosino,
Crisime, Rocoataplians e San Marce o U, @ 1 10 i freguentemente impnegats]
eranc quelli denominati: Capaszo (Corsiglia), Capernd (San Marce o "L,
Cassadnn-g, (Cazzaring), Clann-¢ (Plare f Corsiglia), Gure (Forcozsing), Sotg
a-¢ Fiweche (Asa df Zenellal.
L fosse erano profonds circa un metro e larghe in msura variabile, secondo |
quandith dei tnberi. A contatto oo il errenco si metteva uno strato di paglia compat:
Loy, per separarg i ferrenc pmido dal contatio con be patate che, altrimenti, sangh
germoglinte. Sopen bn paglia erano sistemate fleuns lastre di ardesia, @ sopea i oberi
ben sang e in gran quaniith. Quinds & meoprrva con uno steato di foghe o castag
¢, infine, circa 25 cm. di terra.
A quesio punte, infornae al cumalo di erra veniva preparato on essenziale metodo di
drenaggio, con un soloo destinaie ad accopliens Macgua piovana da convalgis
all" estermo per evitare I eccesso dannoso d wmadith ¢ 1" meorgera di o ffe nei ke
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N modo of consaniarne fe palals ol elfficace & quelly
Y S vard e BRrreng Dub) ale vain, B0 Seet0 & P
WIS @1 Casa, 1ng

fossd of rofanahitd @ Mg harna proparsionals &/ pomyd
alf favra che & vogiions consanane, S guamizes §
forial @ b panel con pania Anga: messe e o),
S coprgLIRG cxin At ko of pagiia, A al soo,
S T i copmarenin @ forma o cong, O of Seama a
pandi, E s ha Natlenziones che @ 05 56 maha
profoned dala parts in e S prangono i ooy
terra per ka consumazions; badando of chiuodeve lan-
frafa cgnl viola che se ne prendong, |«Awvial-, 1794,
m, 10]

A Montabruno le fosse venivana fasciate con
felci (meno costose della paglia), mentre a
Masone si lasciavano la patate a diretto contat-
o con la terra, poi si coprivana con circa 40
em, difoglia di castagno, Un tastimone raceon-
ta che [unica volta che, a Voltaggio, si sono
messe e patate sotto terra & accaduto durante
la seconda guearra mondiale, per evitare la re-
quisizioni, ma «dapo un po' |8 patate avevano
ricacciato [ciod, avevana germagliato ed erana
emerse|, facendo scoprira il trucco-, Grazie al-
linterramento | tuberi si conservavano fino a
marzo/aprile senza germogliare; tuttavia, dopo
averle estratte, era opportuno attendere una

etodo per conservare a lunga le patase (1794)

e prolingare wn fempe senny fine o durafa def Pomi df ferra in sosfanza,
izogra farli bollive wn poce i aogua glgieito salara; ol ohe dicesi volgarmien-
strigrelire: quingdi fagliarli in fente, ed ezponi sopre un forro da pare. Essi
Howva acquisterann ix secchezzn, e frasparenza d'wr corrn. messi guirdi o
g ot iR povs d aegua o d alino liguore, 2opra s fuoco dolee, somminisirano
o alivrentn sang, uguals alla rodics Pesea. Ridecendolil (v polvers damnge tng
, ed mn Brodo molte salwtare. Quesio mezzo porge il grandissime vanfaggio
i corserrre dia perfilio ¢ per secoll, senza perg @ senzs spesa, i apenlien della
vigtore i cigsoun mese,
[ D =Tstruziond sopra la coltura e ghi usi dei Pomi o terras, Cogoet, Mizea 1794, in
«Avvish di Genovas, 1794, 0., 16, p, 128]

4B|

quindicina di giomi prima di consumarle, affin-
ché “si riprendessero” [Lumarzo|; qualcuno ha
ossenvalo che sotto terra potevano anche pren-
dere un gusto mediocre, ma l'mportante era
conservarle il pil & lungo possibile; «sperava-
mo che tutta la verdura di Genova andasse in
malora, per vendere l2 patate in primavera a
caro prezzo= [Montebruno),

LA ROTAZIONE DELLE COLTURE

Lina corretta rotazione delle colture & di grande
importanza per ka riganerazions della terra, per
ilcontrollo di parassiti @ virosi @ per otimizzare
la preduzions, Nel corsa della ricerca & emerso
che fing & 30-40 anni fa si seguiva prevalente-
menta una rofazione complessa pluriennale,
basata sul frumento, con 'awicendamenta di
caraal, foraggi @ patate; oggi la rotaziona delle
colture, guando si fa, & biennale: un anno pa-
tate @ laltro grancturce; oppura un anna patate
& l'altro biada o avena [Casoni di Amborzasca),
gualche valta non si fa alcuna rotazione & la
patata si seminano ripatutameantsa sullo stesso
terrena; nall'alta Fontanabuona non era infre-
guenta cha si mettessero nella terra incolta
[Forcessing), riseminandole, poi, per dua anni
di seguito [Donagal.

La ripetizicna dalla semina della patata era
una pratica poce usata, comungue non si prg-
traeva per pid di due anni [Bertigaro], dopo si
ruotava con frumento e granoiurce [Garbal. &
Pargio & a Voltaggio, dopo tre cicl di avwicenda-
mente blennale patata-frumentas seguiva la se-
mina di erba medica e il taglio del fienc per al-
cuni anni consecutivi (da cingue a sette). Qua-
sho sl faceva anche a Montebrung, ma solo dopo
un paio di cicli.

Le rotazioni nennall & quadriennal spesso
rispecchiano gl insegnamenti delle Calfedre
ambulantl di agricoliura, alfive fino al 1935,
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RIEPILOGO

Abbiamo visto come fra molte varianti locali, dalla valle Stura alla val
d’Aveato, sia diffuso un modo comune di coltivare le patate: | tuberinon
pre-germogliati (se non per difetto di conservazione & comungue in
medo non contrellato) vengono tagliati a fette o "a cochi” al momento
della semina, dopo 'emergenza si rincalzano una volta, quindi si rac-
colgona dopo che la pianta @ completaments seccats; terminato il rac-
colta, i conservana i tuberi di pezzatura medio-picoola per la semina
dellanna successivo su temreni coltivati con rofazions biennale. La col-
fura da propagazione, per produrra semea, non & distinta da quella da
consumo; in generale, non si adottano cautele per ridurre | rischi di
infezione deai tuben: tagho anticpato det tuben da semina, interruziones
dalla crescita vegetativa dopo il termine della fioritura & raccolta preco-
c; ampla rofazions, quadriennale o nennale, Dawvaro non ¢'é da stu-
pirsi s le varieta local sono degenerate & se, per quanto riguarda le
selezioni straniare, | contadini della Montagna genovese ogni anno (o
futt'al pid agni due) sono costretti a rizcquistara la semante certificata
per non avers un crollo dalla produzione.

I sempd dif rotazione, adoitali fino agli anni 900,
diversi dal ciclo biennale * pataradfrumento

<

palata, framenio, Rvizzone, mas, patata [Carperse]
patata, trifoglo, wafoglo, fromente, paata [Pareta]
:[':li_:llill_.il.\, Frummento, teifoglio, fromento, patata [Alegrezze]

N
palata, Frimeno, trifogho, patta, grantureo, fogho, petats [ Casoal o Anrbormases]
‘patata, frnmendo, rifoglio, patata, fomento, avena, patata [Recroia)

patata, Fromento, trifoglio, patta [Corsrapelaia)
patata, fonmende, erha medica, patat [ Berravazoie)
‘patata, Frnmendo, Fegioli, patata [ Borzome, Caregli]
‘patata. fromendo, ravizzone, palata [Cerisala, Chicern)|

‘patata. granoturco, erba da foraggio, palata | Conscenn]
‘patata, granoturcn, foraggioforapgi, patata (i)

|2 anni aliernali
‘patata, frumento, patata, segale, patata [Forenssing, Ciassing]
patata, frumento, patata, granoturee, patata [Brizsoleg, Filaeda, Corte]

Daile parti di Cuneo

Melle vallate cunesesi la coliuea della ity anclse 2@ i miEr nunore rEpeio i | AL
fiex, rivesie ancoes nng nolevele imporiangs economica. Inalcune di guesie valli {Siura,
Giesgo, Pesio, Grana) | ittt & denia i daaletio =Rk -;_lr'li,ﬂ;llﬂu,:_l, lEmmne cle st
differenzia ds il -,||I|._':|Ii vz nel resio del Premonie
Secomdo nna '»:I,;:-'rlu]'up||;|||,',-;:||lul'b,].|| durane ka Mesza in kabino ol sacerdote, rvalio al
gxelo, pronunciava b frase «Te rogamus, sudi noss, i contadans rspondevain mansers
:||nq,:|l,|',||'|I|| rrrverenie: «Tera meira, hod gfé'vi.n._-,,:i-.:db: a T M3, PRl Lr0ss e,
|."'|.r'||.,':d-q}cﬂ-.:- comnacais da O, ."1':||I'|;,1q,:r'-.:\:|,'|




tavela a fine Seftecento

1792 Taplicelle o parare

iceia antribuita al rev, Michele Domdero che ha apreso delle patate cnsde in
una data quantich, le ba gravate alla maniera delle aucche preparae per Tar
iorle: suceessivarmente mmescolandole con Garina di qualumguee specie 12 ha
amprestate per 1 vso suddeoe di @zl Son quesi auscin a principio akguan-
1o roolliced, ma nel cuocene han preso la desidershile consisienzas,

[Dagli «Avvisi di Grenovae, 1792, 0o 14, p. 106]

1793 Pawate cotre

=51 fan semplicemente cuocer [ patate] nell acquea: a pelle si sacca per cosi
ding da s, ¢ mangiansi calde sene"alro condimento che quello di un poco di
salge.

[Dalla Gaeide die Fernder, in e’ porad of terra ossda patate, 1793, p, 33]

1793 Porgre alla swrdve JTedvel

w41 tngliano [le puiale ] cgualmente, si maniengomn epide ¢ mescolansi con
irmo o cremi, conoun o’ di sale, erbe odorose, pepe o spericnie. (heesio
iatio chiamasi in Francia & fo maitre o hdiele.

[Dhalla Che die Fevmder, in Ie ' pord dil terra osua patate, 1793, . 33

193 Caffe di peraie

«[Dopo arverle Gutte hollire simomdanao, si agliano in piconli perceei cubic ¢ si
secopno. In seguilo si fanng abbroneare ¢ 51 macinano preparamdole come il
caffe. Al v impiegano b sola pelle stocsta dopo lvate nella spesseeen di
una linea circa ¢ agliat cssa pure in peeetti @ seccaty, 51 vuole che la pelle
abbin pin 2usio. Comuomnguee sk, & sicurn che chi vorm provare questa noova
sorta di caffe colla cremea di labie aeri una saporosa ¢ sana Colnziones.

[Dha I Erevelopaedie, supplemento; articoby Porene de ferre, i D’ pomi i
derra onsia patare, 1793, po 34]

1795 Polewia i Paiate

i prende lameti di [Erina di mais] necessana per il numero di quella fumiglia
¢ la meti di Pame; si fanno copcere, si pelano bene, 51 pisiano, oppuare si
imenanen bene nelle meani, ¢ tle pasta di Patsic s pong per un mese quaro
ol "ora a1 bolline nelks caldaga, ove s1suol fare la polenta; poi v st pone L farina di
weliza, simena, conee = L la polentis.

[Dazls «darvist di Gepovas, 1795, 0. 5, p. 35]
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DAL RECUPERO
AL CONSORZIO DI TUTELA

Raccolta e selezione
della Quarantina bianca

Versola fine del 1996 il problema del recupero
delle tradizionali varieta locali di patata & stato
gffrontato attraverso due iniziative: innanzitut-
to, la raccolta e la prima seleziona di cio che
gncora 51 era consenvato fra | contadini dell'en-
traterra; in secondo luogn, il coinvalgimenta di
produttori & appassionall per incoraggiare la
diffusiona dalla Quarantina bianca. Questo
tentative & iniziato con una riunione pubblica
organizzata con Mario Bavastro, atenuta il 13
dicembra a Voltaggio, presso il Centro of Docu-
mentazioneg per la Storia & la Cultura Locale
del Parco Naturale delle Capanne o Marcaro-
lo, del gquale, in quel periodo, ero coordinatore
con Gania Fara,
E'andata cosi:
Dal mase di ottobre del 1996 ho raccolio un
campiong di cinque tuber di “presunta”
Quarantina bianca in ciascuna delle lo-
calita in cui ne restava ancora la coltura:
Alpapiana, Campd of Ottane, Campao Ligure,
Capanng di Marcarolp, Casonl di
Amborzasco, Gilassina of Roccataghiala,
Orézzol, Péntema, Slatale, Visagna, il tutto
perun iotale di 10 campioni.
Mei mesi succassivii 10 campioni sono stat
poriat su e gid per lentroterra @ mostrati
agli anziani incontrati in 38 lecalith con la
richiesta di indicare guali, a loro parere, fos-
saro le guaranting pid “legittime” - vale a dirg
pil assomigliant a quells che rcordavanc

La Quarantina
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“prima della guerra” - per forma, colore e
acchi,

Sono stati esclusi | campioni di tuber troppo
piath, quelli con gli occhi radi, poco fondi 2
chiari, quelli con la polpa pit paglierina che
bianca; akzuni campioni — provenienti da
Orézzoli & dai Casoni di Amborzasco - sono
stati riconosciuti da quasi tuth gl anziani
interpellati, ma sobo une ha avuto un'appro-
vazions unanime; guelle che aveva trovato a
Visagna (in alta val Graveglia), da Antanio
Garibaldi (1913-1997), detto Mazurca.
Cosi ho acquistato da Mazurca 20 kg delle
sue guarantine e la primavera successiva,
dopo una prima selaziene & la pre-
garmagliazione dei tuberi, ho seminate a
Voltaggio 12 kg di patate provenianti da
Visagna {inminima parte) &, dopo avers scelto
le pit simili, dalle altre localita.

Alla fine dell'estate 1997, dopo avers segnato
l& piante pid sane @ ben formate, dal raccol-
to ho scelto 25 kg di luberi, scesi a 18 alla
fing deflinverne dopo un'ulteriors selezions
&lanuova pre-garmogliazions,

Arag & Inleresie del Consorzio & halele
a4

Seguendo la medesima procedu-
ra, nel 1988, & partfire dai 18 kg
di tuberi piantati e scegliendo le
piante sul campo, ho ricavato 42
kg di tuberi; da questi sono stati
trathi abzumni esemplan consegn ati
all'agronoma Luca Lovat e invia-
ti ai laboratori del Centro Inter-
provinciale di Sperimentazions
Agro-ambientale Mario Ner
[CISA| di Imela, per caratterizza-
re le popolazioni di Quarantina
bianca e Cannellina nera o per

L

Co.Re.Fa
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avviare un percorso di fsana- oL

menta seguito dalla genetista Ti-
ziana Baschieri (parcorso inter-

rofio senza risultati a fine 2000). —

Ned frattempa, gli amici coinvolt
nel dicembra del 1996, avevano
continuato a piantare, scambiarsi e difondere
i tuberi provenienti dai campioni recupearati l'an-
no precedente, che erano stati loro atfidati, e,
in seguito, guell selezionati a Voltaggio.

Lina parte dei tuberi erano stati consagnat
anche ad alcuni contadini della val Graveglia
durante il 1997, per piantarli & poterli poi
rivandera - al prezzo, allora insolito, di 2.000
lire - in accasiona della locale “Fiera dell Agri-
coltura”,

Il Comitato promotore (Co.Re.Pa.)

I segnali di interesse giunti da alcuni prodution
del'entroterra, sopratiutio dalla val Graveglia,
varse la Quarantina bianca, dopo un anno
di “gestaziona” e contatli, hanno scllecitato la
nascita del Comitale per I Recupero e la
Valarizzazlone del Patrimonio Vanetale oi Pa-
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tata della Montagna Genovese [Co.He.Pa.] con
lo scopo di promuovere il recupero e la
valorizzazione del patrimonio varietals o -
tata della Montagna genovesea, con ung spec-
fica attenzione per le due cultivar Quaranting
bianca genovess e Cannelling nera del Tigulio
e con limpegna di presenfare e sosfensre ung
specifico progetfo che, tra g altr obieffivi, pre-
veda un'azione o recupero vanetale delle due
culivar e mint & favarire g sostenare laveio o
ung specifice Consorzio of tutela | Statufo del
Co.Re.Pa., art, 3).

Malgrado linvito fosse stato esteso a futti
gli enti attivi sul territoria { Regiona Liguria, par-
ehi regionali, comunita montane, gruppi d azio-

ne locale) & alle organizzazions dei coltivator, il
Cio. Re.Pa. veniva costituito '8 aprile 1999 pres-
50 |2 sala del Consiglio provinciale, con sale otto
adesioni. Con lavwio delliniziativa, patrocinata
dall'assessore al Turismo della Provincia o
Genova, Marisa Bacigalupo, & sostenuta con
passione dal responsabile dell'ufficio Allfvila
territonial, Giancarlo Stallini, si formava un con-
siglio direftve formato da Massimo Angsling (co-
ardinatore), Sergio Circella {Pro loco Ne-
Valgravegiia), Giorgio Dalpian ( Coop. La Tavola
del Doge), Alberta Girani | Parco dell Avedo),
Marcello Maimone (lstifuto per FAgricoltura
Ambignte "Marsano”), con la consulenza
sciantifica oi Luca Lovathi e quella
ancgastronomica di Virgike Pronzati.

Meai mesi precedenti la costituzione del
Co.Re. Pa. e durante la sua atfivitd, il progetio
di recupero delle varietd tradizionali di patata é
stato intensamenta comunicalo in decine di
incontr pubblici di informazione, ma anche di

¥ Traliona La Brincs (Campo di Ma), 10 diesribie 1999,
con Luca Lovait & Virglic Pronzati; Ristorantedau
Parod (Acquesanta), 12 ottobre 2000, con Luigi
Weronali; Holsl Parco Fieschi (Savignons), 12 fsb-
bralo 2007, ¢on Virglio Proraal

“assaggio™, econ interventi propost in diversi
convegni, fra i quali ricordiamo il *Congresso
triennake internazionale” di Stow Food [Orvieto
18497, le “Journées Foundatrices™ del Conser-
vatoire des Cuisines Méditerrandennes | Arles,
1998]; la “Triennial Conference” della Europe-
an Association for Potato Research [Sorrento,
2-T maggio 1999, il seminario "Relationship
between Mature Conservation, Biodiversity and
Organic Agricutiure” organizzato da LU.C.N. &
ALAB. [Vignola, 21-24 maggio 18943].

Alla fine del 2000, promoziona @ sansibiliz-
zaziona sulle varieta tradizionali di patata, nei
confranti sia del produttorn sia del consumalo-
ri, rappresentano un fatto ben consolidato. Or-
miai non si contano pid gl articoli dedicati alla
Quarantina bianca Genovese sulla stam-
pa, kacale o nazionale, divulgativa o specialisti-
ca®. Ma della Quaranting e del Co.Ra Pa. si &
parlato anche in occasione di eventi, sagre e
nedle molte recensioni che hanno accompagna-
to alla fine del 1999 l'uscita della prima edizio-
ne di questa foro, | Co, Re.Pa., fra alfra iniziati-
vey, ha partecipato alla Festambvents nazionale
di Lagambients (Grosseto), alle edizioni di Mag-
m?aﬁtwmrrm ed Expo’ Fontanabuona [Cal-
WErl).

Dopao la costituzione formale del Comitato,
sono giunte le prime adesioni, soprattutio dai
praduttori, & cominciare da Marco Righati
[Cavorsi], Piero Cuneo [Alpepianal e Maurizio
Tardito [Capanne di Marcarolke]. Al momento del
sue scioglimeanta (31 dicembre 2000}, decrata-
to per il raggiungimeants degh obiattivi prefissati

a per l'avwenula costituzione del Consorzio df

lufeda, il Co.Re.Pa. contava olire 100 adesioni
fra anti associazioni, produtton e ristorator.
Alcuni antl hanno concretamente contribul-

Par b testale che hanno dedicato attsnzionse all'ini-
Tiativa, 51 wedta la Bilogralia & fire voluma,

or
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In fanda al Byvo s rova Nelanco delle boalld qua e oliale na! leslo, con a fancoe 0
norme del comuine nel quals & frovano g lambilo lncalks o ifsrimento,
Paragevalane i i, i parcls dakeial e nomd o enl & onganizzasion sono scnll
v carallene corsivay imvece {novmil dele vanela somo sontll in carallsre grassetio (50
soms diaslial, in grassetio corsiva). La msoizions dal Genovese & slala resa con
fa gralia radizionals. N lesio ricormono alcune espression comunmemanie Lsale mel
Nnguaggio popolane per descrivens e parll della palala) “tochin” feugio) fveoe
aFgemma’ bolfons” (bewio opolves balfon) invece of germmogho”, “awe” foulinvece
o "ombelico”, evvano punfo of alfacco del fubiaro alla planta, Tesia” (lesta) invecs ai
“worona "o apics’, evveno b parfe del lubsvo ogpasta al ombelico dov's la maggione
concsniranans o gamme; Tare gif acchi™ (15 Tewg) sigaflica frasionare § Wbero prima
el samie, lasmands i oghi poraions e o DIl e,

GRATE

Sone profondaments gralo a il colore che in questl an hanno parmesso o

frrapranders A recupsto dalls vanisld radizional dells Wonlagna genovess, 8 co-

minciars dal conladind che 8 hanno conservals g ramandale, Per il ricordn

Givlo Guemien of Gonscand, chs o & o g no, & saufo Luky Bass' of Roncolonigs,

cusiod defy Cannellina nerm & delia Prugnona.

Airngrasic il

- ol ha creduic in gesta imzialiva fin dal prme momsslo) panse a Mano o
Medini & a Mawriziodi Marcarolo;

- ofy ha appoggiaio [ sasoia e Comifalo promolore [Go. Be.Caf e ha dalofa sua
adesions parchs i oomilalo polesse orasoens & avers forza;

- ol partecing &l Gonsorzio of lulela: | produtlon, gf aflifal e cfv collabora af suo
funasionamenio; penso ad Alessandra, Ralfasla & Shaa;

- ol ha collabovalo 2l realizzasions dellz precedanis sdizione (Tl raccaliin
g paging — fa 12 — noca d foemd canll, @ ol il ha permesso of realzzane
quEsla;

- dutki g armved & Foollagh con i guall scamiyne informazion legale af recipens ol
palimoniovanelals 8 gl nooncssimento dela oo Uloianta ale comunitd ural
che le hanno salssionals e consanals:

- Ceola Magrabosco, gl Bibioleca mismanonals La Wigna', of Vicenea, per
iAo O coperie,

- ohifmi & i wising, i guesio mamsido nel lavoro s ferrilonio a favors della
cultura & delle comunla rvals gl la Wsla s enghvasima & e non comang i
rischio of escludens ivvolonlarizments qualaung, menziono senza ording, par
Iuthi, gueal oo | quiall ho Wno scambio qualidiana (o quasll: Rossana, Elsna,
Savgio, Glancaris, Laura, Anma, Sangio, Mansa, Eflors, lsabaia, Oriana,

INTRODUZIONE

Sono passati due anni dalla prima edizione di questo libro, ed & gia
tempo di riscriverlo. Qualche mese fa pensavo che fosse sufficien-
te ripubblicarky cosi com'era, considerando che le prime mille copie
sono andate presio esaurite senza soddisfare twiti quelli che ne
avevano fatto richiesta; poi ho valutato che in due anni le condizioni
che ne avevano incoraggiata la pubblicazione sono cambiate al
punts da imporre un aggiomamento e un'atienta revisione.

Mel 1999 esisteva un comitato promotore (Co.Re Pa.) che ora,
raggiunti gli obiettivi per | quali era sorto, si & sciolto; al suo posto
ora c'& un consorzio di produtton impeagnato nella twiela & nella
promoziona delle nosirana varietd tradizionall di patata; presto, pro-
babilmente, fra gli stessi produtiori nascera una cooperativa che
ne seguird la distribuzione e la commercializzazione allingrosso.

Altra novita rilevante & la mutata strategia di recupero di guelle
varietda: due anni fa si puntava al loro risanamento in laboratorio
con la termoterapia’ ;) ora, per il mighoramento delle varietd, il Con-
sorzio ha scelto di investire sulla pio lenta e progressiva selezione
in campo, condotta nelle aziende che, a guote elevate, presentano
caratteristiche soddisfacenti per la produzione di uber da seme.

Anche gli obiettivi ai quali puntava il Co.Re. Pa. sono cambiati;
non ¢'é pil solo la Quarantina bianca, ora il U0 recupero sl acoom-
pagna a quelks di alire 5 varieta (nel 2000 sono stati rinvenuti alcu-
ni tuberi di Morella che si credeva ormai irimediabilmente scom-
parsa), e allintermo del Consorzio di parla gia di altre varieta no-
strane di ortaggi & cereali.

Tutto cio mi ha sollecitato a rivedere il taglio del libro, lasciando
pressoche invariata la sola parte storica. Ne & uscita una pubblica-
Zione nuowva, dove non si trovano pil | preziosi contributi degli espert,
gli approfondimenti e le appendici che avevano caratterizzato
lNmpostazione “panoramica’, quasi enciclopedica della prima edi-
zione. Impostazione davvero utile per incoraggiare a scoprire un
argoments inedito & per suscitare attenzione e sensibilita sulla sal-

U T, Baschiar, Corrie Sinecuieni Lng vamald, inangelini 1999, Le palaie e
nazk dafa Montagna gencvess, Co_ Re. Pa., Genove 1988, ppo 101-104.
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Le patals trmblizionali
iholls Mominpss gross e

Fra parentesi sond indica-
fi i dirgetli referenti del

Co RePa, e, inseguile, da
Conaorgdo,
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0 alla bucna rivscita dell'iniziativa - oltre alla
Provincia di Genova che ha sostenuto il lavoro
di organizzazione, coordinamenta, assistenza
agronomica 2 segretena’

Parchi: Antola (Marco Carrarg), Aveto (Alberto
Girani), Capanne di Marcaroio (Gianni Repetio),

Comunita montane: Alta Scrivia (Antonio Fe-
derici), Argentea (Carlo Gaggero), Aveto-Grave-
glia-Sturla (Antonietta Cella), Ceno e Taro (Lin-
da Marazzi}, Fontanabuona (M. Teresa Demar-
tini), Stura & Orba.

Comuni: Badonia (Alberto Chiappari), Borzo-
nasca (Maria Grazia Sbarbora), Campomorona
(Giorgio Agroletta), Casella (Giacomo Casarina),
Mezzanego, Montoggio (Valter Raineri), Ne (Mar-
o Bertani), Nairone (Stefano Sudarmania, Mo-
nica Muring), Rezzoaglio. Rossighone, Savigno-
na (Antonia Bini), Santo Stefano d Aveto (Anto-
nietta Cella), Tiglieta.

Altri: Gruppa di Azions Locaks Antola & Penna
Leader, Coop. Qlvicolton sestresi, Pro-Loco Ne-
Vakyraveglia (Sergio Circella, Anna Garibald).

A gquesti contributi si aggiunge la collabora-
zione della Tavola del Doge che ha garantito la
gestione finanziaria del Comitato.

™ e T W W

Esperienze estere

Mon risulta che in [talia atualmentes
esistano altri tentativi di recupero e
valorizzazione delle fradizionali varie-
ta locali di patata, sahwo un primo ten-
tativo di caratterizzazione di una va-
rietd denominata Viola calabrese,
comunicate nel 1999, durante la
Triennial Conference EAPR

CATALOGNA
Nella Comarca di Osona, sulle falde
dei Pirenai catalani, dal 1994 & attivo
un gruppo di ristoratorn & produtior
coordinati da Pap Palau & impagnati
nella conservazione della patata dal Butet, dalla
quale asistono due varietd: i| Bufet blanco 2|l
Butet nero. La prima & un probabile ecotipo
della Institute de Beauvais, "bufat”, infatti,
& la forma catalana d Beawvais, in Normandia,
thove | montanar dall Osona emigravano stagio-
nalmente agl inizi del secolo. La seconda corri-
sponde precisamente alla nostra
Prugnona, come & stato rilevato dopo
averla seminata per due anni a Viol-
ta.:_;g;i::-. E potrebbe, a suavaolta, esse-
re una “discandante” dall'inglese
Fortyfold (1838).

Il recupero delle patate del Bufet
di anro in anno sta diventanco un fat-
tore trainante pear l'economia locale @
un'occasions per ka scoperta e la dif-
fusione di piatti tradizionali. Oggi nel-
la piana di Vic sl producono oltre 50
quintali per enframbe le varietd, in
gran pare vendull @ consumati in og-
casione del Mercat de la Palata del
Bulet{quinta ediziona nel 1558} che
&l svolge ogni anng a Ors, il prima fine
sattimana di otlobre.

b ]
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Per informazioni, ¢ si pud rivolgere all Assaciacid de
Produchors de la palafa del Bulef d'Onis, 08573 Oris,
Catalunya (E}, tel. 0034, 9386500247 hitp:tf

oris.diba.es/pateta.htm; emalonsidba.es

FRAMNCIA
I recupera delle variets radizionali di patata in
Francia & portato avant da molt anni: basti pan-
sare al successo commerciale costruito sulla
Ratte {salazionata nel 1873) che oggl & vendu-
ta al consumatora a 18 franchi francesi al kg
[poco pil di 5000 lire'kg), o alla Bonnotte de
Moirmoutier, venduta lo scorso anng ai risio-
ranti parigini al sorprendente prazzo di 60 FI/
kg (circa 18.000 lire'kg).
Altualmente [a conservazione delle wvieliles
varigtds & affidata a tre asso-
clazioni private: il Club Early
Rose pear le varieti Early Rose
& Saucisse; || Syndical de
Noirmautier, per la Bonnotte,
& infine I Association nationale
pour la adéfense af ke matntan
cas velles vandids og pommas
de ferre, fondata nel 1996, che
runisce la altre due associa-
Zioni &, in proprio, consarva ke
varigla Blue d'Auvergne,
Oeil de Perdrix & Viteloite Moire. Per infor-
mazioni: Association natio-nale pour '3 defense ai 2
raindien des viallas varslss de pommes de lemra, 2
rue de Sege, TE009 Paris, tel. 0033501 42665835,
115 agosta a Crevant, nellestremo sud del
Barry, si iena il Festival da la Pomme de Tame,
alguake lo scorso anno sono stale esposte al-
cune vareta selezionate nel corso del secolo
¥I¥ coma Blue d"Auvergne, Negresse,
Patragque, Saucisse rouge, Violette
oblongue plus quaranie inconnues oe oius de
100 ans.... Perinformazioni: hitpoisddalorm_free.ir/
{estivalfestival _htm

GRAN BRETAGMA

I Gran Bretagna, menta una paricolare sagna-
lazione la Henry Doubleday Research
Assaciahion | HDRA) che ogni anno pubbica The
Chganic Gardening Catalogue, splendida ras-
saana di semeanti radizionali, per o pid moltipl-
cate con metod di agricoltura biologica, & pro-
poste par la vendita a domicilio.

Tra la variatd di patata proposte si rovano:

Belle de Fontenay (selezionata nel 18E85),
Duke of York (15821), Epicure (1837, Inter-
national Kidney (1879). Lord Rosebearry
(1880} & b “vecchie” Pink Fir Apple (1850)
Champion {1862).
Per informazioni: HORA, The Organic Gardening
Cataiogue, Molesay roed, Hersham, Sursy KT12 4RG
(LK), bel_ 0044 01932 2536846, hito:weewhora ong.uk;
amai enouinsihdre.crg.uk

Una nota a parte manita lattvitd o recupan
a commercializzazione della Jersey Royal alla
quale & stata riconosciuta, prima varieta di pa-
fata in Europa, la Denominaziona di ongine pro-
tetta (0.0, nel Regno Unite POD). Lespe-
rignza di Jersey - visitata
nal giugno 2000 da Mas-
simo Angelini & Guglislmo
Bonaccorti - dove le patate
sono prodotie con criteno
di agricoltura industriale,
senza alcun criterio di ro-
tazione né particolare at-
tenziona per l'uso di diser-
banti & pasticid, insegna
comea non asista alcun rag-
poria fra il iconoscmaeanto
dalla 0.OUP., la compatibili-
14 ambientale del ciclo di
produzione @ la gualith del
procatto.

Il successo della
Jersey Royal. coltivatasu

Flavour of the month



un terzo della superficie agri-
cola dell'isola, & dovuto es-
senzialmente alla sua
precocitd che le permette di
esserae presents sul merca-
o britannico con elevato an-
ticipo rispetio & ogni alfra va-
rietd di patata.

P infarmazioni: Daparmean' of
Agricoiluee, PO, Box 327, Howard
Fawts Farm, Tririty, Jersey, JES BLIF,
tel. 0044,554,866200, hitp
wwewi |erseyrovals.couk; emal

in Co.uk

NUOVAZELANDA
Sono belissima & insolita-
menta colorate, le patate dei
Maari, introdofte in Muova
Zelanda frail 1769 a il 1793.
Cueste varieta locali sano
state studiate da Graham
Harris, autore dalla pubblica-
zione Ngd Riwal Maon -

Maori Potatoes (Lower Hutt
1999), ricercatore del The
Open Polytechnin of New Zealand.

Harris nell'ottobre 2000, visitando alcune
aziende della Montagna ganovese, ha conosciu-
to & condivisa lattivitd di recupero del patrimo-
niovarietale locake.

Perinformazioni; emalhargraiiiiopnz_ac.nz

Il Consorzio di tutela

Sono trascorsi cingue anni fra preparazioni e
contatti, fra scetticismo ad entusiasmi, fra 'esi-
genzadi costruire un mercato che non esiste e
la necessita di espandere senza sconciatoie una
produzione partita da zero; anni a volte trascorsi

al margini, & volte nel cuore, di una cultura ded | |

pradoto bcale che cresce fra ka gente anche gra-
zie e malgracks le banalita televisive delle rasmis-
sioni domenicali che riducono lagricoltura a
folklore, anche grazie & malgrade il vivace
marketing — misto di passione & superficiality -
clei troppi esperti del gusto che accompagnanc la
fire di un secoko.

Sono trascorsi cingue anni, & il 13 aprile
2000 venti produtton® hanno costituita | Con-
sorzio di tutela della Quarantina bianca
genovese e delle patate tradizionali del-
la Montagna genovese, arganismo volania-
rio al quale pud aderire chi, per mestiere o pia-
cara, coltiva la ferra del Genovesalo e della fa-
scia montana immediatamente circostante.

Il Consorzio ha fissato la propria sede legale
a Torriglia, grazie all'ospitalitd del Parco
dell’Antola; dopo la sua cosfituzione si & dato
un prasidente {Ettore Molini), un diretiors (Mas-

! hario Bevasio (Molini, Volaggo), Fien Cunec [ Alps-
piana, Rezzcaglicl, Luca Dalgian (Tiglista], Franca
Crarmice [Zerli, M), Bobario Del Tulo (Celesia, 5, Go-
bk ), Giuseppe Ganbald) (Pedl, Me), nas G-
biakdl [Sarmbuceto, Me), Santing Ganbald [Panion, Me),
Ettore Molmi (Cesaling, Montoggio), Franco Kolini
( Casaling, Monoggo), Massimo Momsvends [Allsgraz-
B, 5, Shelano o Aveba), Mana Sole Piergalive (Nero-
ni, Fioberts Paanl (Serata, Fraconatio), Sivana Po-
diesté (Ferl, Mel, Smone Pogg (Usdo), Andres Savio
iCarsegli, Montoggicl, Rinalde Sceresini (5. llanio,
Garcyei], Elisabetly Scaccaluga (Gavors, Tarmglial,
haurizio Tardbo (Marcarok, Basiol, Simona Ligolafi
(Frassinets, Valbrevenna).
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simo Angelini}, un consiglio di amministrazicne
{Luca Dalpian, Massimo Monteverde). 5i & affi-
dato & un'agronoma (Stetania Notamicola nel
2001, Silvia Dellepiana nal 2001) per seguire la
produzione di tuberi da mighoramento, quelli
desfinafi al progressiva risanamento delle va-
rietd. Ha preso il posto, in tutto & per tutto, del
Co.Re.Pa.; & socio del Consenatonio delle Cuci-
ne Mediterranee - Segion Federd da Tera
Zenaise, diretto da Giancarlo Stellini, & dell'as-
saciazione Strada del funge poreing di
Borgotaro, Si & dato un marchio e lo ha regi-
strato. 5i & dato un disciplinare di produzione &
ks ha pubblicate sul Foglio Annunzi Legall della
Prowvincia of Genova. Ha presentaio la doman-
da per il iconoscimenta della Denominazions
di Crigine Protetta Palata Quaranting blanca
Genovess DOP alle regioni Liguna, Piemornts ed
Emilia Romagna: |a fase istrutioria & ancora in
cOrsn, ma gia in Piemaonta hanno fatto le primea
audizioni pubbliche.

| primi 20 produttor del 13 aprile, sona divan-
tati 27 alla fine del 2000 & 48 alla fine dal 2001;
& futti insiame - malgrado quest'ultima annata,
prima troppo piovosa pol siccitosa, sia stata sta-
vorevole alla coltura della patata — hanna per-
messo di moltiplicare |a produzione, portanda
le poche decine di chili del 1996 a circa 100
quintali nal 2001 ; sa tempo, tenacia & marcato
&l aiutano, | guintali saranno 2000 nal 2004,
Ma il Consorzio non & fatto solo di produttor:
par statuto e fino dalla sua fondazione & apear-
1o, senza restrizioni teritoriall, allaffiliazicne di
ristoraton & punti vendita con i guali & stato sti-
pulato un patto che suona pill o meno cosi: «noi
vi riconosciame la precedaenza sul prodotto e
l'esclusiva sulla sua pubblicita e i suol depliant;

e = |yl acquistate quarantine soko da noi al prezzo

stabilito per lavendita allingrosso, e pazientate
5@, in altesa di aumentare la produzicns, non
8 Ne 50na quante ne vorestas, Dogl sono affi-

liati 20 ristoratori e B
punti vendita,

Dal gennaio 2001 a pro-
duttari, affiliati, sosteni-
tori &, pil in generale, &
chi & interessato alle at-
tivité che ruotano intor-
no alla Quarantina
bianca Genovese, vie-
ne inviato MNotizie dal
Consorzio, bolletting
mensile di informazione
g aggiomamenta, ma,
soprattutio, strumento per condividers fra pro-
duttor bantani il senso di un'inziatva comuna

QUATTRO FESTE E UN MERCATIND

Lin momento importante per la vita sociale del
Consorzio & per la sua promozione, sono le fe-
ste locali della patata dedicate alla Quaranti-
na bianca Genovese, fra la panultima domea-
nica di agesto & la seconda si settembre, dove
5i possong incontrare | rapprasantant del Con-
sorzio, acquistare le patate dei suoi produtior
o assaggiarke in tradizionall piatt locali (preferi-
bilmente cotte al vapore o softo la cenare).
Ecoole:

- Roccatagliata (Meirone), terra di don Michele
Dondero, Sagra dela patata (panulima comen-
cad agosio- XXV edzions nel 2001 ), organizzata
dal comitaio lecale animato da Ezip e Gabriglla Pen-
sa, & Drietla e Valer e tant altd Gardella.

- Tre Fontane (Montogaio), Sagra della pala-
la = Glomala della Quaraniina Manca Geng-
vese {ultima domenica di agosio - XIX edizione
nel 2001), organizzata dal kacale comifato pro-
maiore presiedulo da Fabrizio Segalerba.

o bolletiing mangila & invialo graluitamanta & chi
nefa richiesta Per riceverlo, basta sorivere alla sede
dal Consorzio o allindirizzo di posta eletironica
consorzio.quarantina@ibaro.it
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La patata
Quarantina
bianca e il
patrimonio
locale delle
varieta rurali
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- Cosola (Cabella), Festa della Patata(pri-
ma domenica di settembre - || edizione nel
2001}, arganizzata dalla Pro loco, sottola
spinta d Pacla Romana e Adriano Angiati
- Anzola [Bedonia), Fera della Palata
Cluaranting bianca Genovese (prima do-
menica di settembre - Il ediziona nel 2001},
organizzata da Pro loco & Comune di
EBedonia, con il coordinameanta di Alberto
Chiappan.,

- Alle iniziative collegate con il Consorzia,
alle quattro feste locali dal 2002, si ag-
giungerd il setimanale Mercating agricolo
dele Terre of Valraveglia, organizzato dall
Pra loco animata da Anna Garibaldi. L'ap-
puntamento & sulla piazza di Conscenti,
fra maggio & ottobre, ogni sabato mattina.

UN PATTO CON LATERRA
E CON | CONSUMATORI
Nel Disciplinare of produzions & contenuto il
“patto” del Consorzio con la terra e con | con-
sumatori; qualla fra | produttori & contenuto nei
Patfi paraconsortii. Vediamo, in sintesi, | punti
pid qualificanti el due decumenti, ripertati in
torma estesa in appendice al libro.
Allinterne del Consorzio, la produzione di
patate avviene in due modi: da mighoramenic
& g consumes
1. La prima, riservate ai consorziafi, sono pro-
dotte da poche aziende scelle, sotto ko strat-
to controlle dell'agronomo e con ke seguent
condizioni:

= [ temeni song posti a una quota supariore
agh BO0 metrl;

= la rotazicne dei terreni & di almena tre anni;

= | uberi sono seminati interl, pregemminati,
privi di alterazioni o segni di malattia;

= la coliura da migloramenio & separata da
altre colture di patata o di alire orticola;

= la planta viene sfabziata entro 80 giomi dalla

semina,a nche se & in piena fioritura.

2. Lepatate da consume, destinate alla vendi-
ta, sono prodotie nelle aree e sopra le quote
definite per ciascuna varieta. E' vietato:

- seminare patate sulky stesso terreno per due
anni consecutivi;

- wsare diserbanti chimici @ ormonici;

- usare fitofarmaci non previsti nei disciplina-
ri per la lotta integrata;

- usare sostanze anti-germogliant dopo la rac-
colta & durante la conservaziona,

| produtton sono tenuti a dichiarares laakmen-
te la quantita delle patate seminate e di quelle
raccolte, & gli appezzamenti di terrano sui quak
la hanno contivate; @ dopo il raccolio, devono
selazionare le patate, le quali possono essere
commerciaizzata con il marchio del Consorzio
& con il nome di vareta registrato nel Discipli-
nare solo se:

- hanno le caratteristiche corrispondenti a
quede della varieta seminata;
- song integre non germoglate, prive di difett

@ sagni di malattia o marcescenza;

- hanno un calibro superiore a 45 mm,

Sono regole semplici, parché vietano
metodi e prodoth dell'agricelura inten-
siva @ industriale; il tipo di agricoliura
che, per consustudineg & impraticabilita,
sulla Montagna genovesa non si pud
LiSare,

Il Consorzio dispone tre tipl di con-
trolli: uno per verificare luoghi e condi-
zigni di semina; ung per verificare che
non slano stati usall prodotti vietati dal
disciplinare; I'ultimo controlle & sul pro-
dotto selezionato, al fine di verificare la
sua corrispondanza ai requisiti previst
per kla commercializzazione.

Poche e samplici regole, ma certa.
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ALTRO CHE PATATE!
Abbiamo parlato di prezzi; & un punto
fondamentale. Si pensi che solo nel
1958 |2 gquarantine venivano vendute,
si & no, intorno alle 1000 lire'kg; men-
tre oggi il prezzo minimo & di 2,400 lire/
kg allingrosso e 3,500 lire'kg al detta-
glio, sia chevengano commersializzate
= direttamante dai contadini o framita i
punti vendita, in modo che non esista alcuna
possibilitd di concorrenza sui prazzi all'intarma
del Consorzia nei confronti dei suoi affiliati. La
politica del prezzi & stata costruita cercande un
punto di equilibrio fra il valore del prodotto, la
risposta del mercato & l'esigenza di garantire
una giusta remunerazions ai contadi ni, Que-
sti, dalla vendita delle quarantineg, oggi ricava-
no almano 2.000/2 200 lire'kg &, in annate nor-
mali, la loro produzions ha un vakore netio di
18 milioni per ettaro,

Ecco la sastanza: la nostra iniziativa non &
tondata sulla nostalgia, sulla retorica delle buo-
na-cosa-di-una-volta, sulla moda della “tipicita
a futti i costi®, sulle piccole oscanita pubblicita-
ria fatte di buoni sentimenti @ “amora per la
natura”, sugli organismi di promozione & la dubx-
bie certificazioni che aggiungoena costi ai con-
tadini & inflazionano di marchi inutili le etichet-
ta, cosi da farke sempra pid somigliare a qualle
pieng di medaglie che nobilitavanao | vermouth
di un secolo fa.

La nostra iniziativa & fondata sulleconomia.
Sulla possibilith di riconoscere ai con-
tadini della montagna un giusto valore
per il lore lavero, in cambio di un pro-
dotte coltivalo con altenzione e gusio
perla gqualith, qui e da nessun'alira par-
fe. Un prodotio che nel tempo delle ge-
nerazioni & stato selezionalo da queste
comunitd, per ke quali rappresenta non
solo un complesso contenitore di valori

& saperi, ma anche una possibilita per

non vivers di sowvenzioni, per mantens-

re vivi cultura e tarritorio. Per non fare

caders la montagna & vale gin testa alla

gente a ogni scroscio di pioggia: cio che

atcade quanda i contadini 52 ne vanno,
Altro che patate!

i

Non ¢'a nulla di semplice in cio che abbiamo
fafto e sfiama facendo, Fare un consorzio ba-
safa su una patala e su varieta che non semi-
Na i NessuUng @ gia Una scommessa, ma far-
Ip con i contadini del Genovesalo & una scom-
messa Tole”

Gente difficile, gente diffidente, refrattari alle
novita; furbi, ingenwi e sinceri; inclini al
mugugne, argoglios e fatalist, grand solish; ai
viciri ai ferra competona anche le pietre; non
song abituali 8 lavorare in squadra, non cong-
S0On0 A cooperazions; isolall par vocazions &
per desting su una mantagna che sempre pil
appare un grande e desolato ospizio, o paesi
dove nelle sere ol inverno da lontana non conti
pili che tre il of fume, vivana of pensioni e con-
fribut, s eredono condannall al'estinziong.

A gente cosi corme g parll of Fare insleme”
& df "spinite imprendifoniale™? Come gl dici che
sulla montagna si pud fare economia sulla qua-
lifa, senza divaniare preseni viverils, senza far-
i il museo addosso, senza dare spettacol est-
v da “meenva indlana” per cifadind affitl dalla
noslalgla df ol che forse non hanng nepoure
comnosciute ? Come gl dicd che ohi gl racconia
Iulto guesto I sla svendendo al sLpermercato
ded ricoral o ded tempo Tbero? che N sla Wgul-
dando™?

Queasio v racconta la starla o una scom-
messa folle”. Ora cominclo a pensare che, fut-
N inglemae, forse quella scommaessa la vincla-
mo.
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Jegustazione ufficeale prﬂﬁ i delle
Tunedi 12 Felbhraio, a Savignone, nell’elegante cornice di Palazeao Fieschi, si & svolia mw hm]m

Ia degusiazione uificiale delle patate wradizionali della Montagna genovese. Alla
serata, condotta da Yirgilio Proneati, hanno partecipato 40 invitati - in prevalenza

isbortor di Recco e delba valli Borbera, Gravegliae Scrivia - fra §quali era presente
anche il direttore della rivista A Taewols, Germano Pellizzoni. Durande In degustazion:
acmoe stath propost assagel di Quarasting Manea Gedovese, Cannelling vera del
Tigalli, Pragroma ¢ Capharrese cucinate in cingue maniere - al vapore, al fomo,
drifte, in purit @ gnocchi - @ servite con professionalit. Eoco i risuliati delle valutaeio-
ni dabe dai partecipanti.

- el wapore: Quaranting |19 preferenze ), Prugnoma (8], Cannellina (6), Cabannese (3)
- el feornec Prugnong (13 preferenze), Quarantina 113, Cabannese (T, Cannellina ()
- gl Duaranting  PFrugnong (106 puntiy, Cannelling (##)

- e Coarpnting 103 punti), Cabannese (%5, Prugnona (90, Cannellina {62)

- e Quaranting e Poognong {104 punti), Cebanmese (060, Cannellina { 54)

11 fesd mette in rilievo come la Quaranting sia davvero adalta per ogni piatto; anche
Ia Prasgmona ha avulo una valutazgione eccellente, meno che per il purd fcome erada
altemdersi per una varicti di pasta soda), dove invece 51 & messa in buona evidenza
la Cabannese. La Cannelling & stala penalizzata dall sssenea di piettl che richiedo-
oo g coliira (infatn o in umide con 1o stoccalisso, per esempio) dove, per e
wpriee caratberistiche di gesto spiccate ed ecoegionabe el delln coltur, avreb-
& cerlamente surclassato ke alne e verield, Infine bisogna nodare che gli gnocehi
sono st preparati con il 305% di Farina, perceniuale ideale per ln Pragoooa, ma
croessivi per ln Cuargrting, per o qualke basterebbe il 209%; probabilmente con
uesla proporgions la Cearerdog avrebbe apevolmente superito, per gusio ¢ de-
licatezzn, | ot Frugrong,
|=Motizie dal Consorzios, febbraio 2060 ]

..:"II.IH =
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Quarantina bianca

SLaraniing” & um Rome genesico, usako pe satbolirears i brayild del delo colfurale,
particelerments adatio per e colbvazione in montagna, La Quarantina blamca &
nicordata “da sempre” &, nel Genavesabo, & pressoché ovungue considerata 13 pid
amlica & la pil buona tra le varieta lecali. Le prime allestazion, desunis dalle
lastimonianze orali, rinviano agl anci 1880, ma il porlamento & la conlormazions
coffispondons 3 quall delly Patraque blanche, gid nola a ling Seltecants,
Diffuslone; su tutta la Montagna genovese, dalla valle Stura alla val o Aveto, sopra
1 300/400 matri di altitudine,; poco colivata sulla montagna di Santo Stefano; fino
al 19490 ssizleva ancora una minima produzione a Alpepiana, Case Soprans, Casoni
di Amborzascn, Grondana, Lovari, Orézeoli, Pénbama, Vico Sopramo, WillaCela s,in
gemarale, incamune di Moroggio & nel alta val Trebii

Caratteristiche collurall; varietd semiprecoce, mediameants serbevole, resa media,
diventa bassa nei terreni pesant 2 nelle ares umids

Infarmabani: ne hanno parlato tulfi | testimoni confatitati.

Simonimi: & noloriamante conasciuta nalla 2ona di produzions anche altravarso i
sinonimi local: Guarantina |[Qudnfinn-a), Blanca di Terriglla |Glanca de
Torrggia), Bianca dagli occhi rossl {Giance dal eugi rosel), oppure con legget-
tivo “bianca” associalo & un toponima locele compreso nella zona di produzions (ira
i pit comuni: Bianca dei Casoni, o delle Capanne, o di Grondana, o di
Montoggio). Ly selazions dalld shessa vanald curaty dal Congorzio of flel &
chlamata Quarantinag bianca Genovesa.

Mote: &la werieta locale per ecoellenza; sul versante ligure talvolia & confusa conla
Bianca di Come, alcuni credono che derivi, per progressiva decolorazions, dalla
Prugnona [ved schada). E la protagonista della stratesia di congenvazions a pro-
mozione del Consarzio of futeda,

QUARANTINA BIANCA GENOVESE

74 |

Profilo sinfetico reakzzate 2wWls base of alcun descrifor WROWL, Lovatt]
Tubefa: a forma da rotonda & rotands-ovale

Buccia: di colore gisllo.

Pasta: di colores bianco,

Germogio: cdorazions ankooianica della base blu-violalio,

Flore: frequenza di florl bassa, con eolore dalla parte interma blanco,

Imtsrmazicnl ulterar; Germaglio con colorazions antodanica poco Intensa, tube
di bucsializsia, con gamme medaments profonds & con sfumaturs rosa chiars alks
bixse delke gemme,

Sapora d uso: Qualld culingria o (oo B4 [adatia per Wl gliug), con madio-scarss
comslstenza della polpa & espatio umido, non farineso e granulazione fine, gusto
tipico di patata poco pronunciats, senza retrogust, di sepore delicato. Presenta
scarsa adattakili alla friggitura, Soalanza secca medial 18,675,

P csaraTanZ 2azione organboladiod of Wirgilia Pronzal ved o, 54
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Cabannese

o i Cabamng, locaitd dellaka val
o &weto. La vaneta fu imtrodotta dal-
[ &merica tra fine ‘B00 & nizi 2900 da
un take Badaracco, divenuio un facal-
leo commerciambe o Rezzoagio a
BT minEin olon

Diffusiona: alta wal d'Aveto
[Cabenne, Priosa), valle Sturla, alta
Fontanabuona &in alla Wal Ceng,

s pcaflana anche al lerren pesan-
e alle zome umide,
Caralteristiche colturali: veriata
samitardiva, assal serbevols, d grande rendimsnts s resiztents als malattis,
Infermates pressoche evungue in valle Shrla e nelle alte valll Avato, Bortsera,
Foranabuons @ Trabiia,

Snonimi: Cabanninag o Cabanninn-a o palatia de Cabamne In val O Awvats,
Matta in valle Stura, Taceagamba in alta Fontanabuona; ma anche: Badaraccs
[Blpspiana), Glana [Casoni di Amborzasco], Qlandeise [Garba), patatta de
Magioncalda [bassa val Borbera), Sarvimga [Pecroso], Tedesca [Arzana),
HMoté, le Cabannasi o Matie hanno avoio elevala dilfusions duranie s Seconda
Guerra mandale, quandn sul mortl sendivans patate ad altarasa, anche se catiive,
per | mumearosi “sfollab” provenienti dalla citta; dopo la gusarra, passata la fams,
somo stale abhandonate. Doga il rilrovamento di alcuni uber a Casoni d Amborzasco
(1595) - dove arans mantanse Solo par mankazione animsle - e 8 Spora (2000},
ool il Consorzle of foteds ne sta curanda (| recupens @ la ripresa produttiva,
Frofile alzborato sulls baze delle lesimonianzs raccolfe & dayf twben recuperati.
Tubsro: londo-ovale, durants la raccolta resta facilmente atlacealo alla pianta.
Buccia: giallasira, revida, alvolta scabrosa come a “sloglie o crusca”.

Pasta: gisla, grosselana come una “grabiuga’; quacune ricarda che al lagio “sem-
brava ghlacelo”. Gemme: chiare & superdiclal; germaglio lanco con base violacaa,
Fiore: viala maolte chiaro, con strigture bianche.

Sapore & uso: In Cltregiogo viems ncordata di sapors appsna passabils, forse ara
adatia psr fare gli gnocchi; sul
W S PRI avas'a U G-
pore decisameants madioone,
g& non catthva [“di terra”), ed
ara poco adatta per Fuss in
Ui,

Far la caratterizzazione
organaletiica 4 Wirgilio
Eranzaf, ved . 84,

B

Cannellina
nera

... dalla gingolare forma
cilindrica & allungata. La
Eua origine & ignota; ricor-
data nal Chiavaress “da
sempra”, & probatiliments
un ecolips derivato dalla
ialote. g4 noia 4 fine =y
Settecento.
Ciftusions: mantagna d Cogoma, media-bassa val Graveglia, Fonlanabuona.
Caratierighicha coliurgl; variata semitardiva, lacilmente congarvabila, di resa mae.
dig-edewata, Sl seminava tra gl ulhd.

Informiaton: Case Zatta, Camgo di Me, Conscentl, Giassma, Sambucato, Toceto,
Altri nezemi locali: Cannslinn-a, Neigra [bassa val Graveglia), Viclstla [Case Zatta).
Make: priria cedla guent s, ard molo nearcaka dai riskeraton di Ghiavar, ino & pochi
anni Ta g staka mantanuby Soko da Giulio Guerrien i Congceni; per laspatio qual-
cum I'ha confusa con la Porching (Melrone); tra Sambucats e Talcetn eslatevs
anche la Cannellinn-a gianca [pasta meno consistents, germoglio bianco). Oggl
il Consoraio of lwkela ne cura la conssrvazione & ne ksla la produzions,

Frofie sinfefico realizzato s base of alound desorilfon UROLL. Lowvalii]
Tubers: & toemia allungata,
Buccia: di colors giallo.
Pasta: o colors biamoo,
GGarmiagio: cclarazions antocianica dela base bu-vialatis,
Flore: frequenza di fiorl meda, colore della parte inbema ressa-wialatio,
Informazioni wlanori: germoglio con colorazions antocienica intansa, pients a com-
portaments eratio & foglie con aralolamento fegliars par la presenza di virgsi;
tubsri di buccia gialke-bruna e liscia, con un numens slevato di gsmme prodonds,
SEDGNE & Uso! quialita culinenis o e A [sdalla per insalkaia), con Buons congishen
zadella polpa, di aspetto poco farmo s, non umids e granuexions abbastanza fine,
guesto tipico o patata promum-
ciatn, coninlsnss gusio ss-
b i ™ condario di castagna, senza
i ) ) refrogust e senza aroml spla-
cenoll, di sapore molta carat-
s taristico. Media adettebilita
s | alla Friggitura, Sostanza sec-
i media 22, 14%

“""'“_, Par la caralterizzazione
—— organciettica di Virgilio
Fronzali, vedi o 84.
T




vaguardia di un patrimonio di varieta rurali che correva il rischio di
scomparire. Ma ora il recupere della Quarantina bianca non & pil
una novitd, e di biodiversitad e varietd locali di plante alimentari se
ne parla sempre pil spesso, @ sampre pll 5pesso a sproposito.

Roneo Serfwa, 17 allobre 2004

Premessa alla prima edizione

Per un paio di inverni ho girato con tre patate in tasca: una
Cannellina nera, una Prugnona & una Quarantina bianca.

Di pagse in paese, su indicazione di altri informator o a caso, mi
sono recato dai contadini che avevano visto Fultima guerra, in cer-
ca di nofizie sulle varietd kocali di patata: guelle di una volta, di cui
ancora quaranta o cinguant’anni fa si conservava la semente da
una generazicne all’aktra. Qualche volta lNncontro avveniva per stra-
da, quakche volta ero invitato a entrare in casa, a parlare di fronte a
un caffé o a un bicchiere di vino “del nostro™

E il copione =i ripeteva con buona regolarita. Mel presentarmi
dicevo: «50ng un ricercatores, ma non € mai cosi evidente cosa
faccia un ricercatore; sapevo che, per poco o per tanto, mi toccava
di essere osservato con samnta diffidenza, ché neppure & facile spie-
gare percheé tinteressi di vecchie patate.

Poi, terminate le presentazioni, le diffidenze e le cortesie di rito,
emergevano lenti | nomi delle varieta, il loro aspetto, | modi della
semina e della raccolta, ma anche qualche spiraglio sulla guerra e
sul tempo prima della guearra, gio nellimbuio della memaoria fing ai
ricordi dinfanzia

Chiedevo di mostrarmi come "si fanno gh occhi™ - cioé, come si
tagliano i tuber prima della semina; poi mosrave come li faccio o
E questi gesti aiutavano il dialogo e, piu di molte parole, contribui-
vano a scipgliers la diffidenza. Infing, come un prestigiators, cava-
vi dalla tasca le mie ire patate, una alla volia, e senza dime il nome
chiegevo se le riconoscessears e, s le riconoscevans, quale fosse

il larg nome,

Cosl, nellinverno del 1998 e in quello del 15949 ho girato con tre
fubeari in tasca a parlare di patate.

La ricerca & cominciata una quindicina di anni fa, guanda, solla-
citato da alcune letiure sull'autesufficienza e l'economia di villaggic
= ricordo, tra gli aliri, gl scritti di Gandhi e Lanza del Vasto - e dalle
suggestioni di Glannozzo Puccl, avevo comincialo a girovagare su
a gl per lentroterra di Genova in cerca di quelle sementi locali,
bene acclimatate e fertili, che | contadini i riproducevans o scam-
biavano, senza il biscgno di acquistarle nel consorzl.

Avevo sentito parlare di ercsione genetica, di impovernmento del
germoplasma, di mercato delle sementi monopelizzate da ibridi ste-
rili, ed ero - come tuttora sono - convinto che la difesa della varieta,
dei dialetti, delle culture, delle idee e, perché no?, delle sementi,
sia un imperative morale, ma anche una buona sirategia per la so-
pravvivenza. Sapevo della montagna in progressive abbandono e
di sementi (e razze) lecali in via di estinzicne: chiedevo notizie di
grani & mele, ma guakcung mi parld anche delle patate, in particola-
re di una varietd, bonn-a da matli, che tenevano tutli ed era diffusa
per gran parte di queste appenning, prima che negli anni Trenta
arrivassero la Tonda di Berling, la Bintje, la Majestic e, in segui-
to, tutte le altre olandesi che oggi popolanc il mercato.

Cuella varietd era comunemente chiamata Quarantina (in dia-
letto, GQuantinm-a o Guarantinn-a) e il mio testimone affermava
che esisteva "da sempre” ed era stata coltivata da suo nonno &,
poi, da suo padre, Per capire cosa ne fosse imasto, visital fra il
1985 2 il 1986 un centinaio di localitd comprese tra la valle Stura
(sopra Voltri) e le valli Graveglia & Aveto (sopra Lavagna). La se-
gnalaziona fu confermata ovungue: la Quarantina fino ai nostri anni
Cinguanta era la patata pil diffusa nell'entroterra genovess & sui
monti dietro al Tigullio; in seguito era stata sostituita da varieta olan-
desi, canadesi e francesi pil produtive (come Primura, Spunta,
Monalisa, Desirée e, soprattutto, la bianca Kennebec) e adesso
era quasi estinta, In effetti, allora non avevo frovato pio di 40 pro-
duttori che ne tenesserd da parte qualkche chily per vso domestico,

Nellautunno 1996 ho ripetuto lndagine nelle stesse localita vi-
sitate undici anni prima; questa volta di prodution ne avevo potuli
contare meno della metd, per bo pid molto anziani, alcuni ulra-
ottantenni, Insomma: non c'era altro fempo da perdere

Villaggio, 17 oliobre 1999



Gianarionda

.l forma & dal colore {in Geno-
vESE; Qang = glalla; nonda = rebon-
da). E la varieta di cui resta mema-
rig pid remota ad Alpepiana, a
Sarissola, in alla valls Stura & in
vl Vobbial comunemante viana
chlamata anche sole Glana |glal-
la) & I'fnchiesta Agraria del
1883 ricorda fra le varieta liguri
propric una Gialla «a ubarcoli gs-
el mante rakond - un lastimonse, & Monlebruno, ncorda o avera santito cha
verniva chiamata anche Riccka di Napoll. Per laspetio del ubens globoso & legoer-
mente tormentals & le profonds pieghe ricorda |'antice varista Chave o Shaw.
Difugiong: pressocha utla la Monlagna genovess & l'immadiate enfrotarra della
Riviara; 4 la variedd pid diffuss nelle albe wall Slurs e Vobbia e nella media valle
Scrivia (fra Busala e Rigorasa)

Caratteristiche coltursll: vareti tardiva e serbevole, di resa medio-beassa.

Localita imformatori: Acquasanta, Alpe di Vobbia, Alpepiene, Boasi, Chignero,
Coslapsalata, Garba, Isola Soltana, Masons, Piani di Vallenzona, Roncalongs,
Salvarezza, Sanio Slelan, Sanssola, Tassorallo, Vollaggio,

Atri nomi local; Franseize [alla valla Siura, Vollaggio), Frahseize de Servdess
[Busalle, Sarisacia), Glana, Glana de 'Arpe (valll Scrivia & Vobbia), Glans de
Berga [alta val Yobbia), Giana de sam Sfé [valli Aveto e Sturla), patatia de
Chigné [sntrotarra di Rapallo, alta Fontanabuona), Rionda de Mason [alta valle
Stura, Ponente genovese]

Mote: dalla Alviera sl andaya a prendere || seme & Chignena, dove venlva fprodotis;
ricordata e spprezzeta ovungus, & steta coltivata all'Alpe d Vobbia fimo &l 1985 & ai
Fiani & Vallanzona fino al 1987, ne sono sfali trovali ancora alouni sssmplari
(159484} all' dcquasanta, tenuli da Ganni @ Mario Bismani, e orail Consorsio ol isla
e Fa iniZiata la consarvazions a la moliplicazions,

Erafio elsborato sulls base delle lestimaoanse raccalie e del ubey! recuoerail,
Tub=ro: tonda, tondo-ovale, grosso, un poco appiattto, imegolare.

Buccia: chiara, liscia ma ricga
di ocehi profond [Calfossali').
Pasta- pagliesing, d buona con-
siztenza.

Gamme: appena rosate, maolio
prodonde, quasi "bucate”,
Fiafa: Banaa,

SEp0re & Uso; sapane buond,
teme bane la cothura; dopa la
cottura la grana della pasta
Aucticava comse argsnia”

TE [Chignara),

Morella

o il prastEan e colone violy Scun
dila buccla, La sua ongne & igno-
ta; me si presenta come un probe-
bile ecotipa della vecchia Vielet-
te, nota gia nella prima meta dal
secolo XK, Linchasiy Agraniada
166E ricorda tra le vareta ligun la
Parmentaria: gialla & violeta, =a
tubercoli piuttosto allungati &
schiacciali- | in valle Scrivia sona
giunteinborme agli anni 1520 da Vallenzona, portale dal cananics Fiorenling Aragona,
Cithusions: prevalentameants In Fontemabuona e valke Sturda

Caratiensliche colturali: varieta precoce & diresa medio-eleveta.

Infarmabari: Berfigaro basso, Brizeolara, Favale, Garba, lsola soltana, Sanssola,
Aliri nomi locali: Blueda [Brizzolara), Colere do vin [Sanigsola), Mo [Garba),
Maglla [Fontanabuona), Maslinn-a, Quaniinn-a méa [alta val Trabbia],
Primatlccia laola softanal, Vieletta [valle Sturla),

Mote: la coltivazione & cessata uma decing di anni te; & Rossi, in alta Fontanabwona,
g raccoglievano anche due volls all'anms., CQuands ne sono slali recupsrali aloumi
asamplar in slta val Trebbaa (2000], 51 credeva armal estinta, Ora il Covrsarzio ol
Dufera e hia inkziala 1@ conservazions ¢ la maltipicaziona,

Frofilo edaborzio sulla base oelle lsstimonianze receolle & dei fuben recuperal,
Tubarg: alungato, di sszions strefta.

Buietis) lisciy & vioka con salluaria macehia colar cram,

Pasta: blanca, ditessiura fine,

Giemms: medio-profonde, di colore viala scuro.

Fiore: viola,

Sapore s usg: sapore molka buons; & consistants sd accelsnte negli slufali, co-
P & ddaila par it gii usi




Prugnona

. dal colors vicka-scur, come qusl -
K il prugne, Fu introdalts dopo
la prima Guerra mondale, Moé
Abramo Bassi [eveva poreta da Cu-
nE, forss “Angiulin® Guarmicsd di
Costapslata Naveva portata da
Montarsicsio [Bedonia); & prasan-
ta come una progakbila varants lo-
cale dall'imgless Fortyfold {che

L —

1836.
Qiflusiong: alta val d Avals,

Marcarolo, 2 ne trowa |la presenza enche in Fontenabuona e vel Trebbia dowve sono
state coltivate di recents; pare che comunque il centro di difusiones sia stato
Roncolongs, dovela Prugnoena & stala ed Sconsarvata da Luigi Bassi,
Caratleristiche colturali; Varati precose, serbevols o di resa medo-bassa

Locality informatorl: Alegrezze, Alpeplana, Berigaro aite, Borzone, Casonl di
Amborzasco, Costepalsis, Garba, Magnesco, Monteorung, Roncolongo.

Altri nomi locali: Brignonn-a [Cazoni di Amborzasco], Brugnews, patatta ob
Fossa (Forcossing), patatta d'Anglolin [Allsgrezze, Costapsiala), Rossa
[Alpepiana, Borzona), Steld [Magnasca], Stellumn-a [Garba), Vinata [Vallag:

gla], Vieledla [Costapelata), &
comune & diffuso il nome
Qudnfinn-a vicla.

Mot talvolta [Bartigaro allas,
Coasoml di Armbarzason| &oonsi-
derata la “wera Quaranting®, -
tenendo che la Quarantina
bianca danvida questa psr pro-
gressiva decolorazions, Dol
Comsarzio of tuleds ne sta cu-
ramdo || recupans & |a rigrese pro-
dutiva.

Pridika elabarato sulla basa dalle lestimoniange rsocolie & del it recupant,

Tubers: tomdo, glaboso, Imegolane.

Buccia: bicolore: crema e vidla-lille

FPasta: bianca e d consiztenza molko fina.
Laarmime viols Seurd, mediamenia prolonode,
Flora: irctaco,

Sapore e uso; | sapore &delicate, regge bene la cothura &d & oftima per gl stutat,

Perla carallerizzazions anganaisiiica of Virgiio Pronzali, vedip. 84,
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Altre varieta coltivate
sulla Montagna genovese
prima del 1950

BIANCA DI COMO

La Bianca di Comue, anche Biancona, provsniva dalla
il |l ariana, Sopra Como, dove parg cha all ling
del Setecenio fosse gunta dalla Savala (Chambery),
per iniziativa o Alessandno Yaolta,

Hgh inizi del Movecenio era diffusain Riviera, sul versan-
ber sud-criantale dalla vl Gravegia, in bassa vale Sy
@ in Fanlanabuana, Nalle vall intarmae, a mald degli anni
Weant, risultava encara lgnota; pol ned tempa areale di
diffusione =i & in parte confuso con quello della Gua-
rantina bianca. Una relazione del 1538 la descrive
coprie by wariadd mosirale pid difluga in i e pil espor-
Lt all astero

Profilo ainfetico elsbaraio sulls baze delle festimanian-
ze racooffe: iubero tondo-ovale, leggerments apoiattito,
di grossa peeabura; bucsia chiara, liscia; pasta bianco-
paglierinag, congistente, al tagho rigulla sensibilmanta
mena fine della Quarantina blanea; gemme chiara,
piuttoste supsriciali; fiore bianco; di sepore molio buo-
no, era adatta per Wkl gh usi, Varista semipracocs,
sarbavole, abbastanza produttiva, senszibile
all accartocdamento della Foglia,

E stata ricordatas da quasi tuth | testimanl, anche con il
pi0 diffuso sinonimo Ciatta, o con i sinonimi locali-
Ciatta de Mongresso [valle Stura), Coma,
Formagéa [Vollaggie], Gilanca de Carsci [val
Brevenna], patafia d’Egitte [Voltaggio, alia
Fontanabuona), uwdntinn-a de Come [val Gravegliz),
Scignorimm-a [val d Aveto]. Viene confusa con la Qua-
rantina bianca, in parlicolare nella fascia comprasza

Ira Tolcalo @ Rappia @ sulla mnnta.gna. ol Lumarzo &
Mairone

CATALAMA
Patata di origing igmata, bencha il suo noms prababil-
manks ne rivalila provenisnza,

Eriy clitlusa primia dalla seconda G mcrciale in alty
Fonianabuona e alta wal Trebbia; & stata ricordats a

Carpensto, Forcossing, Giassing, Mortebnuno, Planadi

di



BZ

Corsiglia, Rosasco, L,

Fradile sintalico slatrarals sila base dave laslimaniah-
2o rceedla Iubers londo-ovale & di Qrosss paezzabura;
busccia chiara & ruvida; pasta blanco-pagliering; gemme
affossate; fiore bianco; di sapore medioore, era resi-
stants alla cotiura. La suaresa ara mediaments scar-

G,
Chualcuno I'ha confusa con la Taceagamia [Carpeneie,

Montebruno]; nom sono seminate da elmenc 30 anni.

CHIOGGIA

Crigimaria dall Estuario venets, dal quals veniva
irmpertata, fin dai primi anmi del '900. E giunta
med Genovesato atiraverse | consorzl agrar, Sul-
leriviste di egricoliurs, imtomo al 1812, 2 Geno-
va veniva pubblicizzata una varista chiamata
Cingquantina di Chioggia, La sua difusiona
ara lirnitata & aparaa; pll freouerhs sd Ascons &
a Tarrio, & stata ricondata anche a Allagrezze,
Casoni di Fontanigorda, Costepelata, Garba,
Paralo,

Friafila sinfafics elaboreis suly base daile st
mamanze raccolie: tubers tondo-ovale (ma “a
pera”inwval Trebbig); buccia chiara, liscia; pasta giallo-
pagliering, di consistenza piutiosto fine; gemme chie-
re, supssrficiali; germoglio anco, appena vislain pun-
ta; fiore blanco; di sapore gradevole (ma consliderata
*medioera” inwal Trebbia), ara adatta per oonl uao.
“eniva coltivata encora alla fine degli anmi "60; in &lcu-
na kcalita [Casoni d Fontanigorda) era considarata di
SEAFG0 vkia,

PORCHIMA

La sua arlgine &lgnota. Probabdmente | nome deeva
dall'uso & darla ai maiali, & questo la dice lunga sulla
sua gualitac infalti & ricordata nel comuni  Neirone
Lumarzo come una pakala o Sapore calthive, insdsits
per la cucina.

FProfilo sintebico elaboralo suilla bass dele tesbimanian-
Za racooler ubens lungs e piccoks; buccia chiara, pasta
b dura, gemmg violas il liore non & Stale foorda-

ter, arialh ol el avialia produlivith e molo resisiants alle
malattia.

Era chiamata anchea Potolinn-a [Moconesd] o
Porchinn-a; & slata abbandonata dogs la ssconda

querra mondiala,

TOMBACCA
Calungpe i Walgrasedlia dagli Stati Lini (Chicsoo), dops
la prima guera mondiale, porteta da Domenico Garibaldi
di Conscent, detto “Ciccolin® & pod - dopa il ftorno -
‘Tombacca®, per il frequenis intercalare =lichi-
tarmbdce e, di Sogmilicilo ignale (lorsse la shorpdatung
dium' espressions inglese). La sua produzionse era cir-
coscritta alla Valgraweglie, dove & stata ricordeta & Ca-
stagnola, Conscenti, Ponts di Gaggia, Tokslo
Profile sintsdico slaboralo sulls bass deilie lesimonian-
Fi recetes bend robonds & madiamente di Grosso o
libra; Bucela chiars & liscla; pasta blanca; gemme su-
perficial; il fiore non & stato ricordato; i| sapore era
evils. Variala serbavols, dirasa slevala,

Slata sostiia dopo ka | guers Mondisle dalle nuova
vanets stranlers; gene & perduta la samearte da nom pli
di dieci anni.

TONDA DI BERLINO

Il sun nome ariginals & Bohms Allerfrithaste Gelbe
(“gialla precocssima’), 4 slata selezionata nel 1922
dallineracio fra Industrie & Bahms; dffusa fin dal
primi anni 1930 su tutta la Montagnez gencvess, & sta-
ta ricordata con familiantd pressoché da tuttii testimo-
i, & lalvedla considarala wuna varald nostrala (coma
mastrana | numenesl moml locall Dederlinn-

a. Derbelinn-a [Favale), Tedesca [Case oano wemine (Aerfuchoss Gelb)

Herremame, 1)

Zatta], Tombarlinn-a
Baravaschs]

Frofila sinfelico alaboralo S0l base daile fe-
stimomanze raccotte @ del fubsrd Afrovatt
tubars tondo, medis-plocolo, regolara; buccla
chiara, giallegmeola, liscia; pasta gialla; gemms
chiare, quasi suparficiali; gerrmaglio vards, fio-

fi A ancey o Sapore molto becrc, regee bere

la coltura ed & adatta per futtl gll wal. Profile
sintelico slaborato sulla bess dalls tastimao-
nianza raccolls o dei tuberi ritrowali:

E stata importata ra gl anni Trenta & gli anni
Ginauanta; probabdlments & - insleme ala
Majeatic - |a prima selezione industiale stra-
niere introdotta dai consorzi sgran sul nost
monki; oggil & poco collivala: se ne fauna pic-

[Brizzolara,

ol produzions 8 Caors e Yk e et




Duarantina bianca Genovese
uipsro crucdo - aspelia; pasta umida, a granulazions fina, di colore bianco opaco; odons!
Hedicalo ma parsistenta, con Senlora caratben Seo propnc & e o lanng o fumeanto
bagnata; sapone appena percetibliments dolce, equilibratamente sapldo, polpa consl-
Etente 8 croccante; relogusto; lisvameante wegetale e amidaceo.
uibsro cotio al vapors - aspefio: pasla colore bianco maolio opaco, conbordo pil chiars,
popre: delicals ma parsisténts, ing con sentora del fubers di farina impasiata & di
crncia o patate; saoore lleve ed equilibralo dolkee-Sapido, condelicalo lands amanm-
gnolo; polpa morbida a grana molto fime; retrogqustas armanicn; wvea d medio-buona
ssistenza alla cotlura, & quasi adatta a tutti | piath: in particolare nelle insalate, al
orna, negli gnocchi, con pasta al pesie, con pesci al forna,
Al e
ubero cruds - aspelfo; pasta umilda, a granulazicns medic-grossa, di colore glallo
hiaro opaco; coone: abbastanza dellcate, caratterstico, con sentor vegetall e o terra
aumids; sapove lieve percazions sepido-dolce sbbestanza persistents; polpa consi-
slame s croccants; refrgusio: lievemente vegetals a lerrosn,
ubiand coflo fl Vagons - seialfcn pasta colone giallo iMoo oo, om unG Siralo pid
scarken a 1 cm dallododels bucsla; edore: tenue, poco persistente, con sentar vege-
gli & llevemante aromaticl (mellssa); refrogusio: llevements vegetale e termosn; uso;
dianea per puré, focacoe & fritta.
annéllina nera del Tigullic

] i - aspellel pasta umida, & gramulazions fing, di colone blancs opacs; oo
bbastanza intense, caratteristicn, con santor o terma urnida acastagna lessa; sspone;
ieve percezione sapido-dolca com fondo amarognolo; polpa modio consistente e croccan-
2, relrogustc: Bsvemants vegetale [aucching crudo & castagna lessa) & bermoso,
ubaro colio Al vapors - At pasia colore Wanco ghiaccio al cenira, pil seanico al
pafd] caire deci S, inkengo, persstants, carallanstic, oom senbon di castagna bollita

sto: mon fime, di cestagna lesse e lisvements terroso; uso: adatta per le imsalate, croc-
hette, nslls wardurs inumido, negli stulal & carni rozse, Tritts.

e atham:alﬁmm,pa'm caratisnsticn, con ke note vagetall di carde & Eam:-h
sgpare: legpenissima percezions dolce-sapido discretamenis continue; polpa motic: consisien-
- Emta rafrogquesis: lieve pereazions vegatals O catioks vends,

e Ache - aspetior pasta colone bRanco molic Opaco quas crmagenes; ook,
cediate map:rmpafslstarrra caratterizticn, con leve percezione vegetals; sspone eaull-
brataments dokoe, lisvemente sepido, dscerfamente continus; polpa sbbastanza morki-
fa, & grana discretaments fine; etrogusio: discretaments emmonico con gradesale elisve
amarogredo; vse di buana resistenza alla cothura; idsale parinsalate, al ferne, con stos-
alisgo in umide sia al verde che accomodate, con spazzatin di came bianca,
Ed |

- flena; sapore; sapkdo-doloe persistents:; polpa sods, ma marblda a grana fine; refrogu-

Un patrimonio a rischio

LA PROVENIEMZA

ELOSCAMEIO DELLA SEMENTE

bhiamo parlato di prezzi:

fondamental

& un

punto
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Semi dal Genovesato
schede a cura di Raffaella Alborghetti

Bistola GEA PICCINN-A

Loc. Zeri (Ne, GE) 400 m. slm,
Semina/Raccola: aprile-luglio'maggio-aprile.
Descrizione; varieta resistents al freddo; foglia
allungata, glabra, colore verde intenso, margi-
ne intero, senza lobature, apice molio arrofon-
dato, con costa piccols; lamina di spessorein-
termedio, inclinata verso il basso.

Cipolla ROSSA (ROSSA DI ZERLI)

Loc. Zerli (Ne, GE} 400 m. slm,
Saminafraccolta: setternbre (bulbiygivgno.
Descriziong: bulbo ellitico appiattite (cm 10 x
8) rosso o rosa, colletto stretto, apice depres-
50, base conica, strato secco con aderenza me-
dia, spessore madio-alto & colore di fondo rosa
chiarg con poarzioni iragolar rosso porpora. Ini-
zia a germogliare 3 mesi dopo la raccolta,

Fagiclana (Bianco di Spagna) FASCIOULANN-A
Loc. Allegrezze (S, Stafano dAveto, GE) 850 m.sim.

Y | Saminafraccolts: metd magga/mata settembre;

Descrizions: fiora bianco; baccallo ncurve (3-4
semi, om 13-14 x 1,6); semea reniforme (om 1,2
% 2,3-2,4), bianco.

Mota: be schede riportans, In sintesl, una parte del dati
rilevali; la kecalta indicata & quslla nslla quale la varieta
é gtata modtiplicata nel corsa del 2001; 1 fagloll sono
tulti rampicanti, mangiaiubio e [salve || Fascal da
ras) da sgranare; le dimensionl sond espresse Incen-
Fimroedni g ordingte per lunghezzs o lghezza (o drconle-
renza), Le sementl somne state moltiplicate da Glorglo
Aragong [Cosala), Marcslla Cassinedi (Costa d Zedli @
Santa Lucia), Franca Damico (Zerl], Roberto Cel Tulo
{Calasia, inVal Cichara) Ings Ganbald (Sambucalol,
Maszsima Monteverds (Allegrezze), Marco Righetti
{Cavarsi), Andrad Savio (Darsegl]),

Fagiclana (Bianco di Spagna) QUARANTINN-A
Loc, Cosola (Cabella Lre, AL) 950 m. slm,
Semina'raccolta: inizi maggiodinizi settembre
Descrizione: fiore bianco; baccello dacurve a
melta curveo (4 semi, cm 13,5 x 2,1}, con forma
variabile e sezione trasversale "a pera”; seme
cuboide (cm 3 x 1,6-1,7}, bianco

Fagiolka BALLIN DA SC-CIOEPPO

Loc, Costa di Zerli (Ne, GE) 400 m. sim
Saminafraccolta; fine giugnadinizi ottobre
Descrizions: fiore gialk tenue; bacceallo legger-
mente ricurva (6 semi, em 10-12 x 1,3-1,5);
sema arrotondato (XXX), perla unitorme.

Fagiok BALLIN DE LOTO

Loc. Costa di Zerli (Me, GE) 400 m. slm, provie-
ne da koc. Santa Giulia (Lavagna, GE)
Seminafraccolia: metd maggioinizi agosto
imangiatutto), mata sattembre (da sgranare)
Descriziong: fiore bianco con screziatura vio-
latte sulla corana; baccello diritto (7-8 semi, cm
10 x 0,9); same cuboida (cm 0,7 x 0,9), borde-
aux uniforme senza screziatura .

Fagiolo FASCEU DAMEGA

Loc, Santa Lucia (Me, GE) 100 m. slm,
Semina'raccolta; metd maggio'da inizi agosio
Descrizione: fiore bianco con sfumature lilla;
baceallo diritho (4 semi, em 10-11 x 1); same cu-
boide (om 0,9 x 1,4), marrone scura unifommme,
Seminato nel mais, soffre lnsolazione diratta.

Fagolo FASCIEU ROMANO

Loc. Zerli (Mea, GE) 400 m. slm.
Semina‘racoolta: inizi luglio/da fine settembre.
Drescrizione: fiore banco rosato, baccello ricur-
v (B sami, om 16,6 x 2); seme cuboide {cm
XXX, marrone chiaro con siriature pid scura.
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Fagiole FAXEU DA TUIA

Loc. Carsegli (Montoggio, GE) 750 m. sim.
Seminaraccolta: meta maggio/meta agosio.
Descrizione; fiore bianco azzurm; baccella kg
germente ricurg (& semi, cm 10 x 1-1,5); seme
ovake {(om 0.8-1 x 1,3-1,5), con sfondo beige,
presenza di inee marrone Scure QUas concean-
triche, ileo bianco con contorno aranciona,

Fagiolo FAXEU DE MILAN
Lo, Casaling (Montoggie, GE) 450 m. slm, pro-
viene da loc, Sanguineta (Montoggio, GE).

| Seminaraccolta: metd giugno'meta settembre,

Descrizions: fiore blanco; baccello leggermean-
te ricurvo (5-6 sami, cm 10-12 ¢ 1-1,1); sema
cuboida-ovale (OO0, marrone chiare con stria-
ture scure,

Fagiolo LAMBARDEN

Loc. Cavorsi (Torrigha, GE) 780 m. slm,
Saminaraccolta: metd maggio | XXX
Descrizione: fiore bianco rosato; baccello da di-
ritto & leggermeante ncurve (6 semi, em 17-18x 1-
1.2); same reniforme (cm 1,9-2 < 0,8-0,9), quasi
nero, stondo beige con striature marrone scura,

Fagiole PATANIN SENCIO

* Loc. Costa di 2erli (Ne, GE) 400 m. slm.

Saminaraccolta; fine giugnoXXX
Descrizione: fiore bianco sporco; baccello leg-
garmeante curnva (B-7 semi, cm 11-12 x XXX,
con sezions rasversale “a pera”, verde alla mas-
sima aestensione, beige con puntinatura rossa-
stra (color ruggineg) alla raccolta; seme cubaol-
de-ovale (om 0,6-0,7 x 1), belge uniforme.
Senclo signofica “piccing™ (un agnelle di plcco-
e dimensioni si dice sencinn-o).

Mais OTTO FILE TORTONESE
Loc. Celesia (San Colombano C., GE} 300 m. g
Saemina’raccolia: fine aprilevfine seltembre.

Drescrizione: pianta alta m. 1.4 (in annata sic-
citosa), porta 1-2 pannocchie di forma regola-
re & allungata (cm 24 x 2.5), con otto file di
semi; seme arrotondato (cm 0901 x 1-1.1,
spessore cm 0,.4-06), arancione, estemaments
vifrao, con piccola porzions amilacea cenfrale,

Pomodoro PENDINN-A GROSSA

Loc. Zerli (Ne, GE) 400 m. sim.
Semina/Raccolia: meta marzo/agosto
Descrizione: frutho allingato a foma di cuors (cm
8 x 6), rosso di infensitd intermedia, leggermente
costoludo; apice moderalamente deprasso con diff-

colia nel distacco della pelle; forma della sezione | 18

trasversale iregolars, base del frutho piatia; contie- | 1,

e pechi semi; ogni grappolo porta da 3 a 4 frut,

Prezzemaolo PURSEMMEROQ

Lo Allagrezze (S, Stefanod Aveto, GEJ8E0m, slm.
Semina/Raccolta: daini magaio'da meti lugho.
Descrizione: pianta medio-alta, foghe d medie d-
mensioni con margini poco frastaghat & obature
poco profonde; profuma intenso, resistente 2l freckdo,

Aapa RAVA GIANA
Lo Allegreze (S, Stefanod Aveto, GE|850m. slm,
proviana da Orézzali (Ottone, PC).
Samina‘raccolta: da mata aprile, con trapianto
a fina giugna’inizi ottobre.

Descriziong: bulbo ellittico di colore violaceo.

Scalogno TZIGOLLA BAOSA

Loc. Allegrezze (S, Stefanc d Aveto, GE)850m. sim.
Semina‘raccolia: fing marzodinizi agosto.
Drescriziong: bulbo ovale, vicla chiaro, con col-
latto di spessore medio @ base di forma conica;
siralo secoo con spassora sotlile, forte aderen-
za dopo la raccolta e colore brung chiarg uni-
forme; agni bulbo contiena mediamante ¥ bul-
billi {zm &,5-7 x 2,3-3), faciimente separabill.
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Zucca COESSO (SUCCO, SUCCA DA VIN)
Loc. Sambuceto (Me, GE) 300 m. sim
Semina/raccolta: inizi aprile/ottobre.
Descrizione: fiore bianco; frutto a fiasco, giallo-
gnolo a maturitd compiuta (cm 31 x 25). Secco
ha la consistenza del legno; non si ulilizza da
mangiare, ma come utensile per contenere li-
quidi; s& il colle ha la forma ricurva ed & tagliato
a mestole serve pertravasare lving; kegato al dor-
s0 framite una reting era usato come salvagen-
te; aparto frontalments poteva contenare un pic-
colopresepe. Appartiens al ganere Lagenaria,

Zucching SUCCHIN DE CAS/EN

Loc. Casaling (Montoggio, GE) 450 m. sim.
Seminaraccolta: da metd aprile a lugho /da ini-
zi luglio & ottobre.

Descrizione: foglie profondamente kobate & ric-
che di peli; fiore femminile persistente e di no-
tevoli dimensioni; frutto verde (cm 15-17 x B)
con rilevanta presenza di lenticalle disposte a
formara disegni lengitudinall, con 10-11 costo-
lature pil scure; peso medio g, 75.

Sonoin corsod ossenagions le sequent vanets;

Canvoio BROCCOLD

Cavolo GAGGETTA (LOMBARDIN GIANCO)
Cavolo LOMBARDIN NEIGRO (di Seconda)
Cavolo PISAND

in Valgravegha (Raffaela Alborghett)

Fagiclana (Biancod Spagna) QUARANTINM-A
Fagiolana (Biancod Spagna) BIANCA DI FHGING
in Val Borbera (Oriana Porfiri)

Frumento TOSELLA
in Valgravegla (Onana Porfiri)

Mela CABELLOTTA
it Valbrevenng & Monkgoio (124, Dalla Ragione)

appendice 2
DCCLUNVBNTIDAE_CCNSORAD

estratto dallo Statuto
Titolo |

Art. 1-NOME.

Suiniziativa e per incoragglaments del «Comitato promatone per || recupens & la
valorizzazions dal pelrimonio varistale di patata della Montagna genovesas
[Co.Re.Pa.], & cosbituita un consorzio volontanio d prodution egrcoli dencminats
=onsarzio d tulsla della Quaraniing bianca Ganovese ¢ dalle patals radizionali
dedla Mortagna gencwvese- [Consorzia),

AL 2-SCOPO

Il Consorzio wisla il patrimonio varistale radizionale della Montagna genovesa,

dascritie altravarso la ncarch storich e Nindaging tarfitoriale, oon lo Soopo o

FECLIpETanie & promuoverms |2 produzions.

Im particolare, contrella, promucve, assiste, diende la produzions e la difusions

delle varieta tradizionali d patata della Montagna genovese - a periredalla Cuaran-

ina blanca Gengwssa - vigilando sullosservanza delle norme previske dallo Statuio,
iyl rescpedarmanti intarmi @ dal disciplingi d produziong

Inoltre;

a cosbiuisce e, atiraverso strutture proprie o di terzi convenzionati, essicura il
mantenimento in purezza delle verieta tredizional, a partire da quelle recuperats
arisanabedal Co.Re.Pa.;

b ocurg, alfrdvarso | proped consarzial il mantenimento, la malliphcazions & la
diffuglome delle semeanti;

c. fornisce informazione, essistenza btecnica & crganizzativa &l produtton
consorziat,

d. reqgisin proge marchi di ubely, stabilisce con regelameanto wincalanbe par bl
| prop aderant le condizion! per la oo concesalane, il loro wso, o contrallo,
ler cauge di revaca & | proveedimenti contra Il loro wsa lecits o Imprapro;

e chiedeil marchio surcpec di tutels & ne assume la titolarita;

svolge azdion promozionaliin Halia & all'estero da atluare anche attraverss:

la pariecipazione & mosine, event, liene @ mercall,

l'arganizzazione o comeegnl nguardant (& utela & [& promazions della bisdiversitl

colturale, in particolare delle varista orticole tredizionali e del connesso patni-

rmgnig rurale, culturale & identitario;

Fleachd di marcako & sludi Sulla formazione ded prezzis
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- lagastions, la parlecipazons e la realzzazons di programmi & pragstli, anche
linanzial con fisorss puttiche,

= qualsias altra alivith che lavorisca Fatlivitd del produiion & consenty o valariz-
Zare | prodot tutelat;

- realizzezions di materiale promozional e e di pubblicazioni.

Art. 3- AMBITO TERRITORIALE

Lamibita territedale del Consorzio & descrito nell'appendice che integra quasia
Statuto, [veaf Disciplinare generals)

Ewventuali imtegrazioni, limitate ale zone confinant con tale ambito tamitoriale,
davono ssssre comprivate dala ricsrca slorica ed essers approvate dall Assemblsa,

Art. 4-SEDE.
Il Consaorzic hala sedelegale m Torriglha (16028 GE), wia M5, della Prowidenza 3,
prasso la sede scientifica del Parco Regionale dell Anhala.

Art, 5-DURATA
La durata del Consarzio & fissata fime al 31 deoambre 2025, salve la possibilita di
prorega che, pima dela scadenza, potré essere deliberata dal’ Assemiclea.

Titoko Il

A6 - ADERENTI

Sono adsrenti al Consorzia:

& i gocilondatorn,

bl socd ordinar;

c. 1 goci affiliati.

S definizcono “soci fondaton”® | produttcn agricali che:

a  procucond patale allimterns dasll ambito teritonale defmito red precedsnts art.
5

b avendd iepaato allimdto ivelto dal Co. Re Pa. al propel sderent], partec pemnd &l
costituzione del Consorzio;

. sobloscrivens la quota unica 4 iscrizions ammontants a duscentomilalirs,

d  wersans la guota anmua squivalents a gquslla prevista per | soci ordinae. | soci
landabon somd esonerall dala quota annua di gdesiona per Fanno 2000,

& dedinlzcono “gocl ardinan” | produttan agrical singoll o assoclatl che:

& producono patete allinterno dall ambito teritonale defmito nel precedents art.
3

b presentano domanda scrilta d adesione mdirizzata & Presicaente del Gonsorzio,
da quest secolta dopo avere verificato le condizione prevista nel precedenta
punio &;

<. softoscrivons la quota unica d iscrizions ammontants & duscentomila lirs;

d wersano laquada armua di adesions ammuontants, per "anno 2000, aventimila
lirge, rivalutabdle di anno in arms su decisione dell Assamilea

& definlzcono “soci affilieti” | thaolard d ezercizl pubblicl o commerciall {istorant,
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punti & conswmo a vendita di qualungue nalura) che senza alcuna rasirizigns

amiabs larrilariala

A presentane domanda serita di adesions indrizzata al Prasidente del Consarzio,
da questl accolta con gludizie Insindacabile dopo avers sentito il parere del
‘icepresidente e del Direthore del Consorzio;

b wersang la guofa annua di adesions ammonlanls, per Fanno 2000, a
cimepintamila liva, fivalubabde di anna in anno su dedsione dell Assemiiea,

L ewentuale trasterimeanta parzige o totale dell azienda da parte del produtien agri-

coli comsorzial o degli esercent affilist per gualungue causa, anche in seguito ad

athc fra vivl 0 B succassions, & causa dirscluzions autometica della pariecipazions

al Comsorzio da parts dello stesso consorziato-alienants, con perdita dells stesso o

ogii difithe alla restibuziore dedla quabs Ning & que momeants vansale,

Arl. 7 - OBBLIGHI DEGLI ADERENTI

| produttor agricoli consorziati siimpegnano:

A argpatiang lealmanie, Senza rigene a'o eccezioni, quasio Stahito, | regola.

rrvemli @ i disciplingn dal Consarzio;

a fornire | datl azlendall & produtthd richlest dal Comsorzio;

aversaracon sollecibuding le guote dowute al Consorzio;

a fornire la massima collaborazione aglh incarical del contralll avtorizzal dal

Pragidente, 3 garantia lora limmmaediaio ¢ libero socess ai luoghi di produzions,

raflamento @ COnSanaziorks, & a perretlarna, con Spnko collaborstive, | eoniral

Il in gzlenda e sul docurment amministrativl e fiscall riguardant] |'atthité del

Cionsorzio;

8 a rispettars ogni impsgno consordats con il Consorzie su quantita, qualita,
conlazior, prezzo del prododio eaquota doita & Consorzio sul prododio seagio.
nabo e marchiato,

Gili esercizi Affiliati si impegnano:

a  arispeltare lealmants questo Stabuto & i pall concordali conil Conzorzia per la
commarsialzzazione & la comunicazions dei prodetl Wtslali & perla profezions
il loro immagine,

b awversare con sollecdiudines la guota annua dovuta & Consorzio,

ap

Art. & - PRIVILEGI DEGLI ADERENTI

| s6ei Tondatori hamms la prefazions sullacquisto del guaranta per canlo dei fuberi-
s@me salazional, riconosciuli e ubelal dal Congorzio

Tutt | pradutton sgicoll congarziat hanna la prelazionsa aull’ acouista di un ulterns.
re cinguanta par cento del tubseri-seme sslezionati, iconosciuti e fukslati dal Con-
EOMZ.

Il restante diec par canto dai bari-sema seazionali, iconosciuli @ ubslali dal
Conzorzia, olire alla parte eventualmente non rAchiesta dal prodution agricol
conaarziat, & acqulstabile dal produtton non aderent al Congarzio, secondo moda.
lita dediberate cgni anne dal Consiglio di Amministrazione.

Sl | produtton agricoli consorziall pessono ricassrs i marchio G tsla dsl Consor-
2, ruire challia SU@ assislanza, del Sud servizi e cdele sue azianl premazionali,
Solo gl esercentl alfilat] vengono pubblicizzatl del Consorzio e per priml hanno ka
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possibilita di ecquistare le patate de consumo.

Art. 9 - RECESS0, ESCLUSIONE, S0O3PENSIONE

Chgni comGorziaio ha lacolth di recedere dal Consarzio con comunicazicne imiala al

Prasidenta, per mezzo d lettera reccomandata,

Il comsorziato che esercita la facolta di recedere:

a  perds ogni dintls alla restiluzions dalle quada fino & qusl momeants versals,

b percher il chiriflo allwso ded marchio o Bulela e a ogni serizio did Congarziog

c,  pud essere dammessa nel Consorzio seguendo Nter dl ammissione previsto
per | nuov ederent, ripetends, nel caso del produtton sgricoll, | pagamento
della quota unica di iscrizions.

L'esalugions dai consorziati & delibarata dal Consiglic di Amminisirazione & ha

affeflo immedalo par

A Il wenire mens el requisitl previstl dal precedente art. §;

k. gravi inadempienze o violazioni allo Stetuto, ai regolament, ai disciplinari di
produzions;

c.  comprovata concorrenga slaals o omasso rispetio del prazzo issato dal Consor-
Ten,

d  comproyabs azlon od omissionl che possans arecane grave danng al Consorzio
& alla sua immegms;

& cessions di materiale da same a parsons astarme al Consorzio senza l'autorizza-
Ziom el Prasidente,

Il pradubiore escluso pud epparme foorso contra la deliberazione di esclusionea can

Istarza seritta rvolta & coardmatone del Collegie del Probli che dovrd pronunciar-

£ con parara scritho antro frenta giomi,

Incaso di conferma dslla delbsrazions di esdusions, il produfiora:

A perda ogni dintle alla restiluziona delle guete ling & guel momanto versale,

b perde | dintho all'uso ded marchio o futela & 2 ognl sendzio del Consarzio;

c.  monpud pid essera iammesso nel Consorzio, sahvo specifica dispensa edofiala
dlal Collegio dei Probivi, su islanza di iammissions scrilta dallinksressato,

Iy sy ofi Marasith protratls oire due mesi nel pagamanta dal cantrlibo anmuo &

ol qqueant alirg Sia dovulo @ Consorzio, con decisiona del Prasidents, viers sospeso

il diritto all'uso del marchic di utela & a cgnl gervizio del Consorzio, Passat sal

miesi, il perdurara della morosita sutomaticamente manifesta le wolonta di recedsre

dal consorziato, anche in assenza della rituale comunicazione scritla.

[omissis)

Articol omessi: Fondo consonile (art. 10), Assembles (art. 11}, Comvocazions oak
lassembisa farl 12}, Vaidila del'assemblea (@l 13, Dintlo of wolo (ard 14,
Pravagative dell assambleg (ar, 75), an. Ficees) (@, T6), Aln ofigad congamiy (@,
178 Consigio df amministazions (arf. 18), Comvacazione del consigio o ammin-
straziang {art. 19), Vakdita del consigho of emminésirazions jart. 20), Dinko of vodo
farf. 21} Pravogative da! consighio o amminizlrazions (arf, 22l Presidents (arl,
230, Dirstiore farl 24), Colsgio del probivin (art, 25), Esercizio consoriile farl, 26,
Covilralll (arf, 27, Norra sl {art, 28],
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Disciplinare generale di produzione

DELLE PATATE LOCALE TRADIACWAL DELLAMONTAGNA GENOVESEY
aporovans oal &.a A ded Consorzio i 10 novembire 2001

Premessa

I comaoro ubela la produzions & promuove |e commercializzazione di varieta
agraalimantan locali & radizionali”' della Montagna genovese prodotts dai colfiva-
bl it e rispaattana ko slaio, ledecisioni del Consorzio @ i prasente dsipli-
e,

.ﬁ.r‘t 1-VARIETA'
L& variata locali & radizionali di patata utslate dal Consorzio - imdividuats e
dapserifle glirmarso una specilics ricerca stonco-tarrilariala (M, Angelin, Le
patate fradizional della Monfagns genovese, CoFeP'a, Genowa 1999] & fcano-
scibili com le caratteristiche riportate nel successivo art. 3 - sono le seguent;
Quarantina bianca: popolazions notoriaments conesciula nalla zona di pro-
dugziona [solfo, art. 2] anche atbraverso i singnimi locali'® Quaranting
" Cedfrelinn-d), Biaros af Tormpha (" Gancs de Tompoal, Sanes dagl cooly
rassl [ Eanca dal eugl roscl), oppure con 'aggetive Blenca associato a un
topanimo locale compreso nella zona di produzions (tra i pil comuni > Bianca deld
Casoni, o dalle Capanne, o df Grongana, o of Monfoggiol La selazione della
slasza varista curala dal Consaraiod chiamala Quaranling bianc Genovass,
Cabannese: popolazions notord amente conoacluta anche attraverso | sinonl-
mi locali'; Cabanning (" Cabanminn-g), Patata of Cabanne.
Cannelling nera; popolazions notoriamente conosciuta anche atiraverso i
simgnimi locali®: Canmsiiing (* Canneling-a), Mara (" Néra). La selszions dalla
Slasa vanell curla dal Condorigd chiamdala Cammaillng mars e Tiguiia,
Glana rionda; popolazione netorlamente conosciuta anche atiraverso | sing-
nimi kzxcal; Framcese (" Franseizel, Giala ol Berga (" Glana de Bergs), Tonds of
Mazoms (* Rionds de Masan), Pafals of Chignena | Pafalta de Chignsw).
Morella: popolazions notoriaments conosciuta anche altraverso i sinonimi
locaEli Mara [Adaa, " Moala), Moraiing ["Moalinn-al, Wealla,
Prugnona; popolazione notadamente conosciuta anche atirgversa | simonimml
local: Frugnais {* Brugrsua), Quaraniing vicda { Cudntinn-a viola), Stellzia
{* Slaild).

Ar‘t 2-Z0MWA DI PRODUZIONE
Lambito di competenza del Consorzio comprends la pravinela di Genova el
territar montani confinant, omogensi al Genovesato per ambients & cubura;
all'internd di tale ambilo 5i collocans le tradizionali zons & produzions delle
wiarialh o patata ulelabe, delinite con i seguenti imil stirmeiric o terrlariali
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a) Quarantina bianca: sopra i 300 m. di quota, nalla province di Genova, Ales-
sandria limitatamanta alla comuritd montane “Alka Vd Lamme e Al Ovadasa”,
“all Borbera ¢ Spindi” @ & comuni & Arguala Scrivia, Belforte Manlarmato, Gavi,
Wolare, Montakdes, Oveda, Parodi Ligure), La Spezia lirmitatamente al comuni
di Carra, Maissana, Varese Ligure), Perma (limitatamanta ai comuni di Albareto,
Bedonia, Tornolo), Piscanza (limitalamenis ai comuni di Cerignale, Femisrs,
COitare, Zarba), Savond Jimilalameants ai comuni & Sassalo, Ui,

by Cabannese:sopral 600 m. A quota, nedlevalll Aveto, Cena, Taro;

ch Canmellinanera: & Levante d Genova, senza limiti d quaota, fralo spartiacoue
appanninica ail mare,

dy Giana rienda: sanza limili di quota, nellarsale comprendsnis il Fonenies geno-
ke o el Bloriads, Lam e, Ok, Sorivia, Stura enalla Ragca menland imma-
dlatameante & nord & & ocoldenta o tale areala;

2 Morella: senza limiti di quota, in butte l'embito di competenza del Consorzio,
mallareals comprendsnlsil Levante genovese olevall Bisagno, Fontanabuona,
alta Serivia fcomiuni di Monloggie, Vabrevenna), Sula, Trebbia,

f1  Prugnona: sopra | 600 m. di quats, senza bmit di termtonko,

- IConsorzio con deliberazione formale pud swtonizzars glla produzions smgole
aziende d zone montans immediatements comtigue & limiti territoriali descrit-
1i, comumaues nel risgstio dells guats allimstrichs mimime prevists per ciassuna
wiriala,

Art. 3 - CARATTERISTICHE DI RICONOSCIMENTO DELPRODOTTO
L varieta di patata tutelate dal Consorzio sono riconoscibil attreverso le se-
gusnli principali caratisristiche madis™:

ap Quarantina blianca; wbero di ferma corta ovale, da londa a onda-ovale; con
cochl profend, bucela liscla e giala, base degl occhl di colors rosso (malto
delole]; germaglio piccolo, cilindricae largo, con colorezions antocianica alla
bass blu-viola di intensita da mollo dsbols a scarsa; plamta di allezza media, con
stelo da soltile 2 medio & hebitus semisrstto; foglia da piccola & medis, con
sikehuetts apsrta; bassa freguenza d fion nalla pianta, con meadia dimensions
chilliy eorolli @ colone biamco dedla paria inbarmis; malu sz ondg di meda precocid,
cpalitd culinana d lipo BA [adatta per 1WIE gli wsi], con medio-Scarsa consislan-
za della polpa & aspetto da umido ad abbestanza umido, non tarinose, con
gramulazione fine, gusto fipice d pateta poco promunciate, senza retrogustio
aromi spiacewali, di sapore dalicalo. Sostanza secca meadial 18,679

by Cabannese: forma del iubero ionda, onde-ovale; ubar di bucca scabrogsa a
reticedata, di colore glallo; pasta di colore glalls vivo, d granulazions medio-
QFoEEa & scarsa consistenza della polpa; gemme supsrficiali; fior con colore
diella parta intema rosso-violatho;

ch Cannelling nera; forma el lubens o lungs & mollo lungis, con eschi molio
predandi, buccia meciamente rugosa @ gialla (bruna, con macehis pid o),
baze deall oochl d colors glallo; germaglio medio-ploooks, conlcd, con colorazio-
ne antzcianica della bese molto forte; pianta di altezza media, con steloe da
madio a grosso 8 hakifus inizialmsnte srstho; media regusnza di fod nella
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pianta, con dimensions della corolla da madia a larga & colore rosso viclelio
célla parte inlarma; malurazionsg tardiva, quality culinaria di igs A (& palpa
sodda), con Bucna o alevala consistenza dela polpa, & aspetle poco larinasa,
poce urnida, granulazions abbastanza fine, gusto tipleo di patata pronunclata,
intenso gusto secondario di castagna, senza retrogusti o aromi spiacewvoli, di
sapors molks caratiensics, Sostanza secca mediac 22,14%;

dl Giana ronda larmd del ubeio rodonda, con prodike irragalane, uban o bucois
lizcia, con colore di tanalt glalls; pasta di colere giallo peglienno, o granulezione
fimez, media consistenza e aspefio umida, non ferinoso; gemme chisre o appena
rosats & molts profonds, lalvelia “alfessala”; germoglio chiang; tion di colore
bianca nalla parls inkerna;

al Moralla: farima del lubara allungata, di bucsia lisda, di colors vialatlo urmibar-
mie; pasta di colore blenca, d gramulezione fine & buona consistenza della
polpa; gemme appena prodonds; fior con colore delle parte mterma rosso-viokst-
by

I Prugmons: erma ded ke tonda, tondo-ovale, con prodie append irmegobane,
tuberl A bucela liscia, di colore rasac-wviola con macchia irregolan & colore
giallz; pasta di colore bianco, di granulazione fine & buona consistenza della
palpa; gemme madiamente profonde con evidenti sfumature; germoglio con
colorazions anocianica della base Blu-viclstte inlsnsa; fion con colars della
prarte inlarna regso-violatio,

Art. 4 - QUALITA DEI SITI DI PRODUZIONE
| terrani pid idonsi per la collivazions sono espost a Sud, Sud-Esf, & hanno le
seguenti caralteristichs padologichs oltimali ifarils alke stats ssplorativo delle
racdici; lernerng Sciollo o lranco-sabbioso; drenagaio buono, prodondita olfimale
e b svilupps dell' apparato radicale di alrmens 40 2m.

Art. 5- NORME GENERALI DI PRODUZIONE

Sono predate le seguent! morme genarall di colivazione:

Froduzions
La produzions witelata dal Consorzio viene fatta dai collivaton iscritli - nel rispatto
dedko slahuke, del disciplinare @ delle decisioni dal Gonsarzio - Secando due modi di
produzione;
8| -s=opraB00 m.od quots;
- con rolazions del terrsno di dlmeno 3 anni, con esclusions delle sofanacess,
- et | semina i iuber inter, pregerminali, peivi O glerazion o segmi di mi-
latia;
- meparata da altre coliure di patata o di alfre oricole;
con il teglio erficipeta della pianta entro B0 giorni dalla ssmina;
L& palats cosi prodotts sona definite da mighoamenio
bl - nedle ares @ sopfa e aliiuding presishe par Ciasouns Singola vanetd [prece-
derte art, 2];

g



Frorenzo Toso
It Grenovese secondo la scritiura tradizionale

Per agevolare la letiura del nomi vernacolari, eceo una tabella sintetica sulla scrt-

radel Genovese. Gli esempd sono riportati indwe forme: con ka grafia radizionale

{in carafbere corsivo), ¢ con la grafia figurata (fra parentesi quadra) per avvicinare

- chi on conosce il Crenovese - alla pronuncia cormelia.

Il smoms delle vocali

- ¢lungo, quando sono seritie con ladidresi (6, &, 1, 6, ) 0 con I"sccento circonflesso
{4, &, &, @), per esempbo: ofo [k ] “care”; dured [durmd] “donmire™;

- & lunge, quando sono seguite da gh, v, v, x, 2 semiplici ¢ non raddoppiate, per
esempin: lago [lEgu] “lage”, cars k] “caro™

- & hreve, quando sono seguita da una consonante doppda.

Il sueno dells e & generalmente chinso, ranme davanil a v, ma s & segnala con

I"accentn grave (@), il sucao & aperio, per esempio: péasighe [pénsighe] “pensacd”™

Laconsonanie doppia si peonuncia in modo keggero ¢ rapido, mai caleato, per esem-

pin ratte [ratu] “topo”, merelli [mereli] “fragole™, pivvng [sima] “cima™.

Allengione:

& =i legee come e dal suono aperio e lungo, esempio: @gua [goea] “soqua’; quan-
v 51 trowa alla fine della pamla, si legpe accentalo, per esempio: ane “andate™;

weu ¢ eu =i leggono come in Francese, peresemgio: fewgo [fogu] “fucco™, coew [ki]
“cuore’; quando si trovane alla fine della parola, si leggono accentati, per
esempin: rrier [raidh] ravioli™;

o =i legoe come w italiang, peres. grdea unda] “onda”, aeige [amign ] Y amdooe”;

a =i legge come o alinng e si pronuncia con suonn sperio;

i ha un suono lungo che oscilla ra o e w, per csempio: pdso [phsa] “stantio”, ma
anche ; pdiss [pusu] “polso™.

{u  =ilepge come w francese, per esempio: srivica [milsgica] “musica”, e [Hii)
"t ma =i legge come woitaliana quando (e parte di un dittongo Joa, wal,
esempin: parfid [punidu ] “portalo”™, sgwilne [sgoedm] “fendibora™;

¢ =i legge come s sorda italiang, per esempio: genn-a [s€n-a] “cena™;

nn- ¢ m finale si leggono con suono nasale, per esempio: fuer-g [lin-a] “lana”™, can
[kan] “cane™;

5 &ilegpe come s sorda nell"ialiano “sake”, per esempio: @so [Fsu] “fako™;

Im gi lzpge come se di “uscin”™ seguitn da ¢ di “cisn”, per esempio: secfave [se-cifiva)
“sehipva’™;

% & beppe come j francese, per esempin: bave [basgin] “bacio™;

2 s legpe sempre come s sonora nel M italiano “easa”, per esempio: ceroggio
[senigin] “ginocchin™, cozze [Kise] “cadere,
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appunti per una
STORIA LOCALE DELLA PATATA

Prime notizie

Originarie dellAmerica Latina, sembra che le
patate siano givnte in Europa soky nell’ultimo
guarto del Cinguecento, anche se |a loro esi-
stenza era nota gia da qualche decennio, come
tegtimonia - tra alfre - una citazione di Girolamo
Cardano, pubblicata nel 1557, La loro coltiva-
zione 5 estendeva lentamente & partire dal se-
colo successivo; prima nelle Isale Britanniche,
quindi in Germania e, assai pit tardi, in Fran-
cia.

In Ligurig, come in altre regioni delltalia set-
tentrionale, se ne inizid la coltura a fine Sette-
centa, anche se pare che vi fossero state infro-
dotte guasi duscenio anni prima; come indiref-
tamente suggernsce, nferendosi alle migrazioni
dei Valdesi, lo storico locale tedesco Th, Gombsl,

Mal 1865 immmdgranons mal comuim O Garmarshet
dei Wakleal as! Plamonde, portanda e petate che, oo
venienil ds Gancva, srana colvale oa 50 anny nele
vallate plemaontsal (1897, In Buress 1996, p, 20

Accostando a questa notizia una nota serif-
ta prima del 1606 da Vitale Magazzini, sull'in-
troduziona della patata in [talia da parte deai
Carmalitani Scalzi®, Giovanni Biadene, nalla sua
¥ & plantana i buon terrena fresco e wnldn, ke mala-

e, portzie nucvamente qua o Spagns e Forfugaio

dall reveranal Pady Carmelian Scals, come si pian-

Fano i ovol of canna; ohe s/ cavano pol alofiobve

o e TS GRANCASTITE il qual & margiana




- con divists di monosuccessione.
L& patabe cosi prodolie Sond dalinile & Sonsiims,

Fartilizzazionea

E previsto [uso dei prodotti inseriti nell elenco «prodotti per [a concimazione e
I'ammendamentos, pubblicalo in appendics al regolamento CE 209241 e suc-
e B Fvcaclifichd @ inbedraBon ) o stalabion deve provening da dlevameanti non
intenshvl che utilizzano risorse foragglers kecall,

Cure colturali

Song ammesss:

a) e cure coltural che rispeilano ghus locall, purchd non Siano in conirasio
con il presente discipinars;

bl la pacciamaturacon residui vegetali & altri materiali naturali;

Gl s tecniche d controllo con mezzi meccanicl & bermic par il controllo delle
af b sprlanee

Sono Wietatl:

dl idiserbanti chimici & crmonici;

g letecniche d coltivazione senza suolo;

f1  ladisintazions ¢ ladisinfzstazions del lerrens con mezi chimic & fisici.

Difesa fitesanitaria

Melle regioni che harmo adottato un disciplinare di produzions integrata per la

coltivezione della patata (ex regolaments GE 2073832}, la difesa fitosenitaria &

conforme a quants in e550 & previsho,

Ml reggioni che ancord non hanma adatlato un tale discipinarg, $ono ammeass,

ried pleno rlapetto del dogeg) presd =t e del termnpl dl carenza, | rattament flosanitan

feiti con:

al s cure coltwrali che rispeltans ghi wsi locali, purchs non siano in contrasio
cn il prasemie disciplingre,

b prodoti compresi nel’elenco «prodott fitosanitar -, pubblcata inappendice al
regalamento CE 2092091 & successlve modifiche & integrazion;

¢l prodoti che, pur non comprasi nell elenco dal punio precedents, appartango-
no alla classe lossicologica non classificalo”,

Art, 6- CONSERVAZIONE DEITUBERI
Perla conservazions dei tuberni & vieteto luso di

al sostanze chimiche di sintesi o di radiazioni per la conservazione & ratlamsni
posk-racsoila;

b prodoili ormomic per fEvarive la dormianza o la Sua inlermiziana;

¢} trattamenti anb-germeogliant & anti-parassitan post-raccolta.

Art. 7 - SELEZIONE DEL PRODOTTO

- Do la raccolta, | ibar destinali alla commercaliZZaziona desond assars ac.
curatamente selezlonatl dal predutton; per essaere ammess| alla
commerdalzzazions, dewona:

-aa|

a) avare s caratbaristiche cormispondenti a quslle della varista seminala;

B emgana inbegr, non germadglial, pivi o dilali @ segni di malailia o marcescenza,

) aneang cElibrg Supanong & 30 mm per e palale o mighoramanio, o 445 mm par
aquelle da consuma'

- Possono essere sslezionats - ma separatemente & comea palahn da forno -
anche la patals da consumodi forma londeggiants e calibro compreso fra 30 e
40 pivin,

AI[ B« CGONTROLLI

I Consorzio, altraverso i propn tecnicl e mcarnicali, dispona i controli che riliene
gl opportuni per verilicare il rispelto del presents disciplinare da parie dei
prodLiflon, | guall Sono tanili & lafnife kb massima collabaraziong s incancali
del controlll & & garantire limmediato & libers accesss al lueghl di preduziona e
conservazions. L'asito dei controll & immediatamente verbalizzato.

Per la Quarantina bianca [Ganovesa), in caso di concessions della Deno-
rraziove o Onging Profedte, saranno Sl conirolll sulls produzions da pare
dl un organismo autorizzato al zensl dell'art, 10 ded regalamento LIE 2081/92.

Art. 9 - DESIGNAZIONE DEL PRODOTTO
La commercializzazions dalls varista di patata fulslate, avwviane in confezioni
iconee eoravale dal Consorzio, riporant una specilicy aticheita conbenanta il
manchie ded Consorzio, lindcazane della varetd, 'armo di produzions, | dat ded
produttors, il peso natio &ll'ongime.
Per la Quaranting bianca [Genovess), in caso di concessiones della Deno-
rrEons of Crigine Proladla, sulle confezioni sard indicata mcaratisn di slampa
Iy clicitury ouanasmsg BANGA GEROVESE D,0.P, Seguita immadialamante dally
dzione Denominazione di origine protetta, |& quale pud essera ripetuts in
altra parte del contenitore o dell etichetia anche in forma di acronimo DLOUP,

- Pearle parlite deztinats all esportazions, devs figurare la diziens “prodolia in
Ihalia®,

KOTE

10|l Cisciplinare Denoménazions o Origine Profeta (OLOLR ) Quaraniing biznca
Genowsse s fralts dal Disciptinars genarals of prodyzione, dal quale diffsrisce
solo perchd iralla escusivamants della Quarantina blanca Genovese @
traleacia le ire varetiy. Copla del dickdinare DOR pud assera ichiesta scriven-
do alla sede del Consarzio o all'indirizzo di posta alsttronice
conserzie.quarantina@libero.it

" Comispandons alle varieta delinite “da consareazions” nalla dirgtliva CEE 8¢
SSCE, art B, a1,

¥ Per le caratterisliche femologiche dedls Quaraniing blanca & dels Cannellina
nera, song stat usati | descrittor UPOY

" LUasteristo * precads laforma pil corrente d&l noms vermacolars locals.

" Par e varleld Cannellina ners o Morella dov oo Toaibve, s B Lnghez-
Z& che deve essere magqiore of 60 mm,

o



Patti paraconsortili:
approvat dal C.a A, del Conserzio | 10 novembre 2001

Art. 1- ADESIONE

- Ladoemanda di adesione da parte dei produtbori [ Statwéo, arl. &), deve compren-
chafe | disli el azianda ad eE5ere deoompagiaty dai mappal o dagl estratl
catastall ded redativi tarrani,

Art. 2 - DOVERI AMMINISTRATIVI DEI PRODUTTORI
Cigni anno | prodution devono:

a] anira il 31 marzo, inmayvare (3 quota di sdesions decisa dall’ Assamivas,

bl sulblto dopa & semina, cormunicane &l Cansorzio dets e localiti di semina, quan-
titd & provenienza dei tub=ri seminati, il ipo di concimazions;

gl antroil 31 maggis, versars al Consorzio la quota desisa dall Assemblsa per ogni

chile di palabe seminata;
d)  sukbite dogss Il racoolte: comunicane al Consorziola data di racoelto & | ratamen-

ti eseguiti.
Lecomunicazion di semina ediraccoltc possono essere date anche per telsfo-
.

Art, 3 - SELEZIONE, VERIFICA, ESCLUSIONE DEL PRODOTTO
Ciopz |a raccolta, |2 patate destinate alla commercializzazione devono essers
accurataments sslezionate dai prodution secondo i criteri stebiliti nel Discipli-
nare (ark. 7).

Brima d ezzare smmesae ala commerdalizzazione, le patate selezionate. ardi-
mate in casselte o sacchl, 2ono sottopaste a una vanfins 5 campons da parts
del Conzorzio.

Il Gonsorzio non & tenuto a lare una ssconda venlica 8 campions,

L palale ncr oSson esseng varube con il marchio dal Comsarzio, i pessons
asgare chiamate con | noml Quaranfing o Guaranting hianca, Cabhanness,
Cannalna o Cannsiing mera, Gians nonds, Moralla, Prugnons quando;

al somostats coltivate o consenvate contranrvenando le morme del Discipiingre {art.
Se 8],

b} il produttons nan ha lormilo collabarazione agll incancal dei controlli @ delle
verifiche (Statuto, art. 7},

£l insaguito alla veriica & campions, nsulta che la ssleziona non & stetafatta o &
slata imsufficients;

df  sono dilalbose per quilith o misurs (o & ammeassa s “seconda scalta’),

Art. 4- COMMERCIALIZZAZIONE

PATATE DAMIGLIORANVENTD
La vendita delle patals da migloramsnio (Disciolings, ark 5) & regolata dal

1|:n:||

Consorzio e avvisne con dintio di iserva per | prodution consorziafi,
PATATE DARCONSLAC
Solo le patale sccuralaments seleZionale dai produlton & vernlicate (art, 3)
possonG essere commencigizzate con il marchio del Consorzio & con ll nome di
varietd registrato nel Discipdingre (art. 1).

- | pradution possono

# wvandara dirgitamants il prodalts salazionalo can le madality, nallea conlezion
approvate & &l prezzo stabllite dal Consarzio per la vendita al dettaglic e per
qusla allimgrosso;

B comfarirg il prodolto selszionats a strufturs di distibuzions & commesrcializzazions
auborizzate dal Consorzio,

Art, 5 -ETICHETTE
L= patete wvenduie gl dettaglic dewono sempre essere accompagnate dall’ eti-
chetta del Consorzin, contensnts i dali del produtiors, | peso netlo minims 3slla
conlazione, la ditad confaziong, Nindicazions delld vareds,
In cago di vendita diretta, la corretta compllazione dell'elichetta &fatta a canon
& suresponsablita del produtions.

Art 6-USODEL LOGO
I chirithee alluse died logo dal Covssanzio d cancesso, pravia comunicaziona serifta,
&l produtton @ al consarzizt atiliatlin regela con le quobe snmue & con quedle
dovuts, & pub essere uselo solo per supporti pubblicitan (biglietti di visita,
pisghevol, presentazioni, scc.).
kg mon pud sssare apposts su confezioni di prodett che non siand lutsiati
chal Consorzio,
Il dirito cenas par intermuziona dell adesione, recassn, soapenalone o esclugio-
ne del comsorziato.

Art. 7 - ASSISTENZAAGRONOMICA
L agronoma incarkeato dal Consorzio svoloe un walk;

a8l ¥ controle, & cardos del Consorain, sulla produzione d patabe da migloamento
da parte delle aziende sutarizzate che seminans non meno di 2 guintali di
tuberi; duramtbs le visite in campo pud sslirpare & piants che pressntans segni
i malalhia o eganarazions,

by d sasslsbenza fecnica, su rchiesta del produtton congorziat: " assistenza tele-
fonica & a canico del Consorzio, le eventusl visite incampo song a canco dei
prodution che ne facciano richissta,

Art, 8 -FONDO CONSORTILE

- fomdo consortile (Statulo, art, 107 & costiulto da:

3} icontributl versati dai consorziati (soci fondatori) ellatto della costituzione ded
COnSoNED,

By Pequote diiscrizions & Consonn,

1
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el

le cuede varsate sulla quaniita & patale da consumo seminaks,
i conlributl gl & qualunguie litels di sogaelli pubsic e prival)
I1 Tezmmecder cli grenss Kb coninaria & costituito dalle quobe annua di sdesiona,

Art 4= PROVVEDIMENTI DISCIPLINARI

| prowveadimenti disciplinari assunti dal Consorzio nei confronti dei produtto,
P INOG S anEd dilla redgola, negligenZa o dold $om0; la Sospensiing; s
algne definifiva.

La sospensionedel produttore dal Consorzio &disposta per:

marosila nei confront dsl Consorzie, sscondo quanto & defimito nallo Siafiilo
(ark %, comma &).

lalgs o paarziale comunicazions e dall falativ alla aeming,

vendita diretta d prodotte mon conformme per qualiti e misura al eriter stabilit
dal Disciplinare (art. 7);

vandita a prezziinferion a quslli minimi stakdliti dal Consorzic,

g0 mon aulonzzaks del logo el Congsarzios

tutho ek che, gl ngenerale, & atabilila nell'art, 9, comma 3, della Statio,

Il pronwedimenta di sospensions & dsposto dal Presidents, & comunicato con
lettera maotivata inviata perraccomendata al produtters & per concscenza al
Coordmators del Collegio dei Probivin, &d & immedialaments sseculivo

Enira 15 giomi dal icevimants della comunicaziona, il produliors pud chisderns
I'anmiullamenta del provvedt mernta con lattera motivata indata al Presidents e
per conoscanza &l Coordinaters del Collegio dei Probivin; entra 15 giormi dal
ricevimento della richissta d anmullamenta, il Cocrdinatore decide - in moda
definitivo, immediataments essculivo g vincolants per il produttors & per il
Congorzio - Sela richiesia o accalla o respinta, @ bko comunics con lalfera imdata
&l produttors e par canoscenz s &l Presidents,

Pessati almeno 40 giomi dalla comunicazione del prowvedimento o sospensio-
ne — nal caso che il produttens non abbia chiests Fanmullamento del prowvvadi-
o o che, avendol chieshs, | Coordinatars del Calkegio del Probivir lo abies
respinto = || Consiglio di Amminisirazione pud delberare [escleaions definithe
dil produttone dal Conzarzioe, con tutte le conseguenze previste dallo Statula
(art. 9, comma 5).

Per il cazs di profratta moresila nel pagamsnbe del contribubo annes s diguan-
Faltro sia dovulo al Consorzio, valgoens i eemini stakiil dallo Stalutae (ar, 9,
camma &,

Art 10 - INTERRUZIONE DELL'ADESIONE

E riconasciuta al consorziata, in el con i pagamant dovull @ Consarzio, la
lacalta oG intarrompenas s propria adesions per un pafiodo fon Suparioraa 5
anni,

Le rismmizzsions del consorzdato che si & awvelso dells facolta di mtemrampere la
prpria adesione @ subsrdinala al solo pagamsnio delle guote anmuali non
piagate durante il pariodo di mlerruziang,

La comunicazicne di interruzione &la richiesta di dammizsions devano essens
fatte: per lacritto @ Inviate al Presidente del Consorzio entro il 31 marze del

102

chmente anna.

Art. 11 - NORMA FINALE

E abrogata ogni precedents versione dei Paf parsconsortil.

MNOTE

= pzmwpos Consorao: ail *Consorzio di ubsla della Cuaraniina bianca Genovese

& dedke patate raci Honali della Montagna gendvese”, Disojinane il Tiscipli-
nareper la produzione delle patate lcel e tradizionsl della Montagna genove-
=&'; Paiate: sono la petate locel & tredizionali della Montagna genovese, defini-
te dal Dvsciphinare (arl. 1); Presidande: &1 Presidents del Consorzio; Produllons:
& il comsorziato dedinilo nello Statulo socio “fondaters” od “ordinaris”; Slatwio
d la shalute del Congorio approvala il 13 aprile 2000,

e
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Storia della patata in falia [1996)], suggerisce
l'ipotesi che i nuovi tuberi siano arrivati a Geno-
va intarno al 1585, guando il padre Nicolo Doria,
giunto dalla Spagna. fonda il primo convento
carmelitana in terra italiana. Per guanto ragio-
nevole, lNipotesi attende di essere verificata: in
agni mode gli studi finora consultati sull'arrivo
dei Carmelitani Scalzi @ su padre Doria, ancora
non permetona di fare un sobo passo avanti in
gquesta direzione, Per quanto riguardai Valdesi
- se escludiama la nofizia riportata da Gimbel -
la fante pid remota finora rirvenuta sul loro le-
game con la coltura dalla patata permette di
arretrare fino al 1701, quando un commercian-
te di Nordhausen portd un po' di tuber a una
comunitd stanziata nella regione dal
Wiirttemberg, perché | coltivassera «per la loro
sussistenza e per goderne com'erana abituati
fin dal lora soggioma nalke valli valdesi del Pie-
montas [Pors 1985)

Semplificando, potrammo riassumerea |a sto-
ria dell'ingresso della nuova coltura in Europa
attraverso due strade. Entrambe partonao dalle
Anda paruviane: [ prima passa per la Spagna e
Ganova, da dove sona irradiate nel centra talia
a nelle valli del Piemonte occidentale, poi in
Germania e quindi in Francia, la seconda pas-
sa par le colonie inglasi della Virginia e, da qui
{in sequito a una spediziona di Francis Drake
dal 1588), conduce nalle Isoke Britanniche, in
particolare in Irflanda [Saiaan 1989].

In Italia, 'affermazione della patata avviena
neagl anni di passaggio tra Satie e Ottocento,
pear mariio di agronomi, innovalon e pamoci che,
nal iubaro, vedono una valda alternativa al fru-
mente in lempo di carestia: Michale Dondero

iy falhe @ @ g of b, o o fungi, fifle & inig-
Pl o ol B o dgrasta, @ Sond agorceunl
al guste con sapore A cardond; & malfiplcano
Innuwmerabimends & faciments si cuosiong, & sano
teare, [Mamarma 1625, p. 33]

(1744-1813), nel Genovesato; Alessandro Volia
(1745-1827), nel Comasco; Antonio Zanon e
Vincenzo Dandolo (1758-1816) nel Veneto; Fi-
lippe Re, nel Bolognese; Vincenzo Virginio {1752-
1830}, in Piemonte; per non citarme che alou-
ni. Perché & occorso tanto tempo dalla prima
tardocinguecentesca infroduzione dei tuberi?
Certamente per superstizions e diffidenza ver-
50 una pianta ignota, sospetta, i cuifior asso-
miglana & quelli della velenosa erba morella
( Solanum nigrum) e della quale per molio tem-
po non si conoscona ke parti commestibili, né si
sa come cucinarle.

Ma nel corso del Settecenta i motivi di resi-
stenza furono lentamente superati dalla neces-
sifa di affrontare le ricorrenti carestie, generate
non tanto dalle diminuite produzioni, quanto dal
progressiva aumenta della popolazione, tale da
costringera & una crescenta mobilita degli uo-
mini in cerca di lavore stagionale o costratti al-
l'alemosing. E nessun prodotto sembrava, atale
scopo, pill adatto della patata che rende, a pa-
rita i terreno impiegato, pil del doppio cel
granoturco e ancora di pid rispetto al frumento
& &l lagumi.

Delle patate, a Genova, s inizid a discutere
nel 1779, quanda | settimanall =Avvisi= pubhbli-
carono la notizia di un trattate scritto
dall'agronome francese Antoing Auguste
Parmentier (1737-1813) sulla Manfera o fare I
pane di pomd ol terra senza mescoland pur L
poco ol farina: da questo momento e ancora
per molto tempo, la possibilitd di panificare |
“pomidi terra” diveniva il modo pil efficace per
fare pubblicita alla nuova coltura e per incorag-
giame la diffusione.

Scriveva un lettore incuriosito:

D Pomi af terra ne avele pariaio anche troppo,
fapendone ora del pane, ora oel cascio formaggiol;
ed ora guarendone galio scorbuto, quando Favess-

Chardan
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e, N 50 caping per i, per qual ragione v che
maatrate o ver in Enfo conte, @ i gludicale come
una produziong preziesa, non of insegniate pol iz
mankera o colbvan [«Awvigl« 1773, m, 124)

Come risposta, tra fine agosto & intzi settem-
brer, venivano pubblicate alcuna semplici istru-
Zioni; pachi mesi pil tardi intormo a Genova ini-
ziarona le prime seming. In questo periode, il
Chave | orima nome di varietd citato a Genova riguarda
una patata giunta dall'Inghilterra; la Yam. L'in-
treduzions della nuova coltura nal dominia del-
la Repubblica era gia stata tentata aleuni anni

prima. Ne parla un brave trattato intitalate Dg”

pomi o ferra, ossia palate, stampato a Genova
nel 1793 a cura della Seciefa Palria of Arti @
Marifatture, dove, dopo avere ricordato un api-
sodic avvenuta nel 1764 [quande, intormo alla
Certosa di Firanze, le patate avevano permeasso
di superara un momento di carestia), si atter-
ma che pochi anni dopo ...

.. L lustre infelfigentzsime Amalors, persuaso

daiia ragions e dal falio oelluhiitg o quesie baned-
che radici ne fece rapianiare una buong porzions

ane di patade (1793)

Foeila ol v presento, o Uho gvieg da wn amico del celebie Parmentier
hee g pubblicd nel T7RS. Prendete venticingiee e di faring di fromento, o
¢ regala secondo i vosir wsor stemperalevi denlrn un poce dif levite con
anl gogia calda quanto asta per fave ung pasta soag, Ja geale lascerers
ermentare come (f lievito ordinario. Prendete venticingue libbwe di pomet di
errg coltt con g lovp pelle, tolia la quale, mescolareli caldi caldi col levit &
Ire quece i sale stemprato e poce d'acgea. Chugnde wieg 1gl s
ri aufficientemente intrisa mediante wno splanatofo di legno, dividetela in
ani di due ¢ guarive Hibbee: suhito che siano Tevitati informateli wsande la
recauzione di sealdar mena if forno e di Tasciarvell stare per maggior tempe.
Chiesto pane 5 conserva fredce per molti giomi ed & bonissima.

[ Diagli afwvisi di Gemovas, 1793, 0. 13, p. 108)
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rupie Sine fanhe of Chigwven [Chkavan], Questa col
fura peraire U a2sal presto neqletta da qual Comnls-
dind per un falso princliplo crudele, chescludar vor
rabba . utte ok, che sende of nowid, [De pomi of
fevra, 1793, p. 38]

Potrebbe trattarsi di Pietro Casaretto che nel
1774, tomata a Chiavar dall' America, fece se-
minare alcuni tuber nel giarding del notaio Bot-
o, «scelto a provare la produzione di questo
ciba, che dovea poi rendersi tanta utile & uni-
varsalmente usato [La vifa of Pletro Casaretio,
manascritta, 1855).

Grazie alia propaganda fatia aftravenso g «Av-
visi=, e iniziative a ke pubblicazioni curate dalla
Socield Palria di Genova (dal 1786) e dalla So-
cigld Economicadi Chiavari (dal 1791), soprat-
tutto grazie al lavoro di persuasione e istruzio-
ne dei contadini condotto da alcuni parrad -
prirma fra uttl Michele Dondero, di Reccatagliata
- a poce a poco le patate enfranc fra le consue-
fudini coliurali e nel paesaggio agrario del
Ganovesato. Le froviama: nel 1782 a Campd, in
val Polcevera, sulla terre ded marchesa Cattaneo
Pinello, dove si raccolgone anche le cime delle
plante per provare a fame tabacco da fum [«8w-
vigi= 1782, n. 45]; nel 1784 sul mercalo di Ge-
nova, provenient dall'lnghilterra, vendute aun
soldo e 4 denari la libbra® [«&wwisi= 1792, n. 17
a 37]; nel 1786 a Roccatagliata, in alta
Fontanabuona; agliinizi degli anni 1730 a So-
prala Croce, a Borgonows, a Carasoo, informa a
Sarzana, a Paravanico (in altaval Polceverale a
Marcarohs [«Awwisi= 1792, n. 14].

AVarese (Ligure), nel 1782, [a loro coltura
araconsiderata =oramai universale, facendose-
ne ung spaccio non indifferentes [Laszone 19359,
p. 2], forse per lavicnanza dell appenning par-

Hingrazio Francesco Casanatlo per avermi Tallo cann-
seare | mangscritlo @ par le malte nolizie condivisa in
quest snmd,

Early Rose




migians, dove erano state introdotte dall'irlan-
dese William Power, governatore di Borgotaro
dal 1749 al 1759, eirlandase come il monaco
che nel 1764 le aveva fatie seminare intorno
alla Certosa di Firenze,

Intanto si moltiplicana e ricette - per fare il
pane, innanzi tuthe, & numerosi aliri piatti e pure
per preparars il formaggio - & USCivano nuove
Grosse de Gatinais | memorie preparate dalle due societa d Genova
& Chigvari per incoraggiame |a diffusione e il
consumo, con l'indispensabile collaborazione
di abouni tra | pit intraprendenti membri della
Congregazione del Parrochi Ruralidi Chiavar,

Senza la minima esageraziong sargl per dine, che
e famigie deda nra Parocohia [Borzonascal sl
sarebbern peroiute of isme, oappure svrehben govuio
oecampans fandarsens] dallz Repubbiica Genowve-
2@, 58 o 2eko sempre indabile dele Sociels Paliria ed
Econamiza non e svesse somminiziainuso dells
Fatate [...] Le Patate, blzogns dire fa ventd sono
state quade, che hamnmo sailvato quesi popol of Val
o Surla, [Glusepee Massa, In“fndsi™ 1735, n, 34

Mal 1796 le patate erano coltivate in buona
parte dell'entroterra di Chiavar & nell Oltregiogo:
a Santo Stefano d'Aveto se na producavano
2.400 quintali, pid di 3.000 a Roccatagliata, a
Montoggio addintiura 4.400 . Le risposte al que-

Cacio di patate (1779)

§ Cowtaelind o Alsazia for caocere { pown i ferra fivo o tarto che stoms vicin @
Sendersi: allora U covane doll acqua e i lnsciane seolare per ventigueantsore; B
pelana, I lavano pin ¢ pia volte o ocgeg sempre hmpida, ¢ I dporgong o
sevlare fa e salvietie. Dopa cid I meseolane con del lanedesingio a fare if
Sormuggio) & walani W agginrgoro dell"erbe pdprose, guall 2oro Ia cirromella, i
serpodln, Passerzio, la veronica, ece. Ula sal formaggin & i miglior qualing oi
qaalirgie gliro; @ coloro ohe pol congscarn i mangiams come 5& fosse formag-
o degll Svizzed fanto cow erle consimill,

[l «(romale di Bouillone, i «Avvisi di Genovas, 1779, 00 B2, p. 801 ]

141-|

stionaric inviato nel 1799 dall’ Instituto Nazio-
naie ai president delle municipalita e ai parroci
- le poche che ¢ sono pervenute - testimonianc
quanta la nuova coltura, destinata all'alimenta-
ziona 2 al reddito dei contadini, sullo scadere
del secolo sia ormai nota pressocheé ovungue.

Roccatagliata

Michete Angelo Dondero, pioniare dellintrodu-
ziona della patata nel Genovesato, nacquea a
Comia (in Fortanabuona) nal 1744; studit Me-
dicing & Genova, quindi, entrato in seminario e
ordinate sacardote, fu nominate parroco di
Roccatagliata, dove rasth dal 1779 al 1813,
annodella sua morte,

Mella nuova pamacchia trov una situazione
migarabila, simile a quella descritta nal 1770
dal suo predecessore,

Troval la popadaziong in tanta indlgenza @ poveyrid
che fu necessano contimrars Muso o consanare in
chigsa un paig df fenzwela & wna
coperta da valersans malla con-
fingenza of ammmzirare i san-
1o Wiacoe, [Matten Oleese 1770,
in «Bolletting parrocchlale di
Aoccataghata- 1958)

Dondearo, seconds guanto
riferisce il frattato De' pomd of
ferra (1753, ebbe le prime no-
fizig sulle patate attraverso il
Glornale del Parroco (1773),
scritto dal sacerdole Geremia
Fanelli di Vemazza, dove sipada
del “tartuffe”, assal diffuso nel
kModenase ain Toscana. Fanall
definiva i “Taruffi” «una scoper-




[ndustre

ta dalla quale spera si leveranno molti peccati,
perche sileveranno molte miserie=, e ibusirava
la tecnica per coltivarli 2 farne pane; uttavia -
questo & sfuggito agli autori del trattato - non
stava parlando di patate, ma di topinambur; per
capirle, basta leggere la descrizione del
"tartuffo™

CRARATE Dl ST O FauTa LGRS Sarneg Je Cannvne,
& iy Mo giadll, che @ planla Sarvang, pavehe maio
abbondantemenia s propaga dala sua radics, in
cul {3 molll globd, agnun de” qual o8 fuors moit
garmoghl; lantache se sl laecano sotharms pil of due
anni, ggnl germagia fa un nuove ginha, & wene sd
gzgarg un aggregasione af ginki, che ha una gran
somiglanza aiis radica oela canng, [Fassu 1773, p,
254]

Che ancora nel 1793 si potessaro confon-
dara patate & topinambur non deve stupire, in
quegl anni trattandos di piante ancora poco nofe.
In ogni mode, stimolato dallopera d Fanelli e dal-
la lettura degh “AwisT, nal 1786 Dondero acqui-
stava e prantava alcune patate. Sappiama che gli
abitanti di Roccatagliata considerarono 2 nuova
coltura una stravaganza del parroco; sulla loro
reazions esistono due diversa versioni,

La prima vive nella memonia locale e raccon-
ta che i pareschiani non si fidavano dei nuovi
tuberi, credendoli velanosi, & temevano che
Dandeno volesse avwelenark ut-
fi: esortazioni e prediche non
servirono anulla, cost il parrg-
oo decise di dare 'esempio g,
una sera, durante una veglia,
mangik patale dinanzi al pre-
senti. Il giorno dopo | parroc-
chiani attendevanc di senting |
rintocchi dell'agania per I'an-
nuncio dalla sua morle, ma non
successe nulla. Allora pansaro-

n che, avendo studiato Medicing, conosces-
s2 un antidoto, oppure che avesse fatto solo
finta di mangiare le patate, senza perd ingoiar-
la. Il parroco la sera successiva ripseté il pubbli-
co assaggio dinanzi ai parrocchiani attenti; uth
costatarono che le mangiava davvero g, poiche
“anche guesta volta” non mori, gualcuno co-
mincio ad assaggiarle,

L'altra versione la racconta lo stesso Dondero
inuna lettera inviata agli Awwisinel 1792;

Sel ann clres fa sl fecera venire dale monfagme
degll Swizzer alcune ibve® of patale rosse, @ = semy-
narang, Fucopdnso § prodaito che per aitro man ven-
ne applasaiio da que’ confadin, manine per main-
canza cenameants of bastavoll cognizlon), non s
vollero imdwrre daponima a farne uso net ol
futfoche dal esempie animal & pevsona Muming-
ta, ad autorevele. Perquanio fosse messs inridico-
lola recents espensnza @ I buon esio dela medes/-
ma, non 8l ralascd of 2eminarne delie 2ifre per la
seconda valta, ed anche i magQior copla; & Segm
ol poterme pure, alfre fuso fattosens ra ks famigis,
ingrassane due majial, che lurong rovel pesarg 2
cantara per clascung, A quesia seconds prova ai
mosirarone aiguanto ol uman werzo wr fitto che
prospena male con pocay mnochd dvalgarasaena a
voce per & vile circonwicing, sinvogianono malbs-
gim @ take colbvazione, pafend se non alirg esser
vantagqinga per i bestlame, Anzl crebbe in oo im-
pegno dal avers ossendalo, che da quala porziomns
ai fevreno, domde non poleyano noavare che wng
siaje” of altre derrats, ne uscivans cinguania bk
o porm of ferra; { qual & calcoio fzito equivalevano a
25 rubbi of granones, [«Sydisi= 1792, n.14)

Superate le prime difidenze, ke patate diven-

T Una likbra equivele a poco pll dif 300 grammi;

un cantara a circe 475 ka: ung staja a clrca 24 litr;
un rubbo & circa 8 kg.

[rstinnt de Beauais
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